GOVERNO DO ESTADO

RIO DE JANEIRO

Secretaria de Policia Militar

TERMO DE REFERENCIA
1. OBJETIVO

1.1 O presente Termo de Referéncia se destina a contratacdo de empresa especializada no fornecimento
de refeicBes para os internos da Unidade Prisional — UP/PMERJ. A finalidade que se pretende alcancar
com a contratacao € para garantir a continuidade do fornecimento de alimentagdo ao publico carcerario.

1.2 O objeto do presente certame se enquadra na classificacdo de objeto comum, de acordo com o artigo
6°, inciso XI1I da Lei 14.133 de 2021.

1.3. A pretensa aquisicéo sera realizada por meio de licitacdo, na modalidade PREGAO ELETRONICO,
de acordo com o paréagrafo 2° do artigo 17 e artigo 29 da Lei n°® 14.133 de 1° de abril de 2021, efetuada
pelo SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS na forma do Art. 3°, inciso IV do Decreto Estadual n°
48.843 de 13 de dezembro de 2023.

1.4 Este documento tem como fundamento as informacdes detalhadamente descritas no Estudo Técnico
Preliminar n°® 86319418, elaborado pelo Setor Técnico da DABST - Diretoria de Abastecimento, e
devidamente aprovado pelo Sr. Ordenador de Despesas, conforme atestado no documento n° 86826807.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. A elaboracdo do presente Termo de Referéncia visa a contratacdo de uma empresa especializada no
fornecimento de refei¢Bes para os internos da Unidade Prisional da Policia Militar do Estado do Rio de
Janeiro (UP/PMERJ). O objetivo principal é garantir a continuidade do servi¢o de alimentagdo, um
direito fundamental garantido pelo artigo 12 da Lei de Execucdes Penais (Lei n° 7.210/1984), que obriga
o Estado a fornecer alimentacdo adequada aos presos e internados. Essa contratacdo € necessaria para
suprir a demanda interna de alimentacdo com qualidade, seguranca e dentro das normas de salde e bem
estar previstas na legislacdo vigente.

2.2. O atual contrato de fornecimento de refeicdes para a UP/PMERJ esta previsto para ser encerrado em
17 de abril de 2025, e a realizacdo de um novo processo licitatdrio € necessario para evitar qualquer
interrupcdo nos servicos prestados. A alimentacdo adequada aos internos nao é apenas uma obrigacao
legal, mas também um fator essencial para a manutencdo da ordem e disciplina dentro da unidade
prisional, contribuindo para o bem-estar fisico e psicologico dos detentos.

2.3. Considerando as particularidades da demanda e a estrutura da unidade, que comporta uma populagéo
média de 150 internos por dia, a solugdo mais viavel € a contratacdo de uma empresa especializada. Esta
devera ser responsavel pelo fornecimento de refeicdes prontas, acondicionadas em hot-box, entregues em
balcdo térmico e porcionadas no local, sob a supervisdo do efetivo da unidade. Essa logistica garante a
seguranga, controle e distribuicdo adequada das refeigdes, além de atender as normas sanitarias
aplicaveis.

2.4. A importancia do fornecimento continuo de refeicbes é ainda mais evidente no contexto da
Secretaria de Estado de Policia Militar (SEPM), que, entre suas responsabilidades, deve garantir o
fornecimento de alimentacdo para o efetivo da corporagdo em diferentes unidades, incluindo os
presidiarios. Assim, a contratacdo de uma empresa que garanta 0 cumprimento das exigéncias
nutricionais e sanitarias de forma regular € essencial para uma gestdo eficiente da unidade.

2.5. Por fim, salienta-se que o servigo, objeto da futura contratacdo, é de extrema relevancia para a
SEPM, assegurando o fornecimento das refeicdes a UP/SEPM, dado que a producdo de refeicGes na
propria Unidade € invidvel. Ademais, a nova contratacdo proporcionara a continuidade do servico e



garantird a qualidade das refeicGes, minimizando o risco de desperdicio e assegurando a seguranca
sanitaria.

2.6. A exigéncia de licitacdo justifica-se pela necessidade de garantir a melhor contratagdo possivel,
assegurando a escolha da proposta mais vantajosa para a Administracdo. O Sistema de Registro de

Precos serd4 adotado em virtude da impossibilidade de a Administracdo quantificar previamente o
quantitativo necessario no momento da contratacao.

3. DEFINICAO DO OBJETO
3.1 ESPECIFICACAO SUMARIA

LOTE ITEM E ID SIGA QUANTIDADE

Servicos de Fornecimento de Refei¢des
(ID - 107732) Observacdo:
1.1 Desjejum
54.750

Servigos de Fornecimento de Refei¢cdes
(ID - 84736) Observacao:

1.2 Lanche
54.750

01

Servicos de Fornecimento de Refeicbes
(ID - 128120) Observagao:

Almoco
54.750

1.3 Servicos de Fornecimento de Refei¢cdes
(ID - 128120) Observacgao:

Jantar 54.750

3.2 Para fins de caracteristicas e detalnhamento do servico constante no item anterior, prevalecerdo as
especificacbes contidas nos topicos 4.3 ao 4.7 deste Termo de Referéncia.

3.3 Néo houve a utilizacdo da especificacdo do bem/servico conforme Catalogo Eletronico de
Padronizagdo de compras em razéo da ndo existéncia do aludido bem/servigo no catalogo.

3.4 A determinacédo de unidades e quantidades, acompanhadas da memaria de calculo estdo contidas no
Anexo Il deste Termo de Referéncia.

3.5 O prazo de vigéncia do Contrato € de 12 (doze) meses, contado da data da divulgacdo no Portal
Nacional de Contratagdes Publicas.

3.5.1 Nos casos de servicos e fornecimentos continuos, o prazo de vigéncia do Contrato podera ser
prorrogado, sucessivamente, até o maximo de 10 (dez) anos, na forma dos arts. 106 e 107 da Lei n°
14.133/2021, desde que observadas as condicGes previstas no Contrato, e mediante a celebracdo de
termo aditivo.



3.6 O prazo de vigéncia da ata de registro de precos sera de 1 (um) ano e podera ser prorrogado, por
igual periodo, desde que comprovado o preco vantajoso, conforme disple o artigo 84 da Lei 14.133/21 e
artigo 20 do Decreto n° 48.843 de 2023.

3.7 Homologado o resultado do processo licitatorio, o(s) licitante(s) melhor classificado(s), devera(do)
ser convocado(s) para assinar a Ata de Registro de Pregos, no prazo de 5 (cinco) dias Gteis, sob pena de
decair o direito, sem prejuizo das sanc¢des previstas na Lei n® 14.133/2021 e no Edital.

3.8 O prazo para assinatura da ata podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante
solicitacdo justificada da parte interessada e desde que aceito pela Administracéo.

4. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO E MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
4.1 JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DO OBJETO
4.1.1 Considerando o exposto no ETP 85633737, ndo serd admitido o parcelamento, in verbis:

“Quanto ao parcelamento, a op¢do a ser adotada nesta aquisi¢do serd a adjudicagdo conforme o menor
preco global por lote, em detrimento da adjudicagéo por itens, conforme disposto no art. 40, § 3°, inciso
I, da Lei 14.133/21.

A decisdo de agrupar os itens em um Unico lote decorre da similaridade dos objetos e da possibilidade
de economia de escala, que proporciona a reducéo de custos para o fornecedor ao permitir a compra
em maior quantidade de um mesmo item, destinado a refei¢des similares.

Além disso, o fornecimento das quatro refeicdes em um Unico lote assegura que a qualidade dos
alimentos servidos seja mantida em padrfes consistentes. Como o mesmo fornecedor sera responsavel
por todas as refeicdes, hd um maior controle sobre a qualidade e a seguranca alimentar, aspectos
essenciais, especialmente no contexto do fornecimento de refei¢cbes para presidios.

Outrossim, essa abordagem otimiza o processo de fiscalizacdo e gestdo dos contratos, uma vez que a
reducéo no nimero de contratos facilita a supervisdo das atividades contratadas.

Portanto, é evidente que o0 objeto ndo se caracteriza como divisivel do ponto de vista técnico e
logistico.”

4.2 PRAZO DE INICIO DE SERVICO

4.2.1 A empresa Contratada devera iniciar o servico em até 30 (trinta) dias corridos ap6s a emissao da
Nota de Empenho.

43 LOCAL DE ENTREGA E DE EXECUCAO E CRITERIOS DE ACEITACAO E
RECEBIMENTO DO OBJETO

4.3.1 As refeicOes deverdo ser entregues diariamente (segunda-feira a domingo, inclusive feriados) de
acordo com o horario descrito na tabela a seguir, no quantitativo descrito de acordo com a demanda
institucional, conforme descrito nos topicos 4.3.2 e 4.3.2.1 deste Termo de Referéncia, no endereco:
Unidade Prisional da Policia Militar do Rio de Janeiro, Alameda Sdo Boaventura, 773 - Fonseca, Niteroi
- RJ, 24130-001.

Tabela 01: Horério de fornecimento das refei¢des na UP/SEPM

HORARIO DE FORNECIMENTO

DESJEJUM 07h00min as 07h30min
ALMOCO 11h00min as 11h30min
INTERNOS LANCHE 14h00min as 14h30min
JANTAR 17h00min as 17h30min

4.3.2 Na vigéncia da contratacdo, em decorréncia da variacdo didria da populacdo carceréria, 0
quantitativo de internos sera repassado a CONTRATADA diariamente pela Direcdo da unidade prisional



ou por um dos integrantes da Comissdo de Fiscalizacdo, em requisi¢cdo especifica por meio do correio
eletrénico custodia_up@pmerj.rj.gov.br até as 16:00 (dezesseis horas) do dia anterior ao fornecimento.

4.3.2.1 O namero de internos sera definido com base na populagdo carceraria registrada no Confere
Diurno do dia da solicitacao.

4.3.3 PREPARO, ENTREGA E RECEBIMENTO

4.3.3.1 A prestacao do servico dar-se-a na forma de refeicdo transportada do alimento pronto em HOT-
BOX (caixas térmicas) para porcionamento na unidade prisional pelo proprio efetivo.

4.3.3.2 Todas as etapas do processo de confeccdo das refeicdes serdo realizadas nas dependéncias da
CONTRATADA e deverdo estar em consonancia com as exigéncias contidas no presente termo de
referéncia e seus anexos.

4.3.3.3 A CONTRATADA devera entregar as refei¢cdes no endere¢co da UP/SEPM, o que implica que
todo o preparo, operacionalizacdo, bem como os custos referentes a logistica de transporte serdo de
responsabilidade da Contratada. As refeicbes serdo distribuidas diariamente (inclusive sabados,
domingos e feriados) de forma ininterrupta.

4.3.3.4 O sistema de distribuicdo das refeicdes sera da seguinte forma: - As refei¢des serdo transportadas
em cubas de aco inox devidamente acondicionadas e transportadas em caixas térmicas (Hot Box), em
veiculos apropriados para tal fim e acomodadas no refeitério da UP/PMERJ em BALCAO TERMICO,
fornecidos pela licitante arrematante;

- Os servidores designados como fiscais de contrato receberéo as refeicoes;

- A distribuicdo das refeicGes para 0s comensais no interior da unidade prisional fica sob a
responsabilidade do CONTRATANTE;

4.3.3.5 O numero estimado de refeicdes a serem fornecidas diariamente poderad variar para maior ou
menor em até 10% (dez) por cento, conforme flutuacdo didria da populacao prisional e esclarecido no
item anterior, sem prejuizo do disposto no art. 125 da Lei Federal n® 14.133/21.

4.3.3.6 Diariamente, a CONTRATADA devera imprimir e entregar 2 (Duas) vias do Formulario do
indice de medicdo do resultado (IMR), por refeicdo, nos moldes constantes no Anexo IV, as custas da
contratada, sendo 01 (um) para ficar com a prépria empresa, 01 (um) com a Fiscalizacdo e outro que sera
ao final de cada més enviado a Gestdo do Contrato, como documento essencial para o correto pagamento
do quantitativo de servico prestado (quantidade de refei¢fes fornecidas).

No referido Formulario supramencionado deve, ainda, ser identificado pela CONTRATADA o dia e
hora de elaboracédo de cada refeigdo (coccao).

4.3.4 O recebimento provisorio sera dispensado considerando se tratar de alimentacdo preparada e
transportada. (Artigo 21 do Decreto Estadual 48.817).

4.3.5 O objeto sera recebido definitivamente pelo Gestor do Contrato em até 10 (dez) dias corridos
contados a partir do recebimento provisério, apos a verificacdo da qualidade e quantidade dos bens e
consequente aceita¢do, emitindo, ao término do recebimento, o Termo de Recebimento Definitivo.

4.3.6 A comissdo de fiscalizacdo, na presenca do representante da CONTRATADA, recusard, de forma
fundamentada, o recebimento parcial ou total das refeicdes quando constatada a inobservancia das
especificacOes técnicas e condicOes de aceitabilidade do objeto. Nessa hipotese, a direcdo da unidade
prisional, por seguranca, acautelard as refeices em desconformidade e comunicard imediatamente a
Contratada, que terd o prazo de 02 (duas) horas para substituir as refei¢des recusadas.

4.3.7 A presenca da fiscalizacdo da SEPM nédo elide nem diminui a responsabilidade da empresa
contratada.

4.4 COMPOSICAO DAS REFEICOES

4.4.1 A alimentacdo dos internos serd composta pelas seguintes refei¢cdes: Desjejum, Almogo, Lanche e
Jantar.

4.4.2 Pequenas refeicdes: Desjejum e Lanche.



4.4.2.1 A composicao do desjejum e lanche serd de acordo com as descri¢des das tabelas a seguir. Os
liquidos deverdo ser envasados e transportados em recipientes isotérmicos (garrafa térmica) com
capacidade adequada a quantidade a ser servida, acompanhados de copos descartaveis e reciclaveis
resistentes para distribuicdo (capacidade de 200 ml para café com leite). Vale ressaltar que o recipiente

térmico utilizado para o café ndo podera ser utilizado para servir o leite.

Tabela 2. Composicédo do Desjejum para UP/SEPM

DESJEJUM
) » - Porgéo o
Opgdes Composicao da refei¢éo : Forma de distribuicéo
(per capita)*
Leite integral longa vida 150 ml Garrafa térmica
UHT
; 50 ml o
Café preparado ; ) Garrafa térmica
Bebida (10g de po de cafe)
Aclcar 10g Sachet
Pdo escolhido entre as_opcoes Embalado individualmente em saco
de: Péo francés, pao doce, pao plastico transparente
x careca
Péo 50¢g
Acompanhamento )
o Manteiga com sal 10¢g Sachet
(Diariamente)
Frios 1 N )
Queijo mucarela 209 Fatia
(4x/semana)
Frios 2 .
(3x/semana) Presunto 179 Fatia
Fruta 1 ] Embalado individualmente em
Maca 1 unidade .
(3x/semana) saco plastico transparente
Fruta 2 ) Embalado individualmente em
Banana 1 unidade o
(4x/semana) saco plastico transparente

* Per capita do alimento pronto: Porgéo por pessoa
Tabela 3. Composic¢éo do Lanche para UP/SEPM

LANCHE
« - - Porcao U
Opcoes Composicao da refeicéo . Forma de distribuicéo
(per capita)*

Leite integral longa vida UHT 150 ml Garrafa térmica
Bebida 1 Café preparado 50 ml Garrafa térmica
(4x/semana) ]

Acucar 10g Sachet (2 unds)
Bebida 2 Néctar de frutas 200 mL Embalagem tetrapack

(3x/semana)




P&o escolhido entre as opgdes de: Embalado individualmente em
Opcio 1 (6x/semana) | Pao francés, pao doce, pdo careca | 50 g saco plastico transparente
Opgdo 2 (1 Bolo individual 409 Embalado individualmente
x/semana)
Acompanhamento )
o Manteiga com sal 10g Sachet
(Diariamente)

* Per capita do alimento pronto: Porc¢éo por pessoa
4.4.3 Grandes refei¢fes: Almoco e Jantar.

4.4.3.1 A composicdo do almocgo e jantar serd de acordo com as descri¢des das tabelas a seguir. O
Almoco e Jantar devem ser acondicionados em cubas e transportadas em caixas térmicas (Hot Box),
acompanhados de talheres (garfo, faca e colher) reciclaveis em pléstico resistente, embaladas
individualmente e em quantidade suficiente de acordo com o numero refei¢fes entregues.

Tabela 4. Composicdo do Almoco e Jantar para UP/SEPM

ALMOCO / JANTAR
Grupos alimentares Componentes Porgdo (per capita)* Forma de distribui¢ao
Arroz Arroz parboilizado 150g

Feijdo preto grupo 1, classe
Feijao preto, branco ou cores 100 g
(Fradinho, mulatinho, etc)

Carne bovina — Coxao duro,
Coxao mole, Acém,

Musculo, Patinho. 120¢
(4x/semana)
Frango — Coxa, Sobrecoxa, Coxa e Sobrecoxa —250 g
Filé de Frango sem osso. Filé de Frango sem osso —
(5x/semana) 120g
Proteina Carne suina — Carré, Lombo, ]
Linguica Toscana; Carré —120 g Lombo—-120g
(2x/semana) Linguica Toscana—120 g
Feijoada — P¢é, Orelha, Paio, Feijoada — Pé, Orelha, Paio,
Calabresa, Lombo. Calabresa, Lombo-120 g
(1x/semana)

Peixe (Filé) — Pescada,

Merluza. 120g Cubas devidamente
acondicionadas e
transportadas em caixas
térmicas (hot box)

(2x/semana)

Vegetais — Abdbora,

Abobrinha, Aipim, Batata +
Doc.e,.Batata Inglesa, Colher de sopa descartaveis
Berinjela, Beterraba, 80a100g e reciclaveis em pléstico
Guarnigao Cenoura, Chuchu, Inhame, resistente
Quiabo, Vagem.
(8x/semana)

Massas — Espaguete, 100¢g




Parafuso, Talharim.

(3x/semana)
Polenta (1x/semana) 80g
Pirdo (1x/semana) 80g
Farofa
80g
(1x/semana)
Abdbora, Abobrinha,
Acelga, Agrido, Aipim,
Batata Doce, Batata Inglesa,
. Berinjela, Beterraba,
Vegetais refogados Brécolis, Cenoura, Chicéria, Folhosos — 50 g Outras
Chuchu, Couve-flor, Couve, hortalicas—80 g

Espinafre, Inhame, Quiabo,

Repolho, Vagem

Alho, Cebola, Cheiro Verde,
Limao, Louro, Orégano,
Condimentos e temperos Pimentao, Tomate, QsP
Toucinho (Bacon), Extrato
de Tomate, Sal, Vinagre.

Frutas — Abacaxi, Banana Banana Prata, Banana
Prata, Banana D’agua, D’agua, Goiaba, Mag3, Pera,
Goiaba, Laranja, Mag3, Tangerina — 1 unidade

Mamao, Melancia, Melao,

A i-1 Mamao -
Pera, Tangerina. bacaxi 150 g Mamdo

150 g Melancia —250 g
(4 x/semana) Meldo-250g
Sobremesa
Doces de fruta — Doce de
Banana, Doce de Goiaba. 50a80g
(2x/semana)

Embaladas individualmente
em recipientes

Doces — Doce de Abdbora.

(1x/semana) >0a80g
Sabores diversos (Abacaxi,
Acerola, Caju, Goiaba, L.
Refresco de frutas 200 mL Garrafa térmica

Laranja, Limao, Maracuja,
Péssego, Uva)

* Per capita do alimento pronto: Por¢éo por pessoa

4.4.3.2 O peso minimo do almogo e do jantar deverdo estar consonantes com o seguinte calculo: Peso
minimo = per capita do alimento x n° de refei¢des, a fim de facilitar a visualizacdo dos pesos referentes a
cada preparacgdo, segue tabela abaixo:

Tabela 5. Peso minimo das preparagdes do Almoco e Jantar:

Peso minimo das preparagdes do Almogo e Jantar

Grupos alimentares Componentes Peso total
Arroz Arroz parboilizado 22,5 Kg
Feijdo Feijao preto grupo 1, classe 15 Kg

preto, branco ou cores



(Fradinho, mulatinho,

etc)

Carne bovina — Coxao duro,
Coxao mole, Acém, Musculo,
Patinho.

Frango — Coxa, Sobrecoxa, Filé
de

Frango sem osso. (5x/semana)
Proteina
Carne suina — Carré, Lombo,
Linguica Toscana; (2x/semana)

Feijoada — Pé, Orelha, Paio,
Calabresa, Lombo. (1x/semana)

Peixe (Filé) — Pescada, Merluza.
(2x/semana)

Vegetais — Abobora, Abobrinha,
Aipim, Batata Doce, Batata
Inglesa, Berinjela, Beterraba,
Cenoura, Chuchu, Inhame,
Quiabo, Vagem.

(8x/semana)

Massas — Espaguete, Parafuso,

- Talharim. (3x/semana)
Guarnicao

Polenta
(1x/semana)
Pirao
(1x/semana)

Farofa
(1x/semana)
Abdbora, Abobrinha, Acelga,
Agriao, Aipim, Batata Doce,
Batata Inglesa, Berinjela,
Beterraba, Brocolis, Cenoura,
Chicoéria, Chuchu, Couve- flor,

Couve, Espinafre, Inhame,
Quiabo, Repolho, Vagem.

Vegetais refogados

Alho, Cebola, Cheiro Verde,
Limao, Louro, Orégano,
Pimentdo, Tomate, Toucinho
(Bacon), Extrato de Tomate,

Condimentos e temperos

18 Kg

Coxa e Sobrecoxa — 37,5 Kg Filé
de Frango sem osso — 18 Kg

Carré — 18 Kg Lombo — 18 Kg
Linguica Toscana 18 Kg

Feijoada — Pé, Orelha, Paio,
Calabresa, Lombo — 18 Kg

18 Kg

7,5a12Kg

15 Kg

12 Kg

12 Kg

12 Kg

Folhosos — 7,5 Kg Outras
hortalicas — 12 Kg

QspP



Sal, Vinagre.

Banana Prata, Banana D’agua,

Frutas — Abacaxi, Banana Prata, Goiaba, Mac3, Pera, Tangerina —

Banana D’4gua, Goiaba, Laranja, 1 unidade
Mac¢a, Mamao, Melancia, Abacaxi — 150 unidades Mamao
Melao, Pera, Tangerina. — 150 unidades
(4 x/semana) Melancia — 150 unidades
Sobremesa Meldo — 150 unidades

Doces de fruta — Doce de
Banana, 150 unidades

Doce de Goiaba. (2x/semana)

Doces — Doce de Abdbora.
150 unidades
(1x/semana)

Sabores diversos (Abacaxi,
Acerola, Caju, Goiaba, Laranja,
Limao,

Refresco de frutas 200 mL - 150 unidades

Maracuja, Péssego, Uva)
*As sobremesas e frutas deverdo ser embaladas individualmente em recipientes apropriados observada
a gramatura especificada na tabela 3.

4.4.4 CARDAPIOS

4.4.4.1 A CONTRATADA devera elaborar o cardapio mensal a ser utilizado no més subsequente,
encaminhando-o até o quinto dia Gtil de cada més, para aprovacao pela equipe gestora do contrato.

4.4.4.2 S6 serdo admitidas as solicitacbes por parte da CONTRATADA para alteracdes nos cardapios
com antecedéncia de no minimo 24 horas com cdpia para o fiscal do contrato sendo estas autorizadas ou
ndo exclusivamente pelas nutricionistas da SEPM.

4.4.4.3 A CONTRATADA devera elaborar cardéapios diarios a partir dos grupos alimentares e da
gramatura especificados nas tabelas 4 e 5.

4.4.4.4 Os funcionarios que apresentarem necessidade de dieta especial deverdo ser atendidos pela
CONTRATADA, para este fim, mediante prescricdo médica ou nutricional. As dietas especiais, devem
acompanhar o padrdo do cardapio da alimentacdo normal, ajustadas as necessidades requeridas pelo
comensal.

4.4.4.5 As carnes nao deverao ter aponeuroses, tenddes e excesso de tecido adiposo.

4.4.4.6 Devem ser coletados, diariamente, 1 (uma) amostra de cada refeicdo, mantendo-as sob
refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, para eventuais analises laboratoriais.

Proteinas para eventos comemorativos ha UP/SEPM

Preparacdes z::ﬂgge it Evento Porcao (per capita)*
Chester Kg Natal/ano novo 2509
Pernil Kg Natal/ano novo 2509
Peru Kg Natal/ano novo 2509




Rabanada Kg Natal/ano novo 200g
* Per capita do alimento pronto: Porgéo por pessoa
EXEMPLO DE CARDAPIO SEMANAL PROTEINAS
Refeicéo Segunda Terca Quarta Quinta Sexta Sabado Domingo
] Carne ) Carne Carne
ALMOCO Carne bovina Frango . Peixe 3 Frango ]
bovina suina Bovina
Carne . Carne Carne
JANTAR Frango i Frango Frango Peixe ] i
Suina bovina suina
EXEMPLO DE CARDAPIO SEMANAL
REFEICAO | Segunda Terga Quarta Quinta Sexta Sébado Domingo
. Vegetais Vegetais ) ) . Vegetais
Refogados | vegetais Refogados | | Vegetais - Vegetais Vegetais Refogados
foqados Refogados Refogados Refoaados
. Carne Refoga Carne oei c 9 . Carne
: . Peixe . Carne
bovina - Frango bovina Guamiczo | SUina - Frango bovina
. Guarnigao | - Guarnicao Guamicio | _eijao . Guarnigio | - Guarnicao . Guarnicao
. Feijdo - Feijdo Feiido ' R . Feijao - Feijao . Feijao
: . Arroz
A0z Arroz Arroz sopremess | - ATTOZ - Arroz . Arroz
_ .Sobremesa Sob ( doce de Sobremesa | - Sobremesa _
obremesa -
Sobremesa | (fruta) (fruta) fruta) (fruta) (doce) Sobremesa
ALMOCO Suco . Suco . Suco
. Suco ' . Suco
. Vegetais . Vegetais Vegetais Vegetais Vegetais - Vegetais i?\e/fec?;atglss
Refogados | Refogados Refogados | g - VEY Refogados
Refogados Refogados _Carne
. Frango . Carne . Frango . - Carne
suina . Frango . Peixe ) suina
. Guarnigéo .Guarnigao - . bovina _
) Guamnicio ) . Guarnigéo . Guarnigéo . . Guarnicio
. Feijao ' . Feijdo . Guarnigo )
Feijo . Feijao . Feijao . Feijio
. Arroz ' Arroz . Feijao
. Arroz . Arroz Arroz
. Arroz . Arroz '
. Sobremesa Sobremesa Sobremesa
Sobremesa | . Sobremesa | (doce de (fruta) (fruta) Sobremesa -
(fruta) (fruta) fruta) Sobremesa
Suco Suco (fruta) (fruta)
JANTAR . Suco . Suco . Suco ' ' _Suco
. Suco
Géneros alimenticios para dietas especiais na UP/SEPM
Unidade de

Geénero alimenticio

medida

Porcao (per capita)




Adocante dietético em sachet Cx 2 envelopes
Bolacha sem gluten, salgada Kg 509

Leite longa vida UHT desnatado L 200 ml
Leite de vaca sem lactose L 200 ml
Manteiga sem sal, embalagem individual Sachet 10g

Ovo preparado (cozido, poché, etc) Dz 2 unid
Suplemento alimentar em p6, sabor baunilha Lata 315¢g

* Per capita: Porcao por pessoa
4.45 PADRAO DE ALIMENTACAO:

4.45.1 Para a execucdo dos servicos, a CONTRATADA deverd desenvolver todas as atividades
necessarias a obtencdo do escopo contratado, conforme legislacdo sanitaria vigente, dentre as quais se
destacam:

*A programacao das atividades de nutricao e alimentacao;

*A elaboragdo de cardapio diario completo;

O controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;

*O armazenamento de géneros alimenticios e materiais de consumo;

O pré-preparo e coc¢do da alimentacao;

*A coleta diaria, nas dependéncias da CONTRATADA, de amostras da alimentagdo preparada;

O porcionamento em cubas devidamente acondicionadas e transportadas em caixas térmicas (Hot Box),
de acordo com o per capita estabelecido (tabelas 4 e 5), utilizando- se de utensilios apropriados;

*A alimenta¢do fornecida devera ser equilibrada, racional e estar em condi¢des higiénico- sanitérias
adequadas;

*Os servigos deverao estar sob a responsabilidade técnica da nutricionista, com experiéncia comprovada,
cujas funcBes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes ao
servigo de nutricao;

*Devera ser efetuada a andlise de potabilidade da 4gua semestralmente, nos pontos das dependéncias da
CONTRATADA, onde a mesma é utilizada na producédo da alimentacdo a ser fornecida;

*A fim de se evitar insetos e roedores a CONTRATADA devera implantar um controle integrado de
pragas, incluindo procedimentos de prevencdo e eliminacdo (dedetizacdo). Os produtos utilizados
necessitam estar registrados no Ministério da Salde.

*Para garantir a manutengdo da qualidade dos servigos, a Contratada devera elaborar o Manual de Boas
Préticas, considerando que a prestacdo de servigos de nutricdo e alimentacdo realizar-se-4& mediante a
utilizacdo das dependéncias da CONTRATADA, onde a alimentagéo sera preparada e transportada.

4.4.6 EQUIPE DE TRABALHO:

4.4.6.1 Os servicos deverdo ser prestados nos padrfes técnicos recomendados e contar com quadro de
pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em namero suficiente.

4.4.6.2 A necessidade de profissionais especializados na area de Nutricdo, devidamente registrados no
Conselho Regional de Nutricdo (CRN) para a supervisdo, coordenacéo, controle, fiscalizagdo e execugéo
de todas as atividades de preparo e distribuicdo da alimentacdo pronta. A Contratada devera ter em seu
quadro o(s) profissional(is) Nutricionista(s) de acordo com o0s parametros numéricos minimos de
referéncia e as atribuicdes definidas no Conselho de Nutrigdo, em especial aquelas observacdes contidas
na Resolucdo - CFN n° 600/2018.




4.4.6.3 Manter o pessoal em condigdes de salde compativel com suas atividades, realizando, as suas
expensas, exames periodicos de saude, inclusive exames especificos de acordo com as normas vigentes.

4.4.6.4 Apresentar a0 CONTRATANTE, quando solicitado, os laudos dos exames de saude de seus
empregados.

4.4.6.5 Manter os empregados dentro dos padrdes de higiene recomendados pela legislagéo vigente,
fornecendo uniformes e equipamentos de protecdo individual especificos para o desempenho das
funcoes.

4.4.6.6 Manter a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentacdo e do servico, independentemente
das escalas de servigo adotadas.

4.4.6.7 Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos, por meio de programas de
treinamento destinados aos empregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos
de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a prevencao de
acidentes de trabalho e combate a incéndio.

4.4.7 TRANSPORTE:

4.4.7.1 Os veiculos de transporte de alimentos devem ser de material liso, resistente, impermeavel e
atoxico, lavavel, possuir Certificado de Inspecdo Sanitaria (CIS- A)! concedido pela Autoridade
Sanitéria, de forma a garantir a integridade dos alimentos transportados, devendo ser mantidos em
perfeito estado de conservacdo e higiene; Embasamento Legal: conforme Resolucdo ANVISA RDC
275/2002, item 4.5 + Portaria Ministério da Salde/Secretaria de Vigilancia Sanitaria — SVS N° 326/1997
+ Resolucdo SES n° 1.058 / 2014 Art 1° + Art. 67, 1V da Lei n°® 14.133/21.

4.4.7.2 Todos os veiculos utilizados pela CONTRATADA para o transporte de alimentos e seus
motoristas e entregadores deverdo ser previamente cadastrados junto a UP/SEPM.

4.4.7.3 A logistica de transporte de refeicdes prontas para consumo imediato deve ser realizada em
veiculo fechado utilizados unicamente para estes fins.

4.4.7.4 No transporte, os alimentos quentes prontos para o consumo deverdo ser mantidos em
temperatura superior a 60°C e os alimentos frios, mantidos sob temperatura abaixo de 10°C.
Embasamento Legal: conforme Resolugdo ANVISA RDC 216/2004.

4.4.7.5 Considerando que as normas de nutri¢cdo indicam que um alimento pode se manter fresco por até
06 (seis) horas, desde que mantidas as condi¢BGes de temperatura e, no caso especifico da alimentacdo
para unidade prisional, até 02 (duas) horas podem ser necessarias para a comida entrar na unidade e ser
distribuida ao interno apenado, deve- se, necessariamente, garantir que ndo seja ultrapassado o prazo
méaximo de 3 (trés) horas, desde o termino da coc¢éo até a efetiva entrega a unidade prisional.

4.4.7.6 Manter a quantidade de veiculos em numero suficiente e em condi¢des adequadas de
higienizacdo e conservacao a fim de cumprir o horario de distribuicdo estabelecido no item 6.6.5.

4.4.7.7 Todas as portas do compartimento de carga dos veiculos, depois de carregados com as caixas
térmicas (hot box), deverdo ser lacradas com lacre numérico previamente informado a UP/SEPM,
diariamente pela CONTRATADA.

4.4.8 FORMA DE RECEBIMENTO E DISTRIBUICAO DAS REFEICOES:

4.4.8.1 A entrega das refeigdes no local estabelecido pelo CONTRATANTE devera ser supervisionada
pela CONTRATADA e acompanhada por um representante da CONTRATANTE, de maneira a observar
sua aceitacdo, a analise da apresentacdo, o0 porcionamento, peso das cubas e a temperatura das refeigdes
servidas, para possiveis alteragdes ou adaptagdes, visando ao atendimento adequado e satisfatorio.

4.4.8.2 A CONTRATADA sera responsavel apenas pela montagem e distribuicao dos alimentos que
integram a refei¢do dos internos em bancadas tipo buffet (BALCAO TERMICO), ndo havendo, contudo,
nenhum servigco de copeiragem, a cargo da CONTRATADA, dentro do Refeitério de cada unidade
prisional.

4.4.8.3 As refeicdes servidas aos internos deverdo ser distribuidas em bancadas tipo buffet (BALCAO
TERMICO) compostas por parte térmica para a comida quente e parte fria para saladas. Esse
equipamento necessario sera disponibilizado pela CONTRATADA, sem acrescimo de valor ao contrato.



4.4.8.4 E terminantemente proibido a utilizagio de qualquer espaco dentro da Unidade Prisional como
depdsito de alimentos e/ou bebidas de propriedade da CONTRATADA.

4.4.8.5 A CONTRATADA deverd instalar uma balanca digital, certificada pelo INMETRO, na Unidade
Prisional, possibilitando que a CONTRATANTE faca o controle da pesagem das refeicdes servidas
diariamente. Esse equipamento sera disponibilizado pela CONTRATADA, sem acréscimo de valor ao
contrato, que podera ser retirada pela CONTRATADA ao final do contrato.

4.4.9 SITUACAO DE EMERGENCIA E PLANOS DE CONTINGENCIA:

4.4.9.1 Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para
situacdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica/gés, vapor, quebra de equipamentos,
greves e outros, assegurando a manutencédo do atendimento adequado.

4.4.9.2 Atender as possiveis intercorréncias, de acordo com as comunicagdes do Fiscal do Contrato,
daquelas refeicbes que ndo estiverem adequadas ao consumo, sendo necessario, portanto, a sua
substituicdo em até 2 (duas) horas da referida comunicagdo, evitando-se, assim, o transtorno que a falta
de alimentacdo ou seu atraso excessivo podem causar em um ambiente de reclusao coletivo.

4.5 INDICE DE MEDICAO DE RESULTADO

4.5.1 A qualidade do servico executado sera avaliada com base nas analises do IMR constante no Anexo
IV deste Termo de Referéncia.

4.6 CONDICOES DE ENTREGA

4.6.1 A empresa CONTRATADA devera efetuar a entrega das refeicdes conforme descricdo detalhada
no 4.3.1 deste Termo de Referéncia.

4.6.2 Todos os custos referentes a entrega como impostos, taxas, pedagios, fretes e todas as demais
despesas, serdo de responsabilidade da empresa contratada.

4.6.3 Durante o transporte e 0 armazenamento, 0 objeto deve ser acondicionado em embalagem
individual adequada, com o menor volume possivel, utilizando-se de materiais reciclaveis, em apreco a
responsabilidade socioambiental.

4.7 VISTORIA

4.7.1 A empresa podera proceder a rigorosa vistoria no local onde serdo executados 0s servigos — ocasido
na qual sera firmada a declaracdo, conforme modelo disponivel no Anexo V do Termo de Referéncia
(Modelo de Declaracdo de Vistoria), com a finalidade de vistorid-lo em conjunto com os eventuais
equipamentos existentes, tomando ciéncia de suas caracteristicas, localizacdo e condicdo dos refeitorios
onde devera sera montado o “Buffet” (Sistema de entrega de refeicdo a granel), inclusive no que
concerne as dimensfes de passagem e portdes da Unidade Prisional, estado de conservacdo e eventual
necessidade de substituicdo de pecas, para a perfeita execucao dos servicos objeto desta licitacao.

4.7.2 A vistoria técnica podera ser realizada de segunda a sexta-feira, das 09:00 as 11:30 e de 14:00 as
16:00, devendo seu agendamento ser efetuado previamente perante a Diretoria de Abastecimento
(DAbst) da SEPM/RJ em dias Uteis, nos horarios das 9:00 as 17:00.

4.7.2.1 a SEPM disponibilizard data e horario diferentes para 0s eventuais interessados realizarem a
visita ao local, ndo havendo visitas conjuntas. (Art. 63, paragrafo 4° da Lei 14.133/2021).

4.7.3 A realizacdo da vistoria ndo se consubstancia em condicdo para a participacao na licitacdo, ficando,
contudo, as empresas cientes de que ap0s apresentacdo das propostas ndo serdo admitidas, em hipdtese
alguma, alegagdes posteriores no sentido da inviabilidade de cumprir com as obrigacGes, face ao
desconhecimento dos servigos e de dificuldades técnicas ndo previstas.

4.7.4 Caso a empresa opte por ndo realizar a vistoria, devera emitir Declaracdo de que tem pleno
conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes & natureza do trabalho, que assume total
responsabilidade por este fato e que ndo utilizard deste para quaisquer questionamentos futuros que
ensejam avencas técnicas ou financeiras com este (6rgdo ou entidade), na forma do Anexo VI deste
Termo de Referéncia.

4.7.5 O licitante, quando da visita fisica para a realizagdo da vistoria técnica, devera estar munido de 2
(duas) vias da Declaracdo de Realizacédo de Vistoria, devendo o representante legal da licitante assina-lo



e servidor da SEPM-RJ responsavel pelo acompanhamento da vistoria na via que lhe serd devolvida,
devendo ser entregue pelo licitante vencedor em conjunto com os documentos de habilitag&o.

4.7.6 As declaragdes solicitadas neste item deverdo ser entregues juntamente com os documentos
de habilitacao.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO
5.1 GARANTIA CONTRATUAL

5.1.1 Exigir-se-4 da licitante vencedora, no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, contados da data da
assinatura do Contrato, uma garantia a ser prestada em quaisquer modalidades previstas no art. 96, §1°,
da Lei n® 14.133/21, da ordem de 2% (dois por cento) do valor anual a ser restituida ap6s sua execugdo
satisfatoria.

5.1.1.1 Nos casos de prestacdo de garantia pela modalidade seguro garantia, o prazo serd de 1 més,
contado da data de homologacdo da licitacdo e anterior a assinatura do contrato, conforme exposto no
art. 96, 83° da Lei 14.133/21.

5.1.2 A garantia prestada ndo poderéa se vincular a outras contratagdes, salvo apos sua liberacéo.

5.1.3 Nos casos em que valores de multas venham a ser descontados da garantia, seu valor original
devera ser recomposto no prazo de 72 (setenta e duas) horas, sob pena de rescisdo administrativa do
Contrato.

5.1.4 Evidencia-se a importancia dos Orgdos publicos exigirem garantias para a consecucio dos seus
contratos a fim de resguardar o erario publico e garantir o cumprimento das obrigacdes pactuadas, além
de assegurar a Administracdo eventual cobertura em razao da incidéncia de multas contratuais. Ademais,
o percentual de 2% (dois por cento) de garantia contratual ndo promove, por si sO, qualquer restri¢do a
competitividade, mostrando-se plenamente razoavel.

52 INDICACAO DE MARCAS OU MODELOS OU VEDACAO OU MENCAO A
PADRONIZACAO DE PRODUTO

5.2.1 Na presente contratacdo ndo serd adotada nenhuma marca ou modelo como parametro.
5.3 MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

5.3.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as
normas da Lei n° 14.133 de 2021 e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecuc¢ao total ou
parcial.

5.3.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisa¢cdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostila.

5.3.3 As comunicac@es entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre
que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o0 uso de mensagem eletronica para esse fim.

5.3.4 O orgéo ou entidade podera convocar representante da empresa para ado¢édo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

5.3.5 Ap0s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgao ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacéo, que
conterd informacdes acerca das obrigacfes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias
para execuc¢do do objeto, do plano complementar de execucdo da contratada, quando houver, do método
de afericdo dos resultados e das sancdes aplicaveis, dentre outros.

5.3.6 Os procedimentos pormenorizados de gestdo e fiscalizacdo serdo publicos em DOERJ através de
Resolucdes da Secretaria de Estado de Policia Militar quando da nomeacdo dos Fiscais e Gestores, e
seguirdo os ditames do Decreto Estadual n® 48.817 de 24 de novembro de 2023.

Fiscalizacéo

5.3.7 A execucdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133 de 2021, art. 117, caput).



Fiscalizacdo Técnica

5.3.8 O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucao do contrato, para que sejam cumpridas todas
as condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administracéo.

5.3.9 O fiscal técnico do contrato anotara no historico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execucdo do contrato, com a descricdo do que for necessario para a regularizacdo das
faltas ou dos defeitos observados. (Lei n®14.133 de 2021, art. 117, §1°)

5.3.10 Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird
notificagOes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcao.

5.3.11 O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que
demandar decisdo ou adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas
necessarias e saneadoras, se for o caso.

5.3.12 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o
fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

Fiscalizagdo Administrativa

5.3.13 Ao fiscal administrativo do contrato, além das atribuicGes previstas no artigo 24 do Decreto
48.817/23, competira especialmente:

5.3.13.1 assegurar, ao longo de toda a execucdo do contrato de aquisicdo de bens ou prestacdo de
servigos, o cumprimento da reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para
reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas em outras
normas especificas.

5.3.13.2 receber, conforme o caso, a documentacéo da empresa para fins de pagamento, encaminhando-a
ao gestor, com as notas fiscais assinadas e atestadas e relatério de conformidade.

Gestor do Contrato

5.3.14 Cabe ao gestor do contrato o preparo, coordenagdo, acompanhamento, concluséo e demais
atividades gerenciais, técnicas e operacionais que compdem a celebracdo do contrato, execucdo do seu
objeto e gestdo durante sua vigéncia, devendo zelar pelo cumprimento das clausulas contratuais, em
especial as constantes no artigo 22 do Decreto Estadual 48.817/23.

5.3.15 O gestor do contrato verificara se a contratada estd cumprindo todas as obrigagdes previstas no
edital de licitacdo ou no instrumento de contrato e seus anexos, especialmente a manutencdo das
condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacdo e na contratacdo, excetuando-se da
verificacdo aquelas relacionadas a execucdo do objeto, que serdo de responsabilidade dos fiscais da
contratacao.

5.3.16 O gestor do contrato instruird o processo com informacdes, dados, requerimento e manifestacéo
da contratada, pertinentes a alteracdo de valores do contrato, em razdo de reequilibrio econémico-
financeiro, ou alteracdo do objeto, para acréscimo ou supressdo, com posterior analise fundamentada e
encaminha-lo a autoridade superior para decisao.

5.3.17 O gestor do contrato controlard o prazo de vigéncia do contrato e de execugdo do objeto, assim
como de suas etapas e demais prazos contratuais, recomendando, com antecedéncia minima de 120
(cento e vinte dias) corridos demonstrando a vantajosidade para a autoridade competente de prorrogacao
ou, quando for o caso, a deflagracdo de novo procedimento licitatorio.

5.3.18 O gestor do contrato comunicard a autoridade competente toda e qualquer irregularidade
cometidas pela contratada, sejam estas relacionadas as obrigacdes contratuais sob sua verificacdo, ou
mediante informacéo dos fiscais do contrato de descumprimento relacionado a execugdo do objeto e das
normas de seguranca do trabalho, sugerindo, quando for o caso, a abertura de procedimento para
imposicdo de sangbes contratuais e/ou administrativas, conforme previsdo contida no Edital e/ou
instrumento contratual ou na legislacéo de regéncia.

5.3.19 O gestor do contrato devera constituir relatério final com informacdes sobre a consecucdo dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o



aprimoramento das atividades da Administracdo, na forma da alinea "d" do inciso VI do 8§ 3° do art. 174
da Lei n® 14.133 de 2021.

5.4 EXIGENCIAS DE HABILITACAO
5.4.1 Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacéo juridica

5.4.2 Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha
validade para fins de identificacdo em todo o territorio nacional.

5.4.3 Empresario individual: inscricdo no Registro Pablico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede.

5.4.4 Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual
- CCMEI, cuja aceitagdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
www.portaldoempreendedor.gov.br.

5.4.5 Sociedade Limitada Unipessoal - SLU: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor
inscrito no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede,
acompanhado de documento comprobatério do administrador, sendo assim enquadrada a sociedade
identificada como Empresas Individual de Responsabilidade Limitada — EIRELI, na forma do art. 41, da
Lei n®14.195, de 26 de agosto de 2021.

5.4.6 Sociedade Empresaria Estrangeira em funcionamento no Pais: portaria de autorizacdo de
funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da
unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serad
considerada como sua sede, conforme Instru¢cdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020 ou
norma posterior que regule a matéria.

5.4.7 Sociedade Simples: inscri¢cdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local
de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos seus administradores.

5.4.8 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro
onde tem sede a matriz.

5.4.9 Sociedade Cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas
da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro de
1971, demonstrando que a sua constituicdo e funcionamento observam as regras estabelecidas na
legislacdo aplicavel, em especial a Lei n°® 5.764/1971, a Lei n°® 12.690, de 19 de julho de 2012, e a Lei
Complementar n° 130, de 17 de abril de 2009.

5.4.10 Quando cabivel, os documentos apresentados devem estar acompanhados de todas as alteracfes
ou da consolidag&o respectiva.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista

5.4.11 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso.

5.4.12 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido
(DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social.

5.4.13 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTYS).

5.4.14 Declaracdo de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do
artigo 7°, XXXIII, da Constituicéo.


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm
http://www.portaldoempreendedor.gov.br/

5.4.15 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943.

5.4.16 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Municipal, relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

5.4.17 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios
do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n® 123/2006, estara dispensado da prova de
inscri¢cdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal, eis que a apresentacdo do Certificado de
Condicéo de Microempreendedor Individual - CCMEI supre tais requisitos.

5.4.18 Prova de regularidade com a Fazenda do Estado do Rio de Janeiro, mediante a apresentacdo de:

5.4.18.1 Certiddo Negativa de Débitos, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa, expedida pela
Secretaria de Estado de Fazenda; e

5.4.18.2 Certiddo Negativa de Débitos em Divida Ativa, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa,
para fins de participacdo em licitacdo, expedida pela Procuradoria Geral do Estado.

5.4.19 Regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade
em cujo exercicio contrata ou concorre, com a apresentacdo, conforme o caso, de:

5.4.19.1 Certiddao Negativa de Débitos, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa, perante o Fisco
estadual, pertinente ao Imposto sobre OperacOes relativas a Circulacdo de Mercadorias e sobre
Prestacdes de Servigos de Transporte Interestadual, Intermunicipal e de Comunicagdo — ICMS, bem
como de Certiddo perante a Divida Ativa estadual, podendo ser apresentada Certiddo Conjunta em que
constem ambas as informacoes;

5.4.19.2 Certiddo Negativa de Deébitos, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa do Imposto sobre
Servicos de Qualquer Natureza — ISS.

5.4.20 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais ou municipais relacionados ao
objeto contratual, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda
respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

5.4.21 Na hipdtese de cuidar-se de microempresa ou de empresa de pequeno porte, na forma do art. 42
da Lei Complementar n® 123/2016, a documentacdo somente sera exigida para efeito de assinatura do
contrato, caso se sagre vencedora no certame.

5.4.21.1 Em sendo declarada vencedora do certame microempresa ou empresa de pequeno porte com
débitos fiscais e trabalhistas, ficara assegurado, a partir de entdo, o prazo de 5 (cinco) dias Uteis para a
regularizacdo da documentacgdo, pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes
negativas ou positivas com efeito de negativas, na forma do art. 42, § 1° da Lei Complementar n°
123/2016

5.4.21.2 O prazo acima podera ser prorrogado por igual periodo, a critério exclusivo da Administracéo
Publica.

5.4.21.3 A ndo regularizagdo da documentacdo no prazo estipulado implicara a decadéncia do direito a
contratacdo, na forma do § 2°, do art. 42, da Lei Complementar n° 123/2016, sem prejuizo da aplicacdo
das sances previstas no Edital.

Qualificacdo Econémico-Financeira

5.4.22 Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor, caso se trate de
pessoa juridica, ou certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede
do fornecedor, caso se trate de pessoa fisica ou de sociedade simples.

5.4.22.1 N&o serd causa de inabilitacdo do licitante a anotacdo de distribuicdo de processo de
recuperacdo judicial ou de pedido de homologacéo de recuperacéo extrajudicial.

5.4.23 Balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis
dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balancos provisarios.
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5.4.23.1 Os documentos referidos acima limitar-se-do ao ultimo exercicio social no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos.

5.4.23.2 Os fornecedores criados no exercicio financeiro da contratacdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e ficam autorizados a substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de
abertura;

5.4.23.2.1 Podera ser apresentado o balangco intermediario, caso autorizado por lei ou pelo
contrato/estatuto social.

5.4.23.3 Caso o fornecedor seja cooperativa, o balango e as demais demonstracdes contaveis deverao ser
acompanhados de copia do parecer da ultima auditoria contébil-financeira, conforme dispbe o artigo 112
da Lei n®5.764, de 1971, ou de uma declaracdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida
pelo érgdo fiscalizador.

5.4.23.4 Para fins de habilitacdo econdmico-financeira de sociedade empresaria em recuperacao judicial
deverdo ser considerados os valores constantes no Plano de Recuperagdo Judicial, homologado pelo
Juizo competente, para fins de apuracdo dos indices contabeis previstos no edital.

5.4.24 Comprovacdo da boa situacdo financeira da empresa mediante obtencdo de indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), iguais ou superiores a 1 (um), obtidos pela
aplicacdo das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a

Longo Prazo
LG

Passivo Circulante + Passivo Nao
Circulante

Ativo Total

SG

Passivo Circulante + Passivo Nao
Circulante

Ativo Circulante

Passivo
Circulante

5.4.24.1 Caso seja apresentado resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), devera ser comprovado capital ou
patrimonio liquido minimo de até 10% do valor total estimado da contratagcdo ou do item pertinente.

5.4.24.2 O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item deverd ser atestado mediante
declaracéo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacdo Técnica

5.4.25.1 Relativo a qualificacdo técnica, sem prejuizo das demais regras previstas no artigo 67 da Lei n°
14.133/21, devera ser exigido atestado(s) de Capacidade Técnica, fornecido por pessoa juridica de direito
publico ou privado, pertinente e compativel com o objeto principal, devidamente registrado no Conselho
Regional de Nutricionistas — CRN com jurisdi¢cdo no local de suas atividades, indicando o respectivo
local, quantidade, prazo e periodicidade do fornecimento.
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5.4.25.2 Termo de compromisso assinado por Profissional especializado na area de Estudo Técnico
Preliminar - SEPM 86319418 SEI SEI-350006/009599/2024 / pg. 15 nutricdo, regularmente registrado
no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN e formalmente designado pela Contratada no sentido de
que ira compor a equipe técnica, na condicdo de Responsavel Técnico, nos termos do art. 15, paragrafo
unico, da Lei n° 6.583, de 20 de outubro de 1978, caso a licitante venha a se sagrar vencedora.

5.4.25.3 Eventual alteracdo do titular Responsavel Técnico devera ser comunicada, de imediato, ao
Gestor do Contrato da SEPM, acompanhada de nova nomeagao, com a respectiva documentacéo.

5.4.25.4 Poderd ser apresentado mais de um atestado de capacidade técnica, sendo aceito 0 seu
somatario, desde que reste demonstrada a execu¢do concomitante do objeto;

5.4.25.5 O(s)atestado(s) de capacidade técnica devera(do) ser acompanhado(s) da(s) copia(s) do(s)
contrato(s) respectivo(s).

5.4.25.6 A aptiddo para o desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas e
quantidades com o objeto desta licitagdo podera ser demonstrada pela execugdo pretérita de, no minimo
30% do quantitativo do lote a que o licitante ira concorrer.

5.4.25.7 As exigéncias de qualificacdo técnica tém por objetivo verificar, pela anélise de sua experiéncia
pretérita, se o licitante possui condi¢cOes técnicas-operacionais para executar a contento todo o objeto do
certame, ndo s6 pelo volume consideravel da pretensa aquisicdo, mas, sobretudo, pelo fato deste tipo de
objeto estar atrelado a salde e a seguranca alimentar dos detentos.

5.4.25.8 O vencedor devera apresentar a Declaracdo de Elaboragdo Independente de Proposta como
condicdo para assinatura do contrato.

5.5 OBRIGACOES DA CONTRATANTE
5.5.1 Prestar as informac0es e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela Contratada.

5.5.2 Permitir o acesso dos empregados da Contratada as dependéncias da unidade quando da entrega
das refeigoes.

5.5.3 Efetuar o pagamento a Contratada, desde que verificada a adequacdo dos bens fornecidos as
especificacOes constantes neste Termo de Referéncia.

5.5.4 Convocar o representante da Contratada para esclarecimentos e negociacdes visando 0s interesses
das partes, quando necessario for.

5.5.5 Aplicar as sanc@es previstas na legislacdo vigente e descritas no edital do certame nos casos de nao
cumprimento de alguma exigéncia do Contrato, mesmo que haja correcéo de eventuais irregularidades.

5.5.6 Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de acordo com o definido
no Contrato, neste Termo de Referéncia e sua proposta.

5.5.7 Fiscalizar a execugdo do Contrato por meio da Comissdo de Fiscalizagdo, observando o fiel
cumprimento das exigéncias constantes neste Termo de Referéncia e no Contrato, o que ndo exclui nem
diminui a responsabilidade da Contratada, anotando em registro proprio todas as falhas detectadas e
encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

5.5.8 Comunicar a Contratada, imediatamente e por escrito, toda e qualquer irregularidade, imprecisao
ou desconformidades verificadas na execugdo do Contrato, concedendo-lhe prazo para que as regularize,
sob pena de serem-lhe aplicadas sancGes legais e contratualmente previstas.

5.5.9 Indicar formalmente o gestor e os fiscais para acompanhamento da execu¢do contratual;

5.5.10 Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais
alteracdes que se facam necessarias, a qualquer tempo.

5.5.11 Proceder diariamente ao recebimento das refei¢Oes, verificando a pesagem das preparagdes em
cubas no almoco e no jantar.

5.5.12 Encaminhar, para liberagc&o de pagamento, as faturas aprovadas da prestacéo de servicos.



5.5.13 Exercer a fiscalizacdo dos servicos contratados, de modo a assegurar o cumprimento da execucdo
do escopo contratado, verificando o cumprimento dos horéarios estabelecidos em edital, as quantidades de
refeicBes e descartaveis previstos, a compatibilidade com o cardapio estabelecido, registrando eventuais
ocorréncias.

5.5.14 Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refei¢cbes fornecidas aos internos e funcionarios,
mantendo o registro por tipo de refeicdo servida.

5.5.15 Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando avaliacdo
periddica.
5.5.16 Atestar as faturas de prestagéo de servigos somente das refei¢cdes efetivamente fornecidas.

5.5.17 Comunicar a CONTRATADA, por escrito, as imperfeicdes, falhas ou irregularidades verificadas,
fixando prazo para sua corregao.

5.5.18 A fiscalizacdo da CONTRATANTE ter4, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias dos
servicos da CONTRATADA, podendo:

5.5.18.1 Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata de géneros
e/ou alimentos que apresentem condi¢fes imprdprias ao consumo.

5.5.18.2 Verificar as condicdes de higiene e de conservacdo das dependéncias, equipamentos e
utensilios.

5.6 OBRIGACOES DA CONTRATADA

5.6.1 Entregar as refei¢cdes no local determinado e de acordo com o prazo estabelecido neste Termo de
Referéncia, contados a partir do recebimento da nota de empenho.

5.6.2 Fornecer toda documentacéo fiscal e técnica com a entrega dos materiais.

5.6.3 Responsabilizar-se por todos os 6nus relativos ao fornecimento das refeicdes adjudicado, inclusive
fretes, seguros e descarregamento dos materiais, desde a origem até sua entrega no local de destino.

5.6.4 Comunicar ao Fiscal do Contrato, por escrito e tdo logo constatado, qualquer problema ou
impossibilidade de execucdo de obrigagdo contratual, para fins de adoc¢do das providéncias cabiveis.

5.6.5 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, no todo ou em parte e as suas expensas, 0 bem
objeto do Contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢cdes resultantes de execucédo
irregular ou do fornecimento de materiais inadequados ou desconformes.

5.6.6 Indenizar todo e qualquer dano e prejuizo pessoal ou material que possa advir, direta ou
indiretamente, do exercicio de suas atividades ou serem causados por seus prepostos a Contratante ou
terceiros.

5.6.7 Manter durante a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigaces assumidas, todas as
condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacéo.

5.6.9 Manter programa de integridade, nos termos da disciplina conferida pela Lei Estadual n.°
7.753/2017 e eventuais modificagdes e regulamentos subsequentes, consistindo tal programa no conjunto
de mecanismos e procedimentos internos de integridade, auditoria e incentivo a denlncia de
irregularidades e na aplicacdo efetiva de cddigos de ética e de conduta, politicas e diretrizes com o
objetivo de detectar e sanar desvios, fraudes, irregularidades e atos ilicitos praticados contra a
Administragéo Publica.

5.6.10 Preparar e produzir as refeicbes na Unidade de Alimentacdo e Nutricdo (UAN) da
CONTRATADA, para atender o objeto desta licitacdo, e fornecé-lo aos internos e funcionarios da
UP/SEPM, observados o padrdo de alimentacdo estabelecido, o nimero e os tipos de refeicdes e 0s
respectivos horarios e locais de entrega.

5.6.11 Cumprir o horério de fornecimento para a distribuicdo de alimentacdo, na quantidade, na
composicao, na incidéncia e na gramatura constantes nas tabelas do item 4 e 5, em especial no que com
concerne a observancia do tempo maximo de 3 (trés) horas entre a elaboracdo da refeicdo (cocgdo) e a
chegada até o destino final (unidade prisional).



5.6.12 Permitir e facilitar sem restrigcOes, total acesso do(s) servidor(es) desta Secretaria, encarregado(s)
de fiscalizar a execucdo do objeto licitado, nas dependéncias da Unidade de Alimentacdo e Nutricdo —
UAN da CONTRATADA, independentemente de notificagdo ou aviso previo.

5.6.13 Cumprir os prazos definidos pela inspecao técnica, visando a regularizacao de ndo conformidades
ao contrato.

5.6.14 Emitir a Nota Fiscal, de acordo com o espelho fornecido pela unidade prisional, até o quinto dia
util do més subsequente ao fornecimento de alimentacdo e encaminha-laa CONTRATANTE;

5.6.15 Arcar com todas as despesas e encargos de qualquer natureza com o quadro de pessoal necessario
a prestacdo do servico de preparo e fornecimento de alimentagdo, inclusive assumindo inteira
responsabilidade pelos encargos de natureza trabalhista, previdenciéria, fiscal, comercial e os oriundos
de acidente de trabalho, relativos a totalidade da méo de obra utilizada.

5.6.16 Arcar com a aquisicdo dos géneros alimenticios, 0s equipamentos, os utensilios, os controles de
seguranca alimentar, as mdos de obra (encargos e beneficios), os materiais de higiene (ambiente e
pessoal), materiais descartaveis, gas, energia elétrica, combustivel e agua, assim como todo material
necessario para o acondicionamento das refei¢cGes a serem fornecidas. Contempla, ainda, a manutencao
preventiva e corretiva das instalacGes, dos equipamentos e do veiculo que sera utilizado para o transporte
das refeigdes.

5.6.17 Manter os padrdes de qualidade e higiene exigidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria, bem
como ao cumprimento dos requerimentos estabelecidos neste termo.

5.6.18 Zelar e promover reparos nos equipamentos e utensilios (balcéo térmico, balanca, hot box, garrafa
térmica) de sua propriedade. Havendo a necessidade operacional de substituicdo dos mesmos, no todo ou
em parte, necessarios a execucao do objeto licitado, a CONTRATADA os fornecera arcando com as
despesas de substituicao.
5.6.19 Fornecer, de forma continua, refei¢cbes na forma transportada, entendida como sendo a preparacao
nas dependéncias da CONTRATADA, ficando sob inteira responsabilidade da mesma o transporte até o
local determinado pela CONTRATANTE.

5.6.20 Os servicos deverdo ser prestados nos padrbes técnicos recomendados e contar com quadro de
pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em namero suficiente.

5.6.21 Manter na Unidade de Alimentacdo e Nutricdo - UAN, NUTRICIONISTAS detentores de registro
regularizado junto ao Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) e/ou Conselho Federal de
Nutricionistas (CFN), de acordo com as normas vigentes do CRN/CFN.

5.6.22 Zelar pela alimentacdo fornecida preservando a integridade no seu preparo, promovendo a
reparacdo, correcdo ou substituicdo, as suas expensas, no total ou em parte, da alimentacdo preparada e
produzida, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes resultantes da execucdo ou de produtos
empregados, ou ainda, que ndo atenderem aos padrdes de qualidade e higiene exigidos pelas normas
higiénicas sanitarias da Vigilancia Sanitaria e pela CONTRATANTE.

5.6.22 Responsabilizar-se Unica e exclusivamente pela origem da matéria prima e pela qualidade dos
alimentos com que serdo produzidas as refeicdes.

5.6.23 Controlar a qualidade da alimentacdo fornecida, bem como de dietas especiais, se houver,
coletando amostras para analises bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas, as suas expensas.

5.6.24 Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades
sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminacdo dos alimentos in
natura ou preparados, 0s mesmos deverdo ser suspensos do consumo, guardando-se amostras para
analises microbioldgicas dos alimentos.

5.6.25 Apresentar copia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Saude Ocupacional -
PCMSO e de Prevengdo dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo, no minimo, os itens constantes das
Normas Regulamentadoras n.° 07 e 09, respectivamente, da Portaria no 3.214, de 08 de junho de 1978,
do Ministério do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme determina a Lei Federal no 6.514, de 22 de
dezembro de 1977.



5.6.26 Manter os empregados dentro dos padrbes de higiene recomendados pela legislagdo vigente,
fornecendo uniformes e equipamentos de protecdo individual especificos para o desempenho das
funcoes.

5.6.27 Manter a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentacdo e do servico, independentemente
das escalas de servigo adotadas.

5.6.28 Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos, por meio de programas de
treinamento destinados aos empregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos
de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a prevencao de
acidentes de trabalho e combate a incéndio.

5.6.29 Adequar a Unidade de Alimentacdo e Nutricdo — UAN a legislacdo vigente de forma a obter o
Alvara Sanitario, documento exigido para os estabelecimentos sujeitos ao licenciamento sanitario.

5.6.30 Acompanhar diariamente os quantitativos das refei¢cbes solicitadas pela CONTRATANTE e
langar informacdes sobre o fornecimento do objeto do contrato.

5.6.31 Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para
situacOes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos,
greves e outros, assegurando a manutencédo do atendimento adequado.

5.6.32 Atender as possiveis intercorréncias, com o comunicado do Fiscal do Contrato, daquelas refei¢cdes
que ndo estiverem adequadas ao consumo, sendo necessario, portanto, a sua substituicdo em até 2 (duas)
horas da referida comunicacdo, evitando-se, assim, o transtorno que a falta de alimentag&o ou seu atraso
excessivo podem causar em um ambiente de recluséo coletivo.

5.6.33 E vedado 8 CONTRATADA utilizar as dependéncias da CONTRATANTE para quaisquer fins,
salvo o uso do espaco para distribuicdo de refeicoes.

5.6.34 A CONTRATADA devera cumprir as exigéncias dos 6rgdos atrelados a Fiscalizacdo, mantendo o
comprovante de inspecdo da Vigilancia Sanitaria em local visivel, dentro do prazo de validade.

5.6.35 E terminantemente proibido a contratacdo pela CONTRATADA, a qualquer titulo e, ainda que
informalmente, de servidor publico estadual efetivo, celetista ou exclusivamente detentor de cargo em
comissao ou funcdo de confianca para realizagdo de quaisquer atividades relativas a execugdo do
presente contrato.

5.6.36 E terminantemente proibido a utilizacio de qualquer espaco dentro da Unidade Prisional como
depdsito de alimentos e/ou bebidas de propriedade da CONTRATADA, haja vista que o transporte das
refei¢Oes integra o objeto do presente contrato.

5.6.37 Sédo de responsabilidade do CONTRATANTE o descarte dos residuos produzidos pelo consumo
das refeigdes realizadas pelos internos da unidade prisional.

5.6.38.Responsabilizar-se Unica e exclusivamente por danos ou prejuizos que vier a causar a
CONTRATANTE, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execucao do objeto,
ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em servigo, correndo as suas
expensas, sem quaisquer onus para a CONTRATANTE, ressarcimento ou indenizagdes que tais danos
OU prejuizos possam causar.

6. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
6.1 MODALIDADE DE LICITACAO, CRITERIO DE JULGAMENTO E MODO DE DISPUTA

6.1.1 A pretensa contratacdo sera processada por meio de licitacdo na modalidade Pregédo Eletronico, de
acordo com o paragrafo 2° do artigo 17 e artigo 29 da Lei n° 14.133 de 1° de abril de 2021.

6.1.2 O critério de julgamento das propostas sera 0 de MENOR PRECO GLOBAL POR LOTE.

6.1.3 O modo de disputa sera aberto, hipotese em que os licitantes apresentardo suas propostas por meio
de lances publicos e sucessivos.

6.2 PARTICIPACAO DE EMPRESAS SOB A FORMA DE CONSORCIO




6.2.1 Admite-se a participacdo de pessoas juridicas em consorcio, qualquer que seja sua forma de
constituicdo, em razdo da ndo vedacao devidamente justificada pelo Setor Técnico, conforme disposto no
artigo 15 da Lei 14.133/21 ¢ artigo 17, inciso VI, alinea ‘b’ do Decreto Estadual 48.816/2023.

6.3 SUBCONTRATACAO
6.3.1 Ndo é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

6.4 COTA EXCLUSIVA E COTA RESERVADA DA LEI COMPLEMENTAR 123 DE 14 DE
DEZEMBRO DE 2006

6.4.1 O estabelecimento de cota reservada ou exclusiva da licitacdo para os beneficiarios serad
determinado em momento oportuno pelo Ordenador de Despesas, ap0s a empreendida pesquisa
mercadologica.

7. FORMA DE SELECAO E CRITERIO DE JULGAMENTO DA PROPOSTA
7.1. PRAZO DE VALIDADE DA PROPOSTA

7.1.10 prazo de validade da proposta sera de 60 (sessenta) dias.

7.2 AMOSTRA

7.2.1 Devido as caracteristicas constitutivas do objeto ndo serdo exigidas amostras ao licitante
classificado provisoriamente em primeiro lugar, as quais deverdo ser substituidas pela apresentacdo de
folder ou quaisquer outros documentos que demonstrem de forma clara e precisa todas as caracteristicas
concernentes ao objeto ora licitado.

7.2.2 O folder deveré ser entregue no prazo estabelecido pelo Pregoeiro.

7.2.3 Os folders deverao ser encaminhados ao Pregoeiro, na Rua Evaristo da Veiga, n° 78, Centro — Rio
de Janeiro — RJ — Diretoria de LicitacGes e Projetos - Secdo de Pregdo, Tel.: (021) 2333-2665, email:
pregoes_dlp@pmerj.rj.gov.br.

7.2.4 Os folders serdo analisados por representantes da Diretoria de Abastecimento (DAbst) da
SEPM/RJ, que emitirdo laudo motivado acerca do produto apresentado.

7.2.4.1 Os integrantes da Diretoria de Abastecimento (DAbst) da SEPM/RJ deverdo realizar analise e
conferéncia das especificacdes, no prazo de até 5 (cinco) dias corridos.

7.2.5 A proposta do licitante seré desclassificada no caso de reprovagéo, devendo o licitante, neste caso,
ser notificado para ciéncia do laudo.

7.2.6 A desclassificacdo da proposta na forma prevista no subitem anterior acarretard o consequente
chamamento do segundo colocado.

7.3 CRITNERIOS DE DESEMPATE COM BASE NO DESENVOLVIMENTO PELO LICITANTE
DE ACOES DE EQUIDADE ENTRE HOMENS E MULHERES NO AMBIENTE DE
TRABALHO

7.3.1 O desenvolvimento, pelo licitante, de ac6es de equidade entre mulheres e homens no ambiente de
trabalho € critério de desempate em processos licitatorios, nos termos do disposto no inciso 111 do art. 60
da Lei n®14.133, de 2021.

7.3.2 Seréo consideradas acdes de equidade entre mulheres e homens no ambiente de trabalho o disposto
no artigo 10, paragrafo 1° do Decreto Estadual 49.233 de 6 de agosto de 2024.

7.4 CRITERIOS DE DESEMPATE, NA FORMA DO ART. 60 DA LEI 14.133 DE 2021

7.4.1 Em caso de empate entre duas ou mais propostas, serdo utilizados os seguintes critérios de
desempate, nesta ordem:

| - disputa final, hipdtese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato
continuo a classificacao;

Il - avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente ser
utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lei;
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Il - desenvolvimento pelo licitante de agdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de
trabalho, conforme Decreto Estadual 49.233 de 6 de agosto de 2024;

IV - desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagdes dos érgdos de
controle.

8 1° Em igualdade de condicdes, se ndo houver desempate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente,
aos bens e servicos produzidos ou prestados por:

| - empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgdo ou entidade da
Administracdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitacdo realizada por érgdo ou
entidade de Municipio, no territério do Estado em que este se localize;

I - empresas brasileiras;
Il - empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

IV - empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de dezembro
de 20009.

7.4.2 As regras previstas no caput deste artigo ndo prejudicardo a aplicacdo do disposto no art. 44 da Lei
Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006.

8. CONDICOES E PRAZOS DE PAGAMENTO

8.1 O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias, contados a partir do recebimento definitivo,
obrigatoriamente por meio de crédito em conta corrente do Banco Bradesco S.A. Cabendo ressaltar, que
0 numero da conta e a agéncia deverdo ser informados pelo adjudicatario até a assinatura do Contrato.

8.2 No caso de a Contratada estar estabelecida em localidade que ndo possua agéncia da institui¢éo
financeira contratada pelo Estado ou, caso verificada pelo Contratante a impossibilidade de a Contratada,
em razdo de negativa expressa da instituicdo financeira contratada pelo Estado, abrir ou manter conta
corrente naquela instituicdo financeira, 0 pagamento poderéa ser feito mediante crédito em conta corrente
de outra instituicdo financeira. Nesse caso, eventuais énus financeiros e/ou contratuais adicionais serdo
suportados exclusivamente pela Contratada.

8.3 O pagamento sera realizado de forma parcelada, em cotas mensais e consecutivas, conforme
quantidade de refei¢Oes fornecidas, proporcionais ao prazo de duracdo do contrato.

8.4 Caso se faca necessaria a reapresentacdo de qualquer fatura por culpa da Contratada, o prazo de 30
(trinta) dias ficara suspenso, prosseguindo a sua contagem a partir da data da respectiva reapresentacao.

8.5 Os pagamentos eventualmente realizados com atraso, desde que ndo decorram de ato ou fato
atribuivel a Contratada, sofrerdo a incidéncia de atualizacdo financeira pelo IPCA e juros moratérios de
0,5% ao més, calculado pro rata die, e aqueles pagos em prazo inferior ao estabelecido neste Termo
serdo feitos mediante desconto de 0,5% ao més pro rata die.

8.6 O licitante cujo estabelecimento esteja localizado no Estado do Rio de Janeiro devera apresentar
proposta isenta de ICMS, quando cabivel, de acordo com o Convénio CONFAZ n° 26/2003 e a
Resolugdo SEFAZ n° 971/16, sendo este valor considerado para efeito de competicéo na licitagéo.

9. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1 A estimativa do valor da contratacdo sera definida em data oportuna, apés empreendida a devida
pesquisa mercadoldgica.

9.2 Em caso de licitagdo para Registro de Precos, os precos registrados poderdo ser alterados ou
atualizados em decorréncia de eventual reducao dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o
custo dos bens, das obras ou dos servicos registrados, nas seguintes situacOes (art. art. 27 do Decreto
Estadual n° 48.843/2023):

9.2.1 Em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis
ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizam a execucédo da ata tal como pactuada, nos
termos do disposto na alinea “d” do inciso II do caput do art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021;

9.2.2 Resultante de previsdo no edital da licitacdo de clausula de reajustamento ou repactuacéo sobre 0s
precos registrados, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021.
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9.2.3 Serdo reajustados os precos registrados, respeitada a contagem da anualidade e o indice previsto
para a contratacao.

10. SUSTENTABILIDADE
10.1 No que couber, a Contratada devera atender aos critérios de sustentabilidade ambiental previstos no

art. 2° do Decreto Estadual n® 43.629/2012, que estabelece a implementacao de critérios, praticas e acoes
de logistica sustentavel no ambito da Administracdo Publica do Estado do Rio de Janeiro.

10.2 A comprovacdo do atendimento ao dispositivo acima podera ser feita mediante a apresentacéo de
certificacdo emitida por instituicdo publica oficial, instituicdo credenciada, declaracdo da propria
licitante, conforme modelo constante no Anexo Il ou qualquer outro meio de prova que ateste tal
cumprimento.

11. QUANTO AO SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS

11.1 INDICACAO DO ORGAO GERENCIADOR

11.1. O Orgéo Gerenciador ¢ a Secretaria de Estado de Policia Militar do Estado do Rio de Janeiro.
11.2 INDICAQAO DOS ORGAOS OU ENTIDADES PARTICIPANTES

11.2.1 Os orgaos e entidades participantes serdo inseridos ap0s a abertura da Intencdo de Registro de
Precos.

11.3 PREVISAQ E JUSTIFICATIVA DA POSSIBILIDADE DE ADESAO POR ORGAOS E
ENTIDADES NAO PARTICIPANTES

11.3.1 Fica prevista a possibilidade de adesdo a Ata de Registro de Precos por 6rgaos e entidades ndo
participantes, conforme disposto no Art. 18 do Decreto Estadual n° 48.816, de 24 de novembro de 2023.
As condicdes para esta adesdo serdo aquelas previstas no instrumento padronizado.

12. ANEXOS DO TERMO DE REFERENCIA

ANEXO | - MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

ANEXO Il - DECLARACAO DE SUSTENTABILIDADE

ANEXO I11 - MEMORIA DE CALCULO

ANEXO IV- INSTRUMENTO DE MEDICAO E RESULTADO - IMR

ANEXO V — MODELO DE DECLARACAO DE VISTORIA

ANEXO VI — DECLARACAO DE NAO VISITACAO AO LOCAL DO OBJETO

Rio de Janeiro, 07 de novembro de 2024.

Rodrigo Gongalves Caiafa Soares — CB PM
ID. FUNC. 5100521-2

Responsavel pela elaboracéo do Termo de Referéncia

EQUIPE DE PLANEJAMENTO:

Carine Magdo — TEN CEL PM
ID. FUNC. 2449314-7



Diretora Interina de Licitacdes e Projetos/ Equipe de Planejamento

Rafael Barros de Santana — MAJ PM
ID. FUNC: 0595652-8
Subdiretor de Licitacdes e Projetos/Equipe de Planejamento

Clarisse R. Gomes e Souza Noronha — 1° TEN PM
ID. FUNC. 5103637-1
Chefe Interina da Subsecdo de Termo de Referéncia/ Equipe de Planejamento



ANEXO |

MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

Cliente: Secretaria de Estado de Policia Militar

Endereco de entrega do material:

CEP:

LOTE

ID SIGA

DESCRICAO

UN

QTD

VALOR

(RS)

UNITARIO

VALOR
TOTAL
(RS)

11

107732

SERVICOS DE
FORNECIMENTO DE
REFEICOES
PREPARADAS, LANCHES
E SIMILARES,
DESCRICAO:
CONTRATACAO DE
EMPRESA
ESPECIALIZADA NA
PRESTACAO DE SERVICO
DE PREPARO,
FORNECIMENTO E
DISTRIBUICAO DE
REFEICOES TIPO CAFE
DA MANHA

REFEICAO

54.750

1.2

84736

SERVICOS DE
FORNECIMENTO DE
REFEICOES
PREPARADAS, LANCHES
E SIMILARES,
DESCRICAO:
CONTRATACAO DE
EMPRESA
ESPECIALIZADA NA
PRESTACAO DE SERVICO
DE PREPARO,
FORNECIMENTO E
DISTRIBUICAO DE
REFEICOES TIPO LANCHE

REFEICAO

54.750

13

128120

SERVICOS DE
FORNECIMENTO DE
REFEICOES
PREPARADAS, LANCHES
E SIMILARES,
DESCRICAO:
CONTRATACAO DE
EMPRESA
ESPECIALIZADA NA
PRESTACAO DE SERVICO
DE PREPARO,
FORNECIMENTO E
DISTRIBUICAO DE
REFEICOES: ALMOCO E
JANTAR (COM BEBIDAS E
SOBREMESA)

REFEICAO

54.750

128120

SERVICOS DE
FORNECIMENTO DE
REFEICOES
PREPARADAS, LANCHES
E SIMILARES,
DESCRICAO:
CONTRATACAO DE

REFEICAO

EMPRESA

54.750




ESPECIALIZADA NA
PRESTACAO DE SERVICO
DE PREPARO,
FORNECIMENTO E
DISTRIBUICAO DE
REFEICOES: ALMOCO E
JANTAR (COM BEBIDAS E
SOBREMESA)

VALOR TOTAL

Valor total da proposta por extenso:

Prazo de entrega do material:
Validade da Proposta:
(Conforme Termo de Referéncia).

/ / / /

Dados para pagamento:

Banco: Agéncia: C/Corrente:

Carimbo Padronizado de CNPJ:

(Local e Data): , de de

Assinatura do Responsavel pela Empresa:

Observacdes:

Vendedor Responsavel:

Telefone para contato: ( )




ANEXO 11
DECLARACAO DE SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

A empresa licitante
, inscrita no CNPJ sob o n.°: , sediada
a
, por intermédio de seu representante legal
, Infra-assinado, portador(a) da Carteira
de lIdentidade n.° e inscrito no CPF sob o n°

, para os fins de habilitacio no Pregdo Eletrbnico

, DECLARA expressamente que:

1. Atende aos critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade socio-
ambiental, respeitando as normas de protecdo do meio ambiente, em conformidade ao
previsto no art. 2° do Decreto Estadual n° 43.629/2012, que estabelece a
implementacdo de critérios, praticas e acGes de logistica sustentavel no ambito da
Administracdo Publica do Estado do Rio de Janeiro.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente.

, de de 2024.

REPRESENTANTE LEGAL



ANEXO 111
MEMORIA DE CALCULO EXTRAIDA DO ETP

ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

O quantitativo de refeicdes a ser contratada para um periodo de 12 meses foi estimado
segundo informag¢des da Unidade Prisional.

O planejamento tem como base o nimero médio de internos na atualidade (entre 150-
200 internos/dia), atentando ao fato que capacidade méaxima de ocupagao é de 278 internos na unidade

em guestao.

Assim, a quantidade descrita na tabela 8 foi baseada em uma populacdo de 150
acautelados no periodo de 365 dias.

ITEM UND QUANT.
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS, LANCHES E SIMILARES,
DESCRICAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICO DE
PREPARO, FORNECIMENTO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES TIPO CAFE DA MANHA Cédigo
1 do Item: 0672.002.0139 (ID - 107732) REFEICAO 54.750
Observagdo: Desjejum
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS, LANCHES E SIMILARES,
DESCRICAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICO DE
PREPARO, FORNECIMENTO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES TIPO LANCHE Cédigo do Item:
2 0672.002.0004 (ID - 84736) REFEICAO 54.750
Observagdo: Lanche
Tabela 8. Tabela descritiva de refeicdes a serem contratadas para atender a
UP/SEPM em 2024.
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS, LANCHES E SIMILARES,
DESCRICAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICO DE
PREPARO, FORNECIMENTO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES: ALMOCO E JANTAR (COM
3 | BEBIDASE SOBREMESA) Cédigo do Item: 0672.002.0148 (ID - 128120) REFEICAO 54.750
Observagdo: Almogo
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PREPARADAS, LANCHES E SIMILARES,
DESCRICAO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICO DE
PREPARO, FORNECIMENTO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES: ALMOCO E JANTAR (COM
4 | BEBIDAS E SOBREMESA) Cédigo do Item: 0672.002.0148 (D - 128120) REFEICAO 54.750
Observagdo: Jantar




Na vigéncia da contratacdo, em decorréncia da variagdo diaria da populagao carceraria,
0 quantitativo de internos sera repassado a CONTRATADA diariamente pela Direcdo da unidade
prisional ou por um dos integrantes da Comisséo de Fiscalizagcdo, em requisicao especifica por meio

do correio eletrénico custodia up@pmerj.ri.gov.br até as 16:00 (dezesseis horas) do dia anterior ao
fornecimento.

O numero de internos sera definido com base na populacdo carceréria registrada no
Confere Diurno do dia da solicitagao.
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ANEXO IV

IMR
Instrumento de Medi¢c&o de Resultado - IMR

1.1 Este instrumento € um mecanismo que busca definir, em bases compreensiveis, tangiveis,
objetivamente observaveis e comprovaveis, os niveis esperados de qualidade da prestacdo do servico e
respectivas adequacdes de pagamento.

1.2 Os niveis de servicos apresentados neste ANS tém como funcdo vincular o pagamento dos
servicos aos resultados alcancados, em complemento a mensuracdo dos servigos efetivamente
prestados, através de indicadores de acompanhamento dos servicos prestados durante a contratacao,
ndo devendo as reducbes de pagamento originadas pelo descumprimento deste ANS, ser
interpretadas como penalidades ou multas, as quais serdo apuradas com a abertura de processo
administrativo.

1.3 E requisito basico que a CONTRATADA cumpra e respeite as obrigacdes trabalhistas
conforme lei vigente, bem como siga corretamente o plano de trabalho elaborado pelas partes do
contrato.

1.4 Os servicos objeto deste Termo de Referéncia serdo constantemente avaliados pelos
representantes do CONTRATANTE, que assinalardo as ocorréncias conforme modelo abaixo.

1.5 Mensalmente, o fiscal do contrato preparara o relatério do nivel de qualidade dos servigos,
anotando e avaliando sua execucdo, conforme parametros estabelecidos neste ANS;

1.6 Seguir-se-4 a tabela constante deste ANS quanto ao percentual a ser debitado do faturamento
mensal total dos servigos prestados pela contratada em funcéo do ndo cumprimento da medicao dos
resultados, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades contratuais previstas em lei.

1.7 Diariamente, o fiscal de contrato designado fard o preenchimento da planilha (Controle Diéario
da Qualidade do Fornecimento) onde serd obtida uma pontuacdo diaria referente a qualidade do
fornecimento. O mesmo critério de pontuacdo sé podera ser usado uma vez por dia.

1.7.1 Quanto menor a pontuacao, melhor sera a qualidade do servico.
1.7.2 Os parametros para pontuacdo seguirdo o0s seguintes critérios:

Cumpriu hordrio 0
.. Atraso de até 30 min 1
Horario de Entrega - -
Atraso superior a 30 min 2
Cumpriu o cardapio 0
Alteracao até 2 itens, com excecdo da 1
proteina
L, . Alteracdo superior a 2 itens, com excecdo da
Cumprimento do Cardapio ,g P ¢ 2
proteina
Alteracdo da proteina 2
. Todas em conformidade
CLREGHEE e~e L. Até 10% das refeicoes estavam em
apresentacao da refeicao : 1
. o desconformidade com o TR
de acordo com avaliagao
sensorial — cor, gosto, odor, Mais de 10% da estavam em desconformidade ?
aparéncia, textura e sabor. como TR
Todas as embalagens estavam bem fechadas e 0
Apresentacao das acondicionadas no HOTBOX
embalagens e Até 10% de cada refei¢do apresentou
acondicionamento alteraco 1




no HOTBOX Mais de 10% de cada refeicdo apresentou 5
alteragao
Cumpriu horario
Observancia do Tempo Atraso de até 30 min 1
maximo de elaboragao da
refeicdo e a chegada
atéa Atraso superior a 30 min 2
unidade prisional.
Higiene (limpeza das O material estava em perfeitas condicoes 0
caixas,
carrinhos e veiculo de O material apresentou problemas na limpeza 2
transporte)

1.7.3 A amostragem, para fins de realizacdo da verificacdo mencionada, devera ser de 3 (trés)

unidades de cada refeicdo, do total diario de refeicbes entregues.

1.7.4 Se o motivo das inadequacdes/alteracbes ocorrer por comprovado impedimento ou por motivo
de reconhecida forga maior, devidamente justificado e aceito pela Comissdo de Fiscalizacdo, com
posterior ratificacdo do gestor do contrato, a Contratada ficara isenta das penalizacdes (pontuacéo).

1.8 Ao final de cada més, serd atribuida uma pontuacdo (X) ao fornecedor que sera o resultado do
somatorio da pontuacao obtida no Controle Diario da Qualidade do Fornecimento, para realizacao

do ajuste do pagamento a qualidade do servico, conforme a tabela abaixo:

FAIXAS DE AJUSTE DO PAGAMENTO

Pontuagao (X)

Pagamento

X< 10 Pagamento de 100% do valor da Nota Fiscal
10<X<30 Pagamento de 90% do valor da Nota Fiscal
30<X<60 Pagamento de 80% do valor da Nota Fiscal
X260 Pagamento de 70% do valor da Nota Fiscal

1.9 No caso de pontuacdo igual ou superior a 60 (sessenta), a qualidade do servigo sera
considerada insuficiente, tendo em vista 0s parametros minimos estabelecidos. Sendo assim, a
CONTRATADA estara sujeita as penalidades previstas no item 18 deste Termo de Referéncia,

assim estabelecidas:

FAIXAS DE AJUSTE DAS SANCOES

Pontuacao (X)

Pagamento

60<X<90

Multa de 10% (dez por cento) do valor mensal do
contrato.

X290

Multa de 15% (dez por cento) do valor mensal do
contrato + andlise obrigatdria de outras penalidades.

1.10 O modelo de planilha que sera utilizado diariamente pela fiscalizagdo do contrato, para
fins de avaliacdo dos servicos prestados pela Contratada, serd o seguinte:

PLANILHA

FORMULARIO DE RECEBIMENTO DE REFEICOES




- Dados do Contrato

Nr do Contrato: Contratada:

Data: Nome do Fiscal:

~ ~ 2
- AVALIACAO POR REFEICAO

Café da Manha/Almocgo/Jantar/Ceia

Cumpriu horario | 0
. . 1
Horério de Entrega Atraso de até 30min
Atraso superior a 30 min 2
Cumpriu o carddpio 0
Alteracao até 2 itens, com
Excecdo da proteina 1
Cumprimento Alteracao superior a 2 itens, com
do Excecdo da proteina 2
Cardapio
Alteracdo da proteina 2
Todas em conformidade 0
Quantidade e
apresentacdo da refeicao Até 10% das refeicdes estavam
de acordo com avaliagao em desconformidade com o TR 1
sensorial - cor, gosto, Mais de 10% das refeicdes
odl;)r, aparéncia, texturae | . . 5
sabor. .
em desconformidade com o TR
Todas as embalagens estavam
bem Fechadas e acondicionadas 0
no HOTBOX
Até 10% das embalagens
Apresentacdo das estavam bem fechadas e 1
embalagens e acondicionadas no HOTBOX
acondicionamento Mais de 10% das embalagens
no HOTBOX
estavam bem fechadas e 5
acondicionadas no HOTBOX
O material estava em perfeitas
condicbes 0
Higiene (limpeza das
caixas, carrinhos e veiculo O material apresentou problemas
de transporte) na limpeza 1

Pontua¢dao (somatdrio)

*Pontuacao Total (somatério dos pontos das 4 (quatro) refeigdes diarias)




ANEXO V
MODEL O DE DECLARACAO DE VISTORIA

Declaro que a empresa , inscrita no CNPJ/MF sob
n° , sediada na , representada pelo Sr.
, vistoriou as &reas onde serdo executados 0s servicos, para tomar
pleno conhecimento de suas instalacdes e das dificuldades que 0s servigos possam apresentar no
futuro.

OPM, de de 2024.

Oficial P/4 da OPM

DECLARACAO DA EMPRESA

Declaro, para os devidos fins que eu, , ha qualidade
de representante da empresa , CNPJ ,  telefone
(xx)

, portador da carteira de identidade n.° , efetuei a visita técnica

referente ao objeto da licitacdo acima mencionada, do qual dou plena ciéncia das condicdes e
peculiaridades inerentes a natureza dos trabalhos. Declaro ainda que as informagfes fornecidas sao
necessarias e suficientes para a elaboracdo da proposta de precos para o presente certame licitatorio.

Rio de Janeiro, de de 2024.

Assinatura do Representante da
Empresa Nome da Empresa
Representada
Cédula de Identidade



ANEXO VI

DECLARACAO DE NAO VISITACAO AO LOCAL DO OBJETO

Processo n° xx/2024

Pregao Eletronico n° xx/2024

Declaro, para os devidos fins que eu, , ha
qualidade de representante da empresa , CNPJ :
telefone (xx) , portador da carteiran.___,

ABDIQUEI DE efetuar a visita técnica referente ao objeto da licitacdo acima mencionada.
Declaro ainda, sob as penalidades da lei, que tenho pleno conhecimento das condicdes e
peculiaridades inerentes a natureza dos trabalhos objetos do presente certame licitatorio,
que assumo total responsabilidade pelo fato de néo ter efetuado a visita e que ndo utilizarei
deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem avencas técnicas ou financeiras
com a SEPM.

,em de de 2024.

(nome completo do declarante, n® da Identidade e assinatura )
Responsavel (eis)
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