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Governo do Estado do Rio de Janeiro
Secretaria de Estado de Policia Militar

Diretoria de Licit¢oes e Projetos - DLP

Processo n° SEI-350006/010502/2024

EDITAL DE LICITACAO

PREGAO ELETRONICO

PREGAO ELETRONICO N° 001/2025

ORGAO/ENTIDADE GERENCIADORA
SECRETARIA DE ESTADO DE POLICIA MILITAR - UG 510100

OBJETO

Aquisi¢do de géneros alimenticios (lote de 6leos e azeites), para atender as necessidades da
Secretaria de Estado de Policia Militar (SEPM)

VALOR TOTAL DA CONTRATACAO
R$ 2.767.550,11

DATA DA SESSAO PUBLICA
Dia 04/02/2025 as 10h (horario de Brasilia)

CRITERIO DE JULGAMENTO

Menor prego global por lote.

MODO DE DISPUTA
Aberto



SECRETARIA DE ESTADO DE POLiCIA MILITAR DIRETORIA
DE LICITACOES E PROJETOS EDITAL DE LICITACAO

PREGAO ELETRONICO N° 001/2025

Torna-se publico que o ESTADO DO RIO DE JANEIRO, pela SECRETARIA DE ESTADO DE
POLICIA MILITAR - SEPM, inscrita no CNPJ sob o n° 32.690.668/0001-02, sediado(a) no(a) Rua
Evaristo da Veiga n° 78, Centro, Rio de Janeiro - RJ, realizara licitagio, na modalidade PREGAO, na
forma ELETRONICA, nos termos do processo SEI-350006/010502/2024, da Lei n® 14.133, de 2021, do
Decreto n® 48.778, de 2023, e legislacdo aplicavel e, ainda, de acordo com as condigdes estabelecidas
neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo ¢ a aquisicdo de géneros alimenticios (lote de oleos e azeites), para
atender as necessidades da Secretaria de Estado de Policia Militar (SEPM), conforme condigdes,
quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagdo sera realizada em lote unico, formado por 2 itens, conforme tabela abaixo, devendo o
licitante oferecer proposta para todos os itens que o compdem.

LOTE ip siGa ESPECIFICACAO UND(QTD

OLEO VEGETAL PREPARAR ALIMENTOS, TIPO: SOJA,

. UN [87.569
04475 FORNECIMENTO: 900ML
1 IAZEITE OLIVA, TIPO: REFINADO, AROMA: MESA,
04471 PROCEDENCIA: OLEO OLIVA PRIMEIRA QUALIDADE, ;N k4 074

IFORNECIMENTO: 500ML. Complemento do item: TEOR
DE ACIDEZ: VIRGEM - ENTRE 0,8% E 2%

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderao participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no Sistema
de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema Integrado de Gestao de Aquisigdes -
SIGA (www.compras.rj.gov.br).

2.1.1. Os interessados deverdo atender as condigdes exigidas no cadastramento no SICAF e no SIGA até o
terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

2.1.2. O procedimento sera divulgado no sitio eletronico mencionado no item 2.1 e no Portal Nacional de
Contratacdes Publicas — PNCP.


http://www.compras.rj.gov.br/

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente
ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade
promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda
que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidio dos seus dados cadastrais nos Sistemas
relacionados neste item 2 e manté-los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informagao, devendo
proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorre¢do ou
aqueles se tornem desatualizados.

2.4. A ndo observancia do disposto no item anterior poderd ensejar desclassificagdo no momento da
habilitagao.

2.5. No presente processo licitatorio ndo ha participacdo exclusiva de microempresas e empresas de
pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006. Nao ¢
exclusivo para ME/EPP, bem como da reserva de cota, em razdo de ndo estar atendido o requisito previsto
no inciso II do art. 49 da LC 123/06 e na alinea "b" do Enunciado n°® 33 da PGE/RJ.

2.6. No presente processo licitatorio ndo ha reserva de cotas para microempresas € empresas de pequeno
porte, nos termos do art. 48, III, da Lei Complementar n® 123/2006. Nao ¢ exclusivo para ME/EPP, bem
como da reserva de cota, em razdo de ndo estar atendido o requisito previsto no inciso I do art. 49 da LC
123/06 e na alinea "b" do Enunciado n° 33 da PGE/RJ.

2.7. Nas contratagcdes com prazo de vigéncia superior a 1 (um) ano, sera considerado o valor anual do
contrato.

2.8. Nao poderdo disputar esta licitagao:
2.8.1. Aquele que nao atenda as condicdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.8.2. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar da
licitagdo em decorréncia de sanc¢do que lhe foi imposta;

2.8.3. Autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a
licitagcdo versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

2.8.4. Empresa, isoladamente ou em consoércio, responsavel pela elaboracdo do projeto basico ou do
projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou
detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou
subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.8.5. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou
civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe func¢ao na
licitagdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.8.6. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15 de dezembro
de 1976, concorrendo entre si;



2.8.7. Pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagdo do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho infantil, por submissdo de
trabalhadores a condi¢des analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados
pela legislacdo trabalhista;

2.8.8. Agente publico do 6rgado ou entidade licitante, na qualidade de pessoa fisica ou de representante de
pessoa juridica;

2.8.9. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execucdo do contrato agente
publico do 6rgao ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagdes que possam configurar
conflito de interesses no exercicio ou apos o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagdo que
disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n°® 14.133, de 2021;

2.8.10. Sociedades cooperativas mencionadas no art. 16 da Lei n® 14.133/2021.

2.9. O impedimento de que trata o item 2.8.2 sera também aplicado ao licitante que atue em substituicdo a
outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sang¢do a ela aplicada, inclusive a
sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utiliza¢ao
fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.10. A critério da Administragdo e exclusivamente a seu servigo, o autor dos projetos € a empresa a que
se referem os itens 2.8.3 e 2.8.4 poderdo participar no apoio das atividades de planejamento da
contratacdo, de execucdo da licitagdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de
agentes publicos do 6rgdo ou entidade.

2.10.1 Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdmico.

2.10.2 O disposto nos itens 2.8.3 e 2.8.4 ndo impede a licitagdo ou a contratagdo de servico que inclua
como encargo do contratado a elaboracdo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratagdes
integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

2.11 Em licitagdes e contratagdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados
por agéncia oficial de cooperagdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do
financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o
rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidonea nos termos da Lei n°
14.133/2021.

2.12 A vedacdo de que trata o item 2.8.8 estende-se a terceiro que auxilie a conducdo da contratacdo na
qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funciondrio ou representante de
empresa que preste assessoria técnica.

2.13 Seré permitida a participagdo de pessoas juridicas reunidas em consoércio, observadas as seguintes
regras:

2.13.1 As empresas consorciadas apresentardo compromisso publico ou particular de constitui¢do do
consorcio, subscrito por todas, onde deverd estar indicada a empresa lider como responsavel principal
perante o oOrgdo licitante pelos atos praticados pelo consércio, devendo constar expressamente do
instrumento os poderes especificos para requerer, assumir compromissos, transigir, discordar, desistir,
renunciar, receber e dar quitagdo, como também receber citagdo em Juizo;

2.13.2 Impedimento de a empresa consorciada participar, na mesma licitacdo, de mais de um consoércio



ou de forma isolada;

2.13.3 O consorcio vencedor, quando for o caso, ficard obrigado a promover a sua constituicao e registro
antes da celebragcdao do Contrato, nos termos do compromisso firmado conforme item 2.15.1;

2.13.4 As empresas consorciadas responderdo solidariamente pelos atos praticados em consorcio, tanto na
fase da licitagdo quanto na da execucao do Contrato;

2.13.5 A substituicdo de consorciado devera ser expressamente autorizada pelo o6rgdo ou entidade
contratante e condicionada a comprovacao de que a nova empresa do consércio possui, no minimo, os
mesmos quantitativos para efeito de habilitacdo técnica e os mesmos valores para efeito de qualificacao
econOmico-financeira apresentados pela empresa substituida para fins de habilitacdo do consorcio no
processo licitatdrio que originou o contrato.

3. DAS DECLARACOES E DA APRESENTACAO DA PROPOSTA

3.1 Na presente licitacdo, a fase de habilitagdo sera realizada apos as fases de apresentagao de propostas e
lances e de julgamento.

3.2 Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletronico, a proposta com o prego ou
o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sessdo publica.

3.3 No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarard, em campo proprio do sistema, que:

3.3.1 Esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como de que a
proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constitui¢do Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em
definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no instrumento convocatorio;

3.3.2 Nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de
16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢ao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da

Constituicao;

3.3.3 Nao possui empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando o disposto nos
incisos III e IV do art. 1° e no inciso III do art. 5° da Constituicao Federal;

3.3.4 Cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas;

3.3.5 Cumpre as exigéncias de elaboragdo independente de proposta previstas no Decreto n°® 43.150, de 24
de agosto de 2011;

3.3.6 Esta ciente da obrigacao de cumprimento de cota de aprendiz, na forma dos artigos 429 e seguintes
da Consolidacao das Leis do Trabalho, e da necessidade de comprovar o cumprimento dessa exigéncia,
por meio de certiddo, no momento de assinatura do contrato;

3.3.7Nao foram aplicadas penalidades de suspensdo temporaria da participacdo em licitacdo,



impedimento de contratar ou declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar cujos efeitos ainda
vigorem e sejam aplicaveis no dmbito do Estado do Rio de Janeiro.

3.4 O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletronico,
que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.

3.5 A falsidade das declaracdes de que tratam os itens 3.3 e 3.4 sujeitara o licitante as sang¢des previstas na
Lein® 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.6 Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipotese de a fase de habilitacao anteceder
as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitacdo
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

3.7 Nao havera ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta e das declaragdes pelo
licitante, o que ocorrerd somente apos os procedimentos de abertura da sessdo publica e da fase de envio
de lances.

3.8 Apos a fase de envio de lances, serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que
compoem a proposta dos licitantes convocados para apresentacao de propostas.

3.9 Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagdes no sistema

eletronico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negbcios
diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administragdo ou de sua desconexao.

3.10 O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que
possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1 O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos seguintes
campos:

4.1.1 Unitario e total do item;
4.1.2 Marca/ Fabricante;

4.1.3 Descricao do objeto, contendo as informagdes similares a especificacdo do Termo de Referéncia,

4.2 Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

4.3 Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execucao
do objeto.

4.4 Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracao, sob alegagao de

erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

4.5 Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a



cotagdo adequada serd a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos
doze meses.

4.6 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na fonte
os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

4.7 Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se beneficiar do regime
de tributagdo pelo Simples Nacional.

4.8 O licitante cujo estabelecimento esteja localizado no Estado do Rio de Janeiro devera apresentar
proposta isenta de ICMS, quando cabivel, de acordo com o Convénio CONFAZ n° 26/2003 e a Resolucdo
SEFAZ n° 971/2016, sendo este valor considerado para efeito de competi¢do na licitagdo.

4.9 A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas contidas,
em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de
executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas
e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugdo contratual,
promovendo, quando requerido, sua substituicao.

4.10 O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data de
sua apresentagdo, podendo ser prorrogado, por igual periodo, salvo se houver justificativa para prazo
diverso aceita pela Administragao.

4.11 Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos no Anexo deste Edital referente ao
or¢amento estimado (art. 59, III, da Lei n® 14.133/2021);

4.11.1 Os licitantes devem respeitar os precos unitarios maximos estabelecidos no Anexo deste Edital para
os itens que compdem o lote, se for o caso.

4.12 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte dos contratados pode
ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas do Estado e, ap6s o devido processo legal, gerar as
seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adog¢do das medidas necessarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou condenacdo dos agentes
publicos responsaveis ¢ da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a
ocorréncia de superfaturamento por sobrepre¢o na execucao do contrato.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE
LANCES

5.1 A abertura da presente licitagdo dar-se-4 em sessdo publica, por meio de sistema eletronico, na data,
horario e local indicados neste Edital.

5.2 Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta, quando for o caso, anteriormente inseridos no
sistema, até a abertura da sessdo publica.

5.3 O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

5.4 Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no



registro.

5.5 O lance devera ser ofertado pelo valor total do item.

5.6 Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horério fixado para abertura da sessdo e
as regras estabelecidas no Edital.

5.7 O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo
sistema.

5.8 O intervalo minimo de diferen¢a de valores entre os lances, que incidira tanto em relacdo aos lances
intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de R$10,00 (dez reais).

5.9 Em caso de erro material, ao licitante serd concedida a possibilidade de enviar solicitacdo de
cancelamento do seu lance durante a realizacdo da etapa de lances da sessdo publica, que podera ser aceita
ou ndo pelo Pregoeiro. Todavia, durante o transcurso do periodo randémico de disputa ndo serd possivel o
encaminhamento de solicitagdo de cancelamento de lances.

5.10 O procedimento seguird de acordo com o modo de disputa adotado.

5.11 O envio de lances no pregdo eletronico se dard pelo modo de disputa “aberto”, devendo os licitantes
apresentar lances publicos e sucessivos, com prorrogagdes.

5.11.1 A etapa de lances da sessdo publica terd duragdo de dez minutos e, apos isso, serd prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de
duragdo da sessao publica.

5.11.2 A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, serd de dois minutos
e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagao, inclusive no
caso de lances intermediarios.

5.11.3 Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica encerrar-se-
4 automaticamente, e o sistema ordenara e divulgaré os lances conforme a ordem final de classificagdo.

5.11.4 Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacao a proposta classificada em segundo lugar for
de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, € caso o sistema
eletronico de contratacdes utilizado possua essa funcionalidade, podera admitir o reinicio da disputa
aberta, para a definicao das demais colocagdes.

5.11.4.1 Apods o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.

5.12 Apds o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenard e divulgara os
lances segundo a ordem crescente de valores.

5.13 Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

5.14 Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificagdo do licitante.



5.15 No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema
eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recep¢ao dos lances.

5.16 Quando a desconexdao do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez
minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da
comunicacao do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacao.

5.17 Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.

5.18 Uma vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificagdo das microempresas € empresas de
pequeno porte participantes, procedendo & comparagcdo com os valores da primeira colocada, se esta for
empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts.
44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n® 42.063, de 2009.

5.18.1 Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrarem
na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo consideradas
empatadas com a primeira colocada.

5.18.2 A melhor classificada nos termos do subitem anterior terd o direito de encaminhar uma ultima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados ap6s a comunicagao automatica para tanto.

5.18.3 Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa € empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacdo,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

5.18.4 No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno
porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema identificard aquela
que primeiro inseriu sua proposta, de modo a possibilitar que esta usufrua da prerrogativa de apresentar
oferta inferior a melhor classificada.

5.19 S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances).

5.19.1 Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate serd aquele previsto
no art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.19.1.1 contratagao de microempresas € empresas de pequeno porte, nos termos dos arts. 44 e 45 da Lei
Complementar n° 123/2006, observado o disposto no art. 4° da Lei n°® 14.133/2021;

5.19.1.2 Disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato
continuo a classificagao;

5.19.1.3 Avaliag¢do do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente
ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigagdes previstos na Lei;

5.19.1.4 Desenvolvimento pelo licitante de a¢des de equidade entre homens e mulheres no ambiente de
trabalho, conforme Decreto n® 49.233/2024;

5.19.1.5 Desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagdes dos 6rgaos de
controle.



5.19.2 Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos produzidos
ou prestados por:

5.19.2.1 Empresas estabelecidas no territorio do Estado ou entidade da Administracdo Publica estadual
licitante.

5.19.2.2 Empresas brasileiras;

5.19.2.3 Empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

5.19.2.4 Empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1 Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipotese de a proposta do primeiro
colocado permanecer acima do pre¢o maximo ou inferior ao desconto definido para a contratagao, o
Pregoeiro negociara condi¢cdes mais vantajosas, apds definido o resultado do julgamento.

6.1.1 A negociacao ocorrera sempre que a proposta do primeiro colocado permanecer acima do preco
maximo ou do or¢camento estimado para a contratacdo, ou inferior ao desconto definido para a
contratacdo, e podera ser dispensada, nos demais casos, mediante justificativa da provavel inefetividade
da negociacao.

6.1.2 A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

6.1.3 O resultado da negociacdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo
licitatorio.

6.1.4 O Pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo minimo de 2 (duas) horas,
envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacao realizada, acompanhada, se for o
caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirma¢ao daqueles exigidos neste Edital
e ja apresentados.

6.1.5 E facultado ao Pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, por igual periodo, de oficio ou a partir de
solicitacdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

6.2 Encerrada a negociagao, o Pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a
adequacdo ao objeto e a compatibilidade do prego em relagdo ao méaximo estipulado para contratacao
neste Edital e em seus anexos, observado o disposto nos arts. 32 a 38 do Decreto n°® 48.778/2023.

6.3 Sera desclassificada a proposta vencedora que:

6.3.1 Contiver vicios insanaveis;

6.3.2 Nao obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

6.3.3 Apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do pre¢o maximo definido para a
contratacgao;



6.3.4 Nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracdo;

6.3.5 Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos, desde
que insanavel.

6.4 A desclassificacdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento por
todos os participantes.

6.5 E indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor
or¢ado pela Administragdo, conforme art. 37 do Decreto n® 48.778/2023.

6.5.1 A inexequibilidade, na hipdtese de que trata o caput, s6 serd considerada apods diligéncia do
Pregoeiro, que comprove:

6.5.1.1 Que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e

6.5.1.2 Inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

6.6 Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

6.7 Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos custos
unitarios por meio de Planilha de Custos e Formagao de Pregos

elaborada pela Administragdo, o licitante classificado em primeiro lugar serd convocado para apresentar
Planilha por ele elaborada, com os respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena
de nao aceitagdo da proposta.

6.8 Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagdo da proposta. A
planilha poderd ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo haja

majoracdo do preco € que se comprove que este ¢ o bastante para arcar com todos os custos da
contratagao.

6.8.1 O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a substincia
das propostas.

6.8.2 Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corre¢ao a indicacao de recolhimento de
impostos e contribui¢des na forma do Simples Nacional, quando ndo cabivel esse regime.

6.9 Para fins de anélise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto, poderd ser
colhida a manifestagdo escrita do setor requisitante da area especializada no objeto.

6.10 No que concerne aos géneros alimenticios, além da verificagdo qualitativa da amostra ofertada, a
amostra proporciona a analise do cumprimento as exigéncias legislativas referente a rotulagem, avaliacao
da presenca de certificagdes obrigatorias que assegurem a qualidade sanitaria do produto na embalagem e
exame pelo profissional técnico de ingredientes e demais especificidades que estdo exigidas no Edital, o
que seria inviavel somente apds a contratagdo e fornecimento a todas unidades possuidoras de rancho,
evitando-se desta forma, o prejuizo ao erario na hipdtese de fornecimento de géneros apds a contratagdo
que ndo atendessem ao objetivo-fim.

6.10.1 Sera exigida AMOSTRA do objeto ofertado a Administragdo ao licitante classificado



provisoriamente em primeiro lugar, na quantidade de no minimo 1 (uma) e no maximo 3 (trés), a ser
encaminhada ao Pregoeiro, na Rua Evaristo da Veiga, n® 78, Centro — Rio de Janeiro — RJ — Diretoria de
Licitagdes e Projetos - Secdo de Pregdo, Tel.: (021) 2333-2665, e-mail: pregoes dl merj.rj.gov.br.

6.10.2 Havendo o aceite da proposta quanto ao valor, o interessado classificado provisoriamente em
primeiro lugar devera apresentar amostra, que tera data, local e horario de sua realizacdo divulgados por
mensagem no sistema, cuja presenga serd facultada a todos os interessados, incluindo os demais
fornecedores interessados.

6.10.3 A apresentacdo da amostra tem por objetivo a verificagdo de sua compatibilidade com a
especificacdo do objeto deste Edital.

6.10.4 A amostra serd analisada por representantes da Policia Militar do Estado do Rio de Janeiro, que
emitirdo laudo motivado acerca do objeto recebido, podendo, ainda, se necessario for, ser realizados testes
em laboratorios especializados, ou quaisquer outros procedimentos para a adequada verificacdo da
amostra apresentada, com Onus para a licitante interessada.

6.10.4.1 Os integrantes da DABST - Diretoria de Abastecimento deverao retirar as amostras na Diretoria
de Licitagdes e Projetos em até 24 horas e serdo os responsaveis pela andlise e conferéncia das
especificagdes, no prazo de até 5 (cinco) dias corridos.

6.10.5 A amostra devera ser entregue no prazo estabelecido pelo Pregoeiro.

6.10.6 A amostra serd analisada por Nutricionista nomeado pelo Diretor Geral de Apoio Logistico (DGAL)
da SEPM, o qual emitira laudo motivado acerca de se o produto ATENDE ou NAO ATENDE as
condi¢des e especificacdes técnicas constante em Termo de Referéncia. Serd considerada aprovada
amostra que atender aos seguintes critérios técnicos:

Critérios Aplicados a todos os
itens do processo

Critério 1 Bom aspecto fisico da embalagem primdria () Sim () Nao
Critério 2 Bom aspecto fisico da embalagem secundaria () Sim () Nao

Avaliacdo Sensorial do produto, de acordo
Critério 3 com os critérios definidos pela Associagao()Sim () N3o
Brasileira de Normas Técnicas — ABNT
(caracteristicas organolépticas — cor, gosto,
odor, aroma, aparéncia, textura e sabor)

Critério 4 Rotulagem de acordo com as especificages () Sim () Ndo
da RDC n2 429 de 08 de outubro de 2020
ANVISA

Critério 5 Atendimento as condigbes e especificagdes () Sim () Nao

técnicas constantes em Termo de Referéncia
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6.10.7 A proposta do licitante sera desclassificada no caso de reprovacdo, devendo o licitante, neste caso,
ser notificado para ciéncia do laudo.

6.10.8 As amostras nao compativeis/reprovadas ficardo a disposi¢do para retirada na Diretoria de
Licitagdes e Projetos, apos a homologacdo do processo licitatorio, por um periodo de 10 (dez) dias
corridos, apds o qual, serdo descartadas.

7. DA FASE DE HABILITACAO

7.1 O Pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as
condigdes de participagdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n°® 14.133/2021, legislagcao
correlata e no item 2.9 do Edital, especialmente quanto a existéncia de san¢cdo que impeca a participagao
no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da

Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenagbes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo

Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php);

d ) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep);

e) Lista de iniddbneos mantida pelo Tribunal de Contas da Unido; e

f) Modulo Registro de Ocorréncias do SIGA.

7.2 A consulta aos cadastros serd realizada em nome da empresa licitante e também de seu socio
majoritario, por forca da vedacdo de que trata o art. 12 da Lei n® 8.429/1992.

7.3 Caso conste na Consulta de Situagdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o
Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

7.3.1 A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

7.3.2 O licitante sera convocado para manifestacao previamente a uma eventual desclassificacdo.

7.3.3 Constatada a existéncia de san¢do, o licitante serd reputado inabilitado, por falta de condicdo de
participagao.

7.4 Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento
favorecido as ME/EPPs, o Pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade com os itens 2.8
e 3.5 deste Edital.

7.5 Seré exigida a apresenta¢do dos documentos de habilitacdo que trata o Anexo referente aos requisitos
de habilitacao deste Edital apenas ao licitante vencedor.
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7.6 O Pregoeiro concederd prazo, nao superior a 5 (cinco) dias uteis, para encaminhamento dos
documentos de habilitagdo, em formato digital, por meio do sistema, sob pena de inabilitacao.

7.6.1 A verificagcdo, pelo Pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de o6rgdos e entidades emissores de
certidoes ¢ obrigatdria, e o licitante ndo poderd ser inabilitado pela auséncia de encaminhamento de
documento de habilitacdo sem que essa diligéncia seja tomada.

7.6.2 A habilitagdo poderad ser verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, na
forma do art. 42, § 2°, do Decreto n°® 48.778/2023.

7.6.3 Somente haverd a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacao dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em relacao a integridade do
documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.

7.7 Apds a apresentagdo dos documentos de habilitacdo, fica vedada a substituicdo ou a apresentacdo de
novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para:

a) Complementagdo de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que
necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

b) Atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado ap6s a data de recebimento das propostas.

7.8 O Pregoeiro podera, na analise dos documentos de habilitagao, sanar erros ou falhas que nao alterem a
substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagao.

7.8.1 Na hipotese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizacdo de diligéncias, com
vistas ao saneamento de que trata o subitem anterior, a sessdo publica somente podera ser reiniciada
mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia
serd registrada em ata.

7.9 Na hipotese de o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar ndo atender as exigéncias
para a habilitagdo, o o6rgdo ou entidade examinard a proposta subsequente e assim sucessivamente, na
ordem de classificacdo, até a apuragdo de uma proposta que atenda as especificagdes do objeto e as
condigoes de habilitagao.

7.10 Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo, o licitante sera habilitado.

7.11 Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante cuja
proposta atenda ao edital de licitacdo, apds declarada sua habilitagao.

7.12 Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

7.12.1 Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, € se o licitante
for a filial, todos os documentos deverdao estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade
técnica, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos
somente em nome da matriz.

7.12.2 Serao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de numeros de



documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do
recolhimento dessas contribuigdes.

7.13 A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno
porte sera exigida nos termos do disposto no art. 4° do Decreto n°® 42.063/2009.

7.14 Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as exigéncias
de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em traducdo
livre.

7.14.1 O licitante devera ter procurador residente e domiciliado no Brasil, com poderes para receber
citacdo, intimacdo e responder administrativa e judicialmente por seus atos, juntando o instrumento de
mandato com os documentos de habilitagao.

7.14.2 Na hipoétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para fins de
assinatura do contrato, os documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor
juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660/2016, ou de outro que
venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

7.15 Quando permitida a participagdo de consércio de empresas, a habilitagdo técnica, quando exigida,
sera feita por meio do somatério dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitacdo
econOmico-financeira, quando exigida, sera observado o somatorio dos valores de cada consorciado.

7.15.1 Se o consoércio ndo for formado integralmente por microempresas ou empresas de pequeno porte e
forem exigidos neste Edital requisitos de habilitagdo econdmico- financeira, haverd um acréscimo de 10%
para o consorcio em relagdo ao valor exigido para os licitantes individuais.

7.16 As certiddes valerdo nos prazos que lhes sdo proprios. Inexistindo esse prazo, reputar-se-ao validas
por 90 (noventa) dias, contados de sua expedicao.

7.16.1 Caso seja feita a opgao pela opgao da certiddo referida no item 7.6.2, esta seguird, como prazo de
validade, a sistematica propria estabelecida em ambito federal constante do SICAF.

8. DA IMPUGNACAO AO EDITAL, DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO E DOS
RECURSOS

8.1 Qualquer pessoa ¢ parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplica¢do da Lei n°
14.133/2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias tuteis antes da data da abertura do certame.

8.1.1 A impugnacdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletronica, através do
e-mail funcional pregoes_dl merj.rj.gov.br, mediante confirmagao de recebimento.

8.1.2 A resposta a impugnagdo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletronico oficial
no prazo de até 3 (trés) dias tuteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

8.1.3 As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

8.1.4 A concessdo de efeito suspensivo a impugnacao ¢ medida excepcional e deverd ser motivada pela
autoridade competente conforme art. 17, pardgrafo tinico, do Decreto n® 48.778/2023, nos autos do
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processo de licitacdo.

8.1.5 Modificado substancialmente o Edital como resultado da resposta a impugnacao ou ao pedido de
esclarecimento, sera definida e publicada nova data para a realizagio do certame.

8.2 Qualquer licitante poderd, durante o prazo de 15 minutos ap6s o término do julgamento das propostas
e do ato de habilitagdo ou inabilitagdo, em campo proprio do sistema, manifestar sua intencdo de recorrer,
sob pena de preclusdo, ficando a autoridade superior autorizada a adjudicar o objeto ao licitante declarado
vencedor.

8.2.1 As razdes do recurso deverdo ser apresentadas em momento Unico, no prazo de trés dias uteis, em
campo proprio do sistema eletronico de contratagdes ou, em sua indisponibilidade, para o e-mail funcional

pregoes _dlp@pmerj.rj.gov.br, mediante confirmacao de recebimento, contados:

a) A partir da data de intimacao ou de lavratura da ata de habilitagcdo ou inabilitacdo;

b) A partir da ata de julgamento, nas licitagdes com inversao de fases.

8.2.2 Os demais licitantes ficardo intimados para, se desejarem, apresentar suas contrarrazdes, no prazo de
trés dias uteis, contado da data de intimagao pessoal ou de divulgagdo da interposi¢ao do recurso.

8.2.3 Os recursos interpostos fora do prazo nao serdo conhecidos.

8.2.4 Cabera ao pregoeiro, no prazo de 3 (trés) dias uteis, receber, examinar e¢ decidir os recursos e
encaminhda-los a autoridade superior quando mantiver sua decisdo, a qual devera proferir sua decisdo no
prazo de 10 (dez) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

8.2.5 Sera assegurado ao licitante vista dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.2.6 O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até
que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

8.2.7 O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

9. DO ENCERRAMENTO DA LICITACAO

9.1 Encerradas as fases de julgamento e habilitacdo, e exauridos os recursos administrativos, o processo
licitatorio serda encaminhado a autoridade superior, que podera proceder na forma dos incisos I a III do art.
71 da Lei n°® 14.133/2021, ou adjudicar o objeto e homologar a licitacdo, quando verificada a regularidade
do procedimento.

10. DA CONVOCACAO E DA FORMALIZACAO DOS CONTRATOS

10.1 Uma vez homologado o resultado da licitacdo, a Administracao convocara o licitante vencedor para
assinar o termo de contrato ou para aceitar ou retirar o instrumento equivalente, bem como para
demonstrar o atendimento as exigéncias deste Edital e do Termo de Referéncia que devam ser
apresentadas no momento de assinatura do contrato, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, sob pena de decair o
direito a contratacao, sem prejuizo das sangdes previstas na Lei n® 14.133/2021 e no Edital.
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10.2 O prazo de convocagdo podera ser prorrogado, 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante solicitagdo
da parte interessada durante seu transcurso, devidamente justificada, e desde que o motivo apresentado
seja aceito pela Administragao.

10.3 Na hipdtese de o vencedor da licitagdo nao assinar o contrato, ou ndao aceitar ou nao retirar o
instrumento equivalente no prazo e nas condi¢Ges estabelecidas, outro licitante podera ser convocado,
respeitada a ordem de classificagdo, para assumir o compromisso nas condi¢des propostas pelo licitante
vencedor, sem prejuizo da aplicacdo das sancdes previstas em Lei.

10.4 Caso nenhum dos licitantes aceite a contratacdo nos termos do item anterior, a Administragao,
observados o valor estimado e sua eventual atualizagdo, podera convocar os licitantes remanescentes para
negociagao, na ordem de classificacdo, com vistas a obtengdo de melhor preco, mesmo que acima do
preco ou inferior ao desconto do adjudicatario; ou adjudicar e celebrar o contrato nas condi¢des ofertadas
pelos licitantes remanescentes, atendida a ordem classificatoria, quando frustrada a negociagdo de melhor
condicao.

10.5 A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou em aceitar ou retirar o instrumento
equivalente no prazo estabelecido pela Administragdo caracterizard o descumprimento total da obrigacao
assumida e o sujeitard as penalidades estabelecidas na lei e neste Edital e a imediata perda da garantia de
proposta apresentada, quando existente, em favor do 6rgao ou entidade licitante.

10.5.1 A regra do item anterior nao se aplicara aos licitantes remanescentes convocados na forma do item
10.4.

10.6 No momento da assinatura do Contrato, o adjudicatario apresentara certiddo de cumprimento de cota
de aprendiz, expedida pelo Ministério do Trabalho e Emprego, para fins de atendimento aos arts. 429 e
seguintes da Consolidag@o das Leis do Trabalho.

10.7 Caso o valor da contratag¢do se enquadre no limite previsto na legislagdo vigente, o licitante vencedor
devera demonstrar que mantém Programa de Integridade, consistindo tal programa no conjunto de
mecanismos e procedimentos internos de integridade, auditoria e incentivo a dentncia de irregularidades e
na aplicagdo efetiva de codigos de ética e de conduta, politicas e diretrizes com o objetivo de detectar e
sanar desvios, fraudes, irregularidades e atos ilicitos praticados contra a Administracao Publica.

10.7.1 Caso o licitante vencedor ainda ndo tenha programa de integridade instituido, deverd implantar o
Programa de Integridade no prazo de at¢ 180 (cento e oitenta) dias corridos, a partir da assinatura do
Contrato, na forma da legislag¢do vigente.

11. DA SUBCONTRATACAO

11.1 Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

12. DA GARANTIA

12.1 O Contrato conta com garantia de execucdo, nos moldes do artigo 96 da Lei n® 14.133/2021,
correspondente a 2 % (dois por cento) de seu valor anual.

12.1.1 Caso o prazo de vigéncia do contrato seja inferior a um ano, a garantia prevista no item 12.1
sera calculada sobre o valor total do Contrato.



12.1.2 Na forma do art. 101 da Lei n? 14.133/2021, nos casos de contratos que impliquem a
entrega de bens pela Administragao, dos quais o contratado ficara depositario, o valor desses bens
deverd ser acrescido ao valor da garantia.

12.2 O contratado podera optar pelas seguintes modalidades de garantia:

12.2.1 Caugdo em dinheiro ou em titulos da divida publica;

12.2.2 Seguro-garantia;

12.2.3 Fianga bancaria; e

12.2.4 Titulo de capitalizag@o custeado por pagamento unico, com resgate pelo valor total.

12.3 Qualquer que seja a modalidade escolhida pelo contratado, a garantia assegurara o pagamento
de:

12.3.1 Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do Contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacdes neste previstas;

12.3.2 Multas moratorias, compensatdrias e administrativas aplicadas pela Administragdo ao
contratado; e

12.3.3 Obrigagdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza, assim como as obrigagdes de
regularidade perante o FGTS, ndo adimplidas pelo contratado, quando couber.

12.4 A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, terd validade durante a vigéncia do
Contrato e por mais 90 (noventa) dias apds o término deste prazo de vigéncia.

12.5 Na hipétese de suspensdo do Contrato por ordem ou inadimplemento da Administragdo, o
contratado ficard desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem
de reinicio da execu¢do ou o adimplemento pela Administragao.

12.6 Ressalvada a hipotese de seguro-garantia, em que devera ser observado o prazo do item 12.7, o
contratado apresentard, no prazo maximo de 10 (dez) dias tteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do contratante, contado da assinatura do Contrato, o comprovante de prestacdo de garantia,
na forma do item 12.2.

12.7 Caso oferecida a modalidade de seguro-garantia, sua apresentacdo deve ocorrer em 1 (um) més,
contado da data de homologacao da licitacdo e anterior a assinatura do Contrato, e observar-se-2o as
seguintes condicdes:

12.7.1 A apdlice permanecera em vigor mesmo que o contratado ndo pague o prémio nas datas
convencionadas;

12.7.2 A apdlice deverd acompanhar as modificagdes referentes a vigéncia do Contrato principal,
mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora;

12.7.3 Sera permitida a substitui¢do da apdlice na data de renovagdo ou de aniversario, desde que
mantidas as condigdes e coberturas da apodlice vigente e nenhum periodo fique descoberto,



ressalvado o disposto no item 12.5 deste Edital; e

12.7.4 A apolice somente serd aceita se contemplar todos os eventos indicados no item 12.3,
observada a legislacdo que rege a matéria.

12.8 Em caso de oferecimento de titulos da divida publica, estes devem ser emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidag¢do e de custodia autorizado pelo
Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo
Ministério da Fazenda.

12.9 Caso a opgao seja por fianca bancaria, esta devera ser emitida por banco ou institui¢ao
financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar
expressa renuncia do fiador aos beneficios do art. 827 do Codigo Civil.

12.10 Caso a opgao seja por garantia em dinheiro, devera ser efetuada em favor do contratante, na
conta corrente n° 3912-8, da agéncia 6898 da instituicdo financeira contratada pelo Estado, cujo
valor sera corrigido monetariamente e restituido ao contratado, na forma do item 12.16.

12.11 O contratado obriga-se a fazer a reposi¢ao, a suplementagdo ou a renovacao da garantia, no
prazo maximo de 10 (dez) dias tuteis, contados da data em que for notificado, no caso desta ser
executada, total ou parcialmente, ou o Contrato for prorrogado ou tiver o seu valor alterado, assim
como em qualquer outra situagdo que exija a manutengao da condigdo disposta no item 12.1 neste
item.

12.12 A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo, reposicdo, suplementa¢ao ou renovagao
da garantia acarretara a aplicacdo de multa e/ou outras penalidades, na forma disposta no Contrato.

12.12.1 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza o contratante a promover a rescisao do
contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, com a aplicacdo das
sangdes cabiveis.

12.13 O contratante executara a garantia na forma prevista na legislacao que rege a matéria.

12.14 O emitente da garantia ofertada pelo contratado devera ser notificado pelo contratante quanto
ao inicio de processo administrativo para apuracao de descumprimento de clausulas contratuais.

12.14.1 O garantidor nao € parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sang¢des ao contratado.

12.15 Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apdlice,
sua caracterizagao € comunicagao poderdao ocorrer fora desta vigéncia, nao caracterizando fato que
justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao
contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

12.16 Extinguir-se-a a garantia com a restitui¢ao da apolice, carta fianga, titulo da divida publica ou
autorizagdo para a liberagdo da caugdao em dinheiro, atualizada monetariamente, acompanhada de
declaracao do contratante, mediante termo circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas as
clausulas do Contrato.

12.16.1 A garantia somente serd liberada ou restituida, apos a fiel execugdo do Contrato ou pela sua
extingao, por culpa exclusiva da Administracao, ou quando assim convencionado, em se tratando de
extingdo consensual da contratagao.



12.17 O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no
Edital e no Contrato.

13. PAGAMENTO

13.1 O CONTRATANTE devera pagar o prego ao CONTRATADO a vista e diretamente na conta
corrente de titularidade do CONTRATADO a ser indicada, junto a institui¢do financeira contratada pelo
Estado do Rio de Janeiro.

13.2 No caso de o CONTRATADO estar estabelecido em localidade que ndo possua agéncia da
instituicao financeira contratada pelo Estado do Rio de Janeiro ou, caso verificada pelo CONTRATANTE
a impossibilidade de o CONTRATADO, em razdo de negativa expressa da instituicdo financeira
contratada pelo Estado do Rio de Janeiro, abrir ou manter conta corrente naquela institui¢cao financeira, o
pagamento podera ser feito mediante crédito em conta corrente de outra instituicdo financeira. Nesse caso,
eventuais Onus financeiros e/ou contratuais adicionais serdo suportados exclusivamente pelo
CONTRATADO.

13.3 A emissao da Nota Fiscal ou Fatura sera precedida do recebimento definitivo do objeto ou de cada
parcela, mediante atestacdo, que nao podera ser realizada pelo ordenador de despesas, conforme disposto
neste instrumento e/ou no Termo de Referéncia, bem ainda no artigo 140, II, alinea “b”, da Lei n°
14.133/2021 e arts. 20 e 22, XXIII, do Decreto n® 48817/2023.

13.3.1 Quando houver glosa parcial do objeto, 0 CONTRATANTE devera comunicar ao CONTRATADO
para que emita Nota Fiscal ou Fatura com o valor exato dimensionado.

13.4 O CONTRATADO devera encaminhar a Nota Fiscal ou Fatura para pagamento a DABST - Diretoria
de Abastecimento, Av. Feliciano Sodré n° 190, Niteroi, no Estado do Rio de Janeiro CEP 24030012.

13.5 Recebida a Nota Fiscal ou Fatura, o 6rgao competente devera verificar:

a) A manutencdo das condi¢des de habilitacdo exigidas pelo instrumento convocatdrio;

b) Por consulta aos cadastros mencionados no item 7.1, se o contratado foi penalizado com as sanc¢des de
declaracao de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com o poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicagdo; e

¢) Por consulta ao SICAF, eventuais ocorréncias impeditivas indiretas, hipotese na qual o gestor devera
verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas.

13.5.1 Constatando-se a situacao de irregularidade do CONTRATADO, sera providenciada sua
notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo
prazo, apresente sua defesa e especifique provas que pretende produzir. O prazo podera ser prorrogado
uma vez, por igual periodo, a critério do CONTRATANTE.

13.5.2 Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, 0o CONTRATANTE
devera comunicar aos drgaos responsaveis pela fiscaliza¢ao da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia
do CONTRATADO, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam
acionados os meios pertinentes € necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.



13.5.3 Persistindo a irregularidade, o CONTRATANTE devera adotar as medidas necessarias a rescisao
do Contrato nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao CONTRATADO a
ampla defesa.

13.5.4 Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisao do Contrato, caso o CONTRATADO nao regularize sua situagao, ressalvado o
disposto no art. 121, § 3°, da Lei n°® 14.133, de 2021, no art. 29 do Decreto n° 48.817, de 2023, e no Termo
de Referéncia.

13.6 O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados do recebimento da
Nota Fiscal ou Fatura.

13.6.1 Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal ou Fatura, ou circunstancia que impega a liquidagao
da despesa, o pagamento ficara sobrestado até¢ que o CONTRATADO providencie as medidas saneadoras.
Nessa hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apds a comprovagao da regularizacao da situagao,
nao acarretando qualquer 6nus para 0o CONTRATANTE.

13.7 Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria prevista na legislagao aplicavel.

13.7.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na
fonte os percentuais estabelecidos na legislacao vigente.

13.7.2 O CONTRATADO regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar
n® 123/2006, ndo sofrerd a retencdo tributdria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele
Regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovagdo, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar n° 123/2006.

13.8 Os pagamentos eventualmente realizados com atraso, desde que ndo decorram de ato ou fato
atribuivel ao CONTRATADO, sofrerdo a incidéncia de atualizagdo monetaria e juros de mora pelo IPCA-
E, calculado pro rata die, e aqueles pagos em prazo inferior ao estabelecido no instrumento convocatorio
serdo feitos mediante desconto de 0,5% (um meio por cento) ao més, calculado pro rata die.

13.9 O CONTRATADO devera emitir a Nota Fiscal Eletronica — NF-e, consoante o Protocolo ICMS n°
42/2009, com a redacao conferida pelo Protocolo ICMS n° 85/2010, e caso seu estabelecimento esteja
localizado no Estado do Rio de Janeiro, devera observar a forma prescrita nas alineas a, b, c, d e e, do §1°,
do art. 2° da Resolu¢ao SEFAZ n° 971/2016.

14. PRAZO CONTRATUAL

14.1 O prazo de vigéncia do Contrato ¢ de 12 (doze) meses, contado da data da divulgacdo no Portal
Nacional de Contratacdes Publicas.

14.2 O prazo de vigéncia do Contrato podera ser prorrogado, sucessivamente, at¢ o maximo de 10
(dez) anos, na forma dos arts. 106 e 107 da Lei n® 14.133/2021, desde que observadas as condi¢des
previstas no Contrato, e mediante a celebracao de termo aditivo. Trata-se de fornecimento continuo.

15. REAJUSTE

15.1 Os precos contratados serdo reajustados apos o interregno de 1 (um) ano, mediante solicitacdo do
CONTRATADO.



15.2 O interregno minimo de 1 (um) para o primeiro reajuste serd contado da data do or¢amento estimado.

15.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir do fato
gerador que deu ensejo ao ultimo reajuste.

15.4 Os precos iniciais serdo reajustados mediante a aplicacdo, pelo CONTRATANTE, do indice IPCA-E,
exclusivamente para as obrigagdes que se iniciem apds a anualidade.

15.5 No caso de atraso ou ndo divulgagdo do(s) indice(s) de reajustamento, o CONTRATANTE pagard ao
CONTRATADO a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tao-logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

15.5.1 Fica o CONTRATADO obrigado a apresentar memoria de célculo referente ao reajustamento de
precos do valor remanescente, sempre que este ocorrer, sendo adotado na afericdo final o indice
definitivo.

15.6 Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer
forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(2o) adotado(s), em substituicao, o(s) que vier(em) a ser
determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

15.7 Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

15.8 O pedido de reajuste devera ser formulado durante a vigéncia do contrato e antes de eventual
prorroga¢ao contratual, sob pena de preclusdo.

15.8.1 Os efeitos financeiros do pedido de reajuste serdo contados:

a) Da data-base prevista no contrato, desde que requerido o reajuste no prazo de 60 (sessenta) dias
da data de publicagdo do indice ajustado contratualmente;

b) A partir da data do requerimento do CONTRATADO, caso o pedido seja formulado apods o prazo
fixado na alinea a, acima, o que ndo acarretard a alteragdo do marco para computo da anualidade do
reajustamento, ja adotado no edital e no contrato.

15.9 Caso, na data de eventual prorrogagdo contratual, ainda ndo tenha sido divulgado o indice de
reajuste, deverd, a requerimento do CONTRATADO, ser inserida cldusula no termo aditivo de
prorrogacdo para resguardar o direito futuro do CONTRATADO, a ser exercido tdo logo se disponha dos
valores reajustados, sob pena de preclusao.

15.10 A extingdo do contrato ndo configurard o6bice para o deferimento do reajuste solicitado
tempestivamente, hipdtese em que serd concedido por meio de termo indenizatorio.

15.11 O reajuste sera realizado por apostilamento, se esta for a inica alteracao contratual a ser realizada.

15.12 O reajuste de precos ndo interfere no direito das partes de solicitar, a qualquer momento, a
manutengdo do equilibrio econdmico dos contratos com base no disposto no art. 124, inciso II, alinea d,
da Lein® 14.133/2021.

16. EXECUCAO, GESTAO E FISCALIZACAO CONTRATUAIS



16.1 O regime de execugdo contratual, o modelo de gestdo e a fiscalizagdo, assim como 0s prazos e
condi¢des de conclusdo, entrega, observagdo e recebimento se submetem ao disposto no Termo de
Referéncia anexo a este Edital, na forma do Decreto n°® 48.817/2023.

17. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES
17.1 Constitui infragdo administrativa, a pratica, pelo licitante ou contratado, das seguintes condutas
previstas no art. 155 da Lei n® 14.133/2021:

17.1.1 Dar causa a inexecugao parcial do contrato;

17.1.2 Dar causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo, ao

funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

17.1.3 Dar causa a inexecucao total do contrato;

17.1.4 Deixar de entregar a documentacao exigida para o certame ou ndo entregar qualquer documento que

tenha sido solicitado pelo pregoeiro durante o certame;

17.1.5 Nao manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, em

especial quando:

17.1.5.1 Nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apds a negociagao;
17.1.5.2 Recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
17.1.5.3 Pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou

17.1.5.4 Deixar de apresentar amostra;

17.1.5.5 Apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do instrumento

convocatorio;

17.1.6 Nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacdo exigida para a contratacdo, quando

convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

17.1.6.1 Recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou a aceitar ou

retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao;
17.1.7 Ensejar o retardamento da execucao ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;

17.1.8 Apresentar declaragdo ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa

durante o certame ou a execu¢ao do contrato;

17.1.9 Fraudar o certame ou praticar ato fraudulento na execug@o do contrato;

17.1.10 Comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:



17.1.10.1 Agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
17.1.10.2 Induzir deliberadamente a erro no julgamento;

17.1.10.3 Apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

17.1.10.4 Apresentar declaragdo falsa quanto as condigdes de participacdo ou quanto ao enquadramento
como ME/EPP;

17.1.11 Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos do certame;

17.1.12 Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

17.2 O licitante ou contratado que cometer qualquer das condutas discriminadas nos subitens anteriores

ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sancdes:

17.2.1 Adverténcia, prevista no art. 156, I, § 2°, da Lei n® 14.133/2021, pela infracdo descrita no item

9.1.1, de menor potencial ofensivo, quando ndo se justificar a imposicao de penalidade mais grave.

17.2.2 Multa administrativa, prevista no art. 156, II, § 3° da Lei n® 14.133/2021, pela infracdo dos
subitens 9.1.1 a 9.1.12, que nao podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a 30%

(trinta por cento) do valor do Contrato, devendo ser observados os seguintes parametros:

a) Multa de 0,5% a 1,5%, nos casos da infragcdo prevista no subitem 9.1.1, incidente sobre o valor
anual do Contrato;
b) Multa de 0,5% a 15%, nos casos das infragdes previstas nos subitens 9.1.2 a 9.1.7, incidente

sobre o valor anual do Contrato;

¢) Multa de 5% a 30%, nos casos das infra¢des previstas nos subitens 9.1.8 a 9.1.12, incidente sobre

o valor anual do Contrato;

17.2.2.1 Na hipotese de a infragdo ser cometida antes da celebragdo do contrato, a base de célculo da

multa do item 9.2.2 sera o valor anual estimado da contratacao.

17.2.2.2 Em caso de reincidéncia, o valor total das multas administrativas aplicadas ndo podera exceder o

limite de 30% (trinta por cento) sobre o valor total do Contrato.

17.2.2.3 Se a multa aplicada e as indeniza¢des cabiveis forem superiores ao valor de pagamento
eventualmente devido pela Administracdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou serd cobrada judicialmente, na forma do art. 156, § 8°, da Lei n°

14.133/2021, e conforme o procedimento previsto no item 9.13.

17.2.2.4 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sang¢des, na forma do
art. 156, § 7°, da Lei n°® 14.133/2021.

17.2.3 Impedimento de licitar e contratar, prevista no art. 156, III, § 4°, da Lei n° 14.133/2021, nos casos

relacionados nos subitens 9.1.2 a 9.1.7, quando ndo se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave, e



impedirad o responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta do

Estado, pelo prazo méximo de 3 (trés) anos;

17.2.4 Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar, prevista no art. 156, IV, § 5°, da Lei n° 14.133/2021, N0S
casos relacionados nos subitens 9.1.8 a 9.1.12, bem como nos demais casos que justifiquem a imposi¢ao
da penalidade mais grave, que impedird o responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administracao
Publica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos € maximo de 6

(seis) anos.

17.3 Sem prejuizo da multa administrativa prevista no art. 156, 11, § 3°, da Lei n° 14.133/2021, o atraso
injustificado no cumprimento das obrigacdes contratuais sujeitard o contratado, independente de

notifica¢do, na forma do art. 408 do Cddigo Civil, a

multa de mora no percentual de 1% (um por cento) por dia util que exceder o prazo estipulado, a incidir
sobre o valor da nota de empenho ou do saldo ndo atendido, nos termos do art. 227 da Lei estadual n°® 287,
de 04 de dezembro de 1979, respeitado o limite de 30% (trinta por cento) do valor do Contrato.

17.3.1 Em caso de atraso injustificado para apresentacao, suplementagao ou reposi¢cao da garantia, a multa
de mora serd de 0,07% (sete centésimos por cento) sobre o valor total do Contrato por dia util que exceder

o prazo estipulado até o maximo de 2% (dois por cento).

17.3.2 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias no cumprimento da obrigacdo prevista no item 9.3.1
autoriza a Administragdo a promover a rescisdo contratual por descumprimento ou cumprimento irregular

de suas clausulas.

17.3.3 A aplicacdo de multa de mora ndo impedird que a Administragdo a converta em compensatoria e
promova a extin¢do unilateral do Contrato com a aplicacdo cumulada de outras sang¢des previstas no

Contrato.

17.4 No caso de inexecugdo total ou parcial do objeto, que acarrete a rescisio do Contrato, serad

automaticamente devida multa compensatdria no valor de até 30% (trinta por cento) do valor do Contrato.

17.4.1 A multa compensatoria, isoladamente aplicada ou quando somada ao valor da multa moratdria
convertida, ndo podera exceder o limite previsto no art. 412 do Cddigo Civil, ou seja, o valor da obrigagao

principal.

17.5 Na aplicacdo das sangdes serdo considerados os seguintes requisitos, previstos no art. 156, § 19,
incisos | aV, da Lei n? 14.133/2021:

17.5.1 A natureza e a gravidade da infracdo cometida;

17.5.2 As peculiaridades do caso concreto;

17.5.3 As circunstancias agravantes ou atenuantes, observadas aquelas previstas nos arts. 71 e 72 da Lei
n® 5.427, de 1° de abril de 2009;



17.5.4 Os danos que dela provierem para a Administragao Publica;

17.5.5 A implantagdo ou o aperfeigoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes

dos 6rgaos de controle.

17.6 A imposicdo das penalidades ¢ de competéncia exclusiva do 6rgdo ou entidade contratante, sendo
competentes para sua aplicagao:

a) As sangdes previstas nos itens 9.2.1, 9.2.2 e 9.2.3 serdo impostas pelo Ordenador de Despesa;

b) S aplicagdo da sangdo prevista no item 9.2.4, na forma do art. 156, § 6°, I, da Lei n° 14.133/2021, € de
competéncia exclusiva:

b.1) Em se tratando de contratagdo realizada pela Administragdo Publica direta, do Secretario de Estado;
ou

b.2) Em se tratando de contratagdo realizada pela Administracdo Publica Indireta (fundacdo e autarquia),

da autoridade maxima da entidade.

17.7 A aplicagao de quaisquer das penalidades administrativas realizar-se-4 em processo administrativo
que assegurara o contraditorio e a ampla defesa ao licitante ou contratado, devendo ser observado o

procedimento previsto na Lei n® 14.133/2021, e, subsidiariamente, na Lei n® 5.427/2009.

17.7.1 A aplicacdo de sangdo sera antecedida de intimagdo do licitante ou contratado, que indicard a
infracdo cometida, os fatos, os dispositivos do edital e/ou do Contrato infringidos e os fundamentos legais
pertinentes, a penalidade que se pretende imputar e o respectivo prazo e/ou valor, se for o caso, assim

como o prazo ¢ o local para a apresentagdo da defesa, com a possibilidade de producao de provas.

17.7.2 A defesa prévia do licitante ou contratado sera exercida no prazo de:

a) 15 (quinze) dias uteis, no caso da aplicagdo das sancdes previstas nos itens 17.2.1 e 17.2.2, contado da
data da intimagao;
b) 15 (quinze) dias uteis, no caso de aplicagdo das sanc¢des previstas nos itens 17.2.3 e 17.2.4, contado da

data da intimagao, observado o procedimento estabelecido no art. 158 da Lei n°® 14.133/2021.

17.7.3 Sera emitida decisdo conclusiva sobre a aplicagdo ou ndo da sanc¢do, pela autoridade competente,
devendo ser apresentada a devida motivacdo, com a demonstragdo dos fatos e dos respectivos

fundamentos juridicos.

17.8 A aplicagdo das sang¢des previstas no edital e no contrato ndo exclui, em hipotese alguma:

a) A obrigacgdo de reparagdo integral do dano causado a Administragdo Publica, na forma do art. 156, § 9°,
da Lei n° 14.133/2021 e do art. 416, paragrafo tnico, do Codigo Civil; e

b) A possibilidade de rescisdo administrativa do Contrato, na forma dos arts. 138 e 139 da Lei n°

14.133/2021, garantido o contraditorio e a ampla defesa.

17.8.1 Aplica-se o disposto na alinea a do item 9.8 a multa compensatoria, nos termos do paragrafo unico
do art. 416 do Codigo Civil.

17.9 As sangdes de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar s3o passiveis de reabilitacdo, observados os requisitos estabelecidos no art. 163 da Lei n°
14.133/2021.



17.10 Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo
administrativa tipificada pela Lei n° 12.846/2013, como ato lesivo a administracdo publica nacional,
copias do processo administrativo necessdrias a apuracdo da responsabilidade da empresa deverdo ser
remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauragdo de investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo — PAR.

17.10.1 A apuracdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo
a Administragdo Publica nacional, nos termos da Lei n° 12.846/2013, seguirdo seu rito normal na unidade
administrativa.

17.10.2 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuragao da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Estadual resultantes
de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagao de agente publico.

17.10.2.1 Caso seja possivel, a apuragao devera ser promovida em conjunto no PAR, na forma do art. 33,
§ 1°, do Decreto n® 46.366, de 19 de julho de 2018.

17.11 Na hipotese de abertura de processo administrativo destinado a apuracdo de fatos e, se for o caso,
aplicacdo de sangdes ao licitante ou contratado, em decorréncia de conduta vedada no edital e/ou no
contrato, as comunicacdes serao efetuadas por meio do endereco de correio eletronico ("e-mail")
cadastrado pela empresa junto ao sistema eletronico de contratagdes do Estado.

17.11.1 O licitante ou contratado devera manter atualizado o enderego de correio eletronico ("e-mail")
cadastrado junto ao sistema eletronico de contratacdes e confirmar o recebimento das mensagens
encaminhadas pelo 6rgdo ou entidade contratante, ndo podendo alegar o desconhecimento do recebimento
das comunicagdes por este meio como justificativa para se eximir das responsabilidades assumidas ou
eventuais sangdes aplicadas.

17.12 O contratante devera remeter para o Orgdo Central de Logistica (SUBLOG) o extrato de publicagio
no Diario Oficial do Estado do ato de aplicacdo das sancdes de impedimento de licitar e contratar e de
declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, de modo a possibilitar a formalizagdo da extensdo dos
seus efeitos para todos os 6rgaos e entidades da Administracao Publica do Estado do Rio de Janeiro.

17.12.1 A aplicacdo das san¢des de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de inidoneidade
para licitar e contratar deverd ser comunicada a Controladoria Geral do Estado, no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da sua aplicacdo, que informard, para fins de publicidade, ao Cadastro Nacional de
Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS e ao Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), na forma
do art. 161 da Lei n® 14.133/2021.

17.13 Caso nao seja efetuado o pagamento da multa aplicada ou o valor seja superior ao do pagamento
eventualmente devido pela Administracao ao contratado e da garantia prestada, devera ser emitida nota de
débito no valor total ou do saldo, no prazo de 30 (trinta) dias apos a decisdo final quanto a penalidade.

17.13.1 A nota de débito devera ser encaminhada a Procuradoria Geral do Estado para inscri¢ao do débito
em divida ativa e propositura de execucao fiscal, na forma do art. 39 da Lei n°® 4.320, de 17 de marco de
1964, e do art. 1° da Lei n°® 1.012, de 15 de julho de 1986.

17.13.2 O procedimento para inscri¢ao do débito em divida ativa devera observar o que dispdem os arts.
4° e 5° da Lei n° 5.351, de 15 de dezembro de 2008, sendo que, em caso de duvida, a Procuradoria da



Divida Ativa devera ser consultada.

18. DAS DISPOSICOES GERAIS

18.1 Sera divulgada ata da sessdo publica no sistema eletronico.

18.2 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do
certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente,
no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em contrario, pelo
Pregoeiro.

18.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observarao o horario de
Brasilia - DF.

18.4 A homologag¢do do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratagao.

18.5 As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa
entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragao, o principio da isonomia,
a finalidade e a seguranca da contratagao.

18.6 Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugao

ou do resultado do processo licitatorio.

18.7 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-4 o dia do inicio e
incluir-se-4 o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administragao.

18.8 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante,
desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse

publico.

18.9 Em caso de divergéncia entre disposi¢des deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que
compdem o processo, prevalecerdo as deste Edital.

18.10 O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagdes Publicas
(PNCP) e endereco eletronico www.compras.rj.gov.br.

Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

Anexo I - Termo de Referéncia

Anexo II - Minuta de Termo de Contrato

Anexo III - Documentagao Exigida para Habilitacao
Anexo IV - Or¢camento Estimado

Anexo V - Modelo de apresentaciao da proposta
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O

Governo do Estado do Rio de Janeiro
Secretaria de Estado de Policia Militar
DLP

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETIVO

1.1 O presente Termo de Referéncia se destina a aquisicdo de contratacdo de géneros alimenticios (lote de odleos e
azeites), para atender as necessidades da Secretaria de Estado de Policia Militar (SEPM).

1.2 O objeto do presente certame se enquadra na classificagdo de objeto comum, de acordo com o artigo 6°, inciso XIII da
Lei 14.133 de 2021.

1.3 A pretensa contratagdo sera processada por meio de licitagdo na modalidade Pregdo Eletronico, de acordo com o
paragrafo 2° do artigo 17 e artigo 29 da Lei n° 14.133 de 1° de abril de 2021, a fim de atender as necessidades da SEPM.

1.4 Este documento tem como fundamento as informacdes detalhadamente descritas no Estudo Técnico Preliminar
87338127, elaborado pelo Setor Técnico da DABST - Diretoria de Abastecimento e devidamente aprovado pelo Sr.
Ordenador de Despesas, conforme atestado no documento n® 87493281.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. O presente documento justifica a necessidade de aquisi¢ao de gé€neros alimenticios, especificamente 6leos e azeites,
para atender as unidades de rancho da Secretaria de Estado de Policia Militar (SEPM) do Rio de Janeiro. O fornecimento de
alimentacdo para o efetivo da SEPM ¢ uma obrigagdo normativa, assegurada por dispositivos constitucionais e
regulamentares, que visam garantir o direito basico a alimentagdo dos policiais militares em atividade, pacientes da rede
hospitalar propria e alunos da educacio basica da Corporagdo. A continuidade e a regularidade no fornecimento de insumos
para a alimentacdo sdo fundamentais para o cumprimento das fun¢des institucionais da SEPM, razdo pela qual a aquisi¢do
desses itens se torna imperativa.

2.2. A motivagdo para a contratacdo atual advém do fracasso do lote 5 do Pregdo n° 023/2024, referente aos itens 6leos e
azeites, conforme processo SEI-350169/003706/2023. Esse insucesso compromete a continuidade do fornecimento,
tornando-se imprescindivel iniciar um novo processo de aquisicdo para evitar desabastecimento. A alimentagdo fornecida
nas Organizagdes Policiais Militares (OPMs) ¢é parte essencial do suporte logistico, e sua interrup¢do geraria impactos
negativos, prejudicando diretamente a satide e o bem-estar dos cerca de 44.000 policiais militares em atividade, além dos
demais beneficiarios.

2.3. O planejamento de aquisi¢do dos géneros alimenticios é baseado no Decreto Estadual n® 48.816/2023 ¢ na Portaria
PMERIJ n° 0774/2017, que regulamentam a fase preparatoria das contratacdes. A legislacdo estadual (Lei n® 279/1979 e Lei
n°® 443/1981) e o Regulamento Interno e dos Servigos Gerais (RISG) estabelecem que a alimentacdo ¢ um direito dos
policiais, devendo ser oferecida de forma regular e adequada, contemplando as necessidades nutricionais, sanitarias e os
habitos alimentares locais.

2.4. A logistica de distribui¢do dos insumos alimenticios abrange 52 pontos de entrega distribuidos por 19 municipios do
Estado do Rio de Janeiro, incluindo areas de dificil acesso, como a regido serrana e o interior. A vasta capilaridade dessa
operagdo demanda contratos bem planejados para assegurar a eficiéncia e a continuidade das entregas, evitando qualquer
interrupcao no fornecimento de um servigo essencial e estratégico para a Corporagao.

2.5. Diante do esgotamento iminente do saldo contratual vigente em 31/12/2024 (contrato n® 074/2024), é imperativo iniciar
um novo processo licitatorio para garantir a continuidade do fornecimento. A alternativa mais adequada e eficiente,
considerando o contexto atual e a necessidade de rapida execugdo, ¢ a contratacdo por meio de pregdo, utilizando o critério
de menor prego. Esta medida oferece maior controle sobre os contratos e permite uma gestdo mais eficiente, reduzindo os
riscos de falhas na entrega e assegurando a manuten¢do das operagdes regulares da SEPM.

2.6. Portanto, a aquisi¢do de dleos e azeites para a Secretaria de Estado de Policia Militar do Rio de Janeiro ¢ essencial para
garantir o fornecimento continuo e adequado de alimentagdo nas unidades de rancho. Diante do fracasso do pregdo anterior
e da urgéncia para evitar desabastecimento, esta contratacdo surge como a solu¢do mais eficaz e viavel. Esta abordagem
assegura a continuidade do servico de alimentacdo, que ¢ vital para o bem-estar dos policiais militares e demais
beneficidrios, cumprindo assim as obrigagdes institucionais da SEPM e garantindo o suporte necessario as suas atividades
operacionais.

3. DEFINICAO DO OBJETO



3.1 ESPECIFICACAO SUMARIA

ID SIGA [ESPECIFICACAO UND |QTD
LOTE

OLEO VEGETAL PREPARAR ALIMENTOS, TIPO: SOJA, FORNECIMENTO:
04475 000ML

UN  [87.569

IAZEITE OLIVA, TIPO: REFINADO, AROMA: MESA, PROCEDENCIA: OLEO
OLIVA PRIMEIRA QUALIDADE, FORNECIMENTO: 500ML. Complemento do item: [UN  {44.074
TEOR DE ACIDEZ: VIRGEM - ENTRE 0,8% E 2%

04471

3.2 Para fins de caracteristicas e detalhamento dos objetos prevalecerdo as especificagdes técnicas constantes na tabela
acima.

3.3 Néo houve a utilizagdo da especificagdo do bem/servigo conforme Catalogo Eletronico de Padronizagdo de compras em
razdo da ndo existéncia do aludido bem/servigo no catalogo.

3.4 A determinagdo de unidades e quantidades, acompanhadas da memoria de calculo estdo contidas no Anexo III deste
Termo de Referéncia.

3.50 prazo de vigéncia do Contrato é de 12 (doze) meses, contado da data da divulgagdo no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas.

4. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO E MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
4.1 JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DO OBJETO
4.1.1 Considerando o exposto no ETP 87338127, ndo serd admitido o parcelamento, in verbis:

“Outro ponto de suma importdncia é o parcelamento do objeto em lotes ou itens. A op¢do a ser acolhida nesta aquisi¢do
sera 1 (um) LOTE de géneros afins, no mesmo molde da recente licitagdo realizada no qual resultou em fracasso deste lote
(SEI-350169/003706/2023)

Sendo assim, o objeto desta pretensa aquisicdo serda adjudicado conforme o menor preco global por lote, na forma que
dispoe os arts. 40, inciso V, alinea 'b’, e 47, inciso II, ambos da lei 14.133/21.

O argumento para a escolha citada reside no fato de que, por se tratar de fornecimento de GA, a distribui¢do periodica em
unidades administrativas distintas (51 unidades) tornaria complexo e dispendioso o custo de frete e o controle das entregas
de cada item em separado. Desse modo, percebe-se que a contratagdo com inumeros fornecedores, com maior
probabilidade da ocorréncia de transtornos referentes a entregas separadas, descontinuas e ndo sincronizadas, em nada
contribui para o alcance do interesse publico.

Ademais, os géneros alimenticios afins, oleos e azeites, distribuidos em um mesmo lote garantirda uma gestdo de contrato
mais racional no emprego dos recursos humanos envolvidos na fiscaliza¢do de contratos. Acrescenta-se que como serdo
contratadas grandes quantidades, ndo haverd perda de economia de escala.”

4.2 PRAZO DE ENTREGA, LOCAL DE ENTREGA E QUESITOS SANITARIOS

4.2.1 A empresa Contratada devera entregar os objetos em até 48 horas, observando-se a antecedéncia do evento que
originou a demanda, conforme e-mail emitido pela Dabst.

4.2.2 As entregas deverao ser realizadas 1 (uma) vez por més. Os produtos solicitados deverdo ser entregues nos locais da
tabela abaixo, no periodo compreendido entre 06 e 18 horas, exceto nos feriados do Municipio do Rio de Janeiro, do Estado
do Rio de Janeiro e Nacionais, observadas as datas estabelecidas pela DAbst/DSUB nos cronogramas de fornecimento de
GA.

Locais de entrega

OPM Endereco Bairro DDD Telefone Telefone

3°BPM Rua Lucidio Lago, n® 181 Méier 21 3399-6603  2332-2313
4° BPM Rua Francisco Eugénio, s/n° Sao Cristdvao 21 2334-1880  2334-1873
5° BPM Praca Cel. Assuncéo, s/n° Saude 21 2332-5638 2332-5633
6° BPM Rua Bardo de mesquita, n.° 625 Andarai 21 2332-1750  2332-1759

7° BPM Rua Alfredo Becker, n.° 367 Alcantara 21 2701-7400 2701-3665



8° BPM

9° BPM
10° BPM
11° BPM

12° BPM

14° BPM

15° BPM

16° BPM
17° BPM

18° BPM

19° BPM

20° BPM
21°BPM
22° BPM
23° BPM
24° BPM
25° BPM
26° BPM
27° BPM
28° BPM
29° BPM
30° BPM
31°BPM
32° BPM

34° BPM

35° BPM

36° BPM
39° BPM
41° BPM
1* CIPM

Aj Geral

R. Ten Cel Cardoso,s/n°®

Rua Tacaratu, n°® 94
Rod. Lucia Meira, Km 47
Praga da Bandeira, s/n°

Av. Jansem de Melo, s/n°

Estrada Guandu do Sena, n® 1954

Rua Pedro Corréa, n° 273,

Rua Paranapanema, n°® 769
Estrada Rio Jequid, n® 518

Estrada Pau de Ferro, n° 435

Figueiredo Magalhdes, n° 550

Tenente Aldir, n® 345

Av. Automovel Clube, s/n°
Av. Tancredo Neves, s/n°
Rua Inglaterra, s/n°

Rua Tenente Jerdnimo, s/n°
Rua Inglaterra, s/n®

Rua Domingos Silvério, s/n°
Rua Guarantan, s/n°

Av. NS do Amparo, s/n°
BR 356 Km 04

Rua Guandu, n° 680

Av Sen Rui Carneiro, s/n°, Km 18,5
Estrada do Imburo, n.° s/n

Praga Getulio Vargas, n° 71

Ver. Herminio de Moraes, n° 280

RJ116 ¢/ RJ186

Joaquim da Costa Lima, s/n°

Campos de Goytacazes

Rocha Miranda
Barra do Pirai
Nova Friburgo

Niterdi

Bangu

Centenario/Caxias

Olaria
Ilha do Governador

Jacarepagua

Copacabana

Mesquita

Vilar dos Teles/SIM
Linha Vermelha
Leblon

Queimados

Cabo Frio
Quitandinha

Sta Cruz

Volta Redonda
Itaperuna
Pimenteiras, Teresopolis
Recreio

Barras de Macaé

Magé

Itaborai

Santo Antonio de Padua

B. Roxo—R

Av. Pastor Martin Luther King Jr, n° 8848 Ceasa/Colégio

Rua Cardoso Junior, n°479

Rua Evaristo da Veiga, n° 78

Laranjeira

Centro

21

21

24

24

21

21

21

21

21

21

21

21

21

21

21

21

22

24

21

24

22

21

21

22

21

21

22

21

21

21

21

2731-9000

2332-1106

2445-4246

2533-0078

2717-7445

2333-4871

3777-7100

2334-7464

2334-6336

2332-2597

3399-7473

3765-3647

3765-3647

2334-7811

2334-6720

2779-9934

2649-8163

3715-3104

2333-7258

3339-2300

3822-8409

2641-4378

2442-3633

2791-5716

3399-2885

2332-8086

3853-3034

3771-4741

2333-8413

2334-4111

3399-2095

2724-1244

2332-1101

2445-4302

2533-0975

2717-7430

2333-4862

3777-6688

2332-7459

2334-6333

2332-2587

2332-7942

3765-6663

3755-2322

2334-7823

2334-6725

2779-9485

2649-8073

2291-4861

2333-7271

3339-2324

3822-8799

2641-4991

2332-7449

2791-5997

3399-2875

3639-5858

3853-3224

3771-2572

2333-8424

2299-5189

3399-2087



APM 2333-5986
D.JOAO VI Av Marechal Fontenelle, 2906 Sulacap 21 2333-5970

2334-3986
BOPE Rua Campo Belo, s/n° Laranjeiras 21 2334-3988
BPChq Salvador de S4, n° 02 Estacio 21 3399-2440 2332-8490
BPRv Rua Mackenzie, s/n° Fonseca/Niteroi 21 3601.6961 3601.6955
CFAP Av Marechal Fontenelle, n® 2906 Sulacap 21 2333-6029 2333-6027
RPMONT Av. dos Estados, s/n° Campo Grande 21 2333-6755 2333-6773
CFR Rua Paranhos n° 820 Olaria 21 2334-7894  2334-7493
CPM 1 Alameda Sédo Boaventura n® 1.134 Niter6i 21 2719-2186  2719-2370
CPM 11 Rua Rodrigues Campelo, 33 Campo Grande 21 - -
CPM 111 Rua Piracicaba, Jardim Gramacho Duque de Caxias 21 - -
DABST Av. Feliciano Sodré n° 190/ Niteroi 21 2717-6216  2717-6463
PPM- Av. Dom Hélder Camara, n° 10.199 Cascadura 21 2332-4253  2333-9519
CASCADURA ’
HCPM Av. Estacio de San° 20 Estacio 21 2333-7649  2333-7600
HPM-NIT Rua Martins Torres n°® 245 Niter6i 21 2715-4431 2715-4387
COE R. Santo Abelardo, 69-233 - Ramos, Rio Ramos 71 3105-1774 -

de Janeiro

4.2.2.1 Em caso de feriado, a entrega deverd ocorrer impreterivelmente no proximo dia util. Os pedidos extras e
cancelamentos serdo informados através do e-mail ga dabst@pmerj.rj.gov. br. A tabela com os locais de entrega encontra-
se no anexo deste Estudo.

4.3 QUESITOS SANITARIOS

4.3.1 Outro ponto de suma importancia sdo exigéncias sanitarias referentes aos géneros alimenticios. Deverdo ser
observadas as premissas descritas na RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002, a qual dispde sobre o Regulamento Técnico
de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos,
e da Resolugdo SMG “N” n° 693 de 17 de agosto de 2004, que dispde sobre o licenciamento de Estabelecimentos de
Interesse para a Saude, no ambito da Vigilancia Sanitaria Municipal, e da outras providéncias.

4.3.2 Para os os produtos ndo pereciveis: Estes deverdo ser transportados em veiculo fechado, com bom estado de
conservagdo, limpo, organizado e exclusivo para este fim. Devem ser transportados em caixas plasticas vazadas e apoiados
em estrados ou paletes.

4.3.3 Os entregadores deverdo estar devidamente identificados com o nome da empresa, uniformizados (camisa, sapato,
calga, cracha, boné) com habitos de higiene satisfatorios (uniforme limpos, higiene pessoal adequada, barba e bigode
aparado, cabelo protegido sem adornos e unhas aparadas), conforme boas praticas de fabricagdo/producdo de alimentos
possuindo boa conduta e relacionamento no local de entrega. Quanto aos prazos de validade dos produtos, vale ressaltar
que se trata do intervalo de tempo no qual o alimento permanece seguro ¢ adequado para consumo, desde que armazenado
de acordo com as condicdes estabelecidas pelo fabricante.

4.3.4 Nesse sentido, a determinagdo do prazo de validade de cada produto sera baseada na deterioracdo dos alimentos. Os
produtos a serem entregues deverdo possuir a seguinte data de validade:
Prazo de validade de géneros alimenticios.

Lote Géneros Validade minima



01 Oleos e azeites 90 dias

4.4 CRITERIOS DE ACEITACAO E RECEBIMENTO DO OBJETO

4.4.1 O objeto sera recebido provisoriamente, de forma sumaria, pelo gestor de bens ou pelos fiscais do contrato, quando
houver, com verificagdo posterior da conformidade do material com as exigéncias contratuais, emitindo, ao término do
recebimento, o Termo de Recebimento Provisorio. (Artigo 20 do Decreto Estadual 48.817)

4.4.2 O objeto sera recebido definitivamente pelo Gestor do Contrato em até 10 (dez) dias corridos contados a partir do
recebimento provisorio, apos a verificagdo da qualidade e quantidade dos bens e consequente aceitagdo, emitindo, ao
término do recebimento, o Termo de Recebimento Definitivo.

4.4.3 A Comissdo de Fiscalizagdo indicada pela SEPM sera reservado o direito de rejeitar, no todo ou em parte, os objetos
que forem entregues, se considerado em desacordo ou insuficiente com a descri¢do presente neste Termo de Referéncia,
seus anexos e na proposta da licitante vencedora, devendo ser substituidos na metade do prazo estipulado no item 4.2.1 do
presente Termo e as custas da Contratada, sem prejuizo da aplicagdo de penalidades.

4.4.4 A presenca da fiscalizagdo da SEPM nio elide nem diminui a responsabilidade da empresa contratada.
4.5 METODOLOGIA DE AVALIACAO E QUALIDADE E ACEITE DO OBJETO

4.5.1 O recebimento do objeto estard condicionado a observancia de suas especificagdes técnicas, cabendo a verificagdo aos
representantes da Contratante.

4.5.2 Caso as especificacdes estejam fora dos padrdes estabelecidos neste Termo de Referéncia, o objeto sera rejeitado pela
Comissao de Fiscalizagdo da SEPM.

4.5.3 A qualidade sera avaliada com base nas analises visual do objeto entregue.
4.6 CONDICOES DE ENTREGA

4.6.1 A empresa CONTRATADA devera realizar a entrega de forma parcelada (mensalmente) e serdo entregues conforme
dispde o item 4.2.1 deste Termo de Referéncia.

4.6.2 Todos os custos referentes a entrega como impostos, taxas, pedagios, fretes e todas as demais despesas, serdo de
responsabilidade da empresa contratada.

4.6.3 A empresa devera comunicar a DABST - Diretoria de Abastecimento, com 72hs de antecedéncia, a data e o horario
previsto para entrega dos produtos, por escrito via e-mail: ga_dabst@pmer;j.tj.gov.

4.6.4 Durante o transporte ¢ 0 armazenamento, o objeto deve ser acondicionado em embalagem individual adequada, com o
menor volume possivel, utilizando-se de materiais reciclaveis, em aprego a responsabilidade socioambiental.

4.6.5 No_caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a 90 (noventa) dias, ou
do prazo total recomendado pelo fabricante.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO
5.1 GARANTIA CONTRATUAL

5.1.1 Exigir-se-4 da licitante vencedora, no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, contados da data da assinatura do
Contrato, uma garantia a ser prestada em quaisquer modalidades previstas no art. 96, §1°, da Lei n° 14.133/21, da ordem de
2% (dois por cento) do valor do Contrato a ser restituida apds sua execugdo satisfatoria.

5.1.1.1 Nos casos de prestagdo de garantia pela modalidade seguro garantia, o prazo serda de 1 més, contado da data de
homologagdo da licitagdo e anterior a assinatura do contrato, conforme exposto no art. 96, §3° da Lei 14.133/21.

5.1.2 A garantia prestada ndo podera se vincular a outras contratagdes, salvo apds sua liberagdo.

5.1.3 Nos casos em que valores de multas venham a ser descontados da garantia, seu valor original devera ser recomposto no
prazo de 72 (setenta e duas) horas, sob pena de rescisao administrativa do Contrato.

5.1.4 Evidencia-se a importancia dos Orgdos publicos exigirem garantias para a consecugio dos seus contratos a fim de
resguardar o erario publico e garantir o cumprimento das obrigagdes pactuadas, além de assegurar & Administracao eventual
cobertura em razao da incidéncia de multas contratuais. Ademais, o percentual de 2% (dois por cento) de garantia contratual
ndo promove, por si sO, qualquer restricdo a competitividade, mostrando-se plenamente razoavel.

5.2 INDICACAO DE MARCAS OU MODELOS OU VEDACAO OU MENCAO A PADRONIZACAO DE
PRODUTO

5.2.1 Na presente contrata¢do ndo serd adotada nenhuma marca ou modelo como pardmetro.
5.3 MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

5.3.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n°
14.133 de 2021 e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.



5.3.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensao do contrato, o cronograma de execugdo sera prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

5.3.3 As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

5.3.4 O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas
de imediato.

5.3.5 Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da
empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que conterd informagdes acerca das
obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizag@o, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de
execucdo da contratada, quando houver, do método de aferi¢cao dos resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre outros.

5.3.6 Os procedimentos pormenorizados de gestdo e fiscalizagdo serdo publicos em DOERIJ através de Resolugdes da
Secretaria de Estado de Policia Militar quando da nomeagdo dos Fiscais e Gestores, e seguirdo os ditames do Decreto
Estadual n° 48.817 de 24 de novembro de 2023.

Fiscalizacao

5.3.7 A execucdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos (Lei n® 14.133 de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

5.3.8 O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condi¢des
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragao.

5.3.9 O fiscal técnico do contrato anotard no histdrico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato, com a descrigdo do que for necessario para a regularizacao das faltas ou dos defeitos observados. (Lei
n°® 14.133 de 2021, art. 117, §1°)

5.3.10 Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificagdes para a corre¢do da
execucdo do contrato, determinando prazo para a corregdo.

5.3.11 O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou
adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

5.3.12 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

Fiscalizacdo Administrativa

5.3.13 Ao fiscal administrativo do contrato, além das atribui¢cdes previstas no artigo 24 do Decreto 48.817/23, competira
especialmente:

5.3.13.1 assegurar, ao longo de toda a execugdo do contrato de aquisi¢do de bens ou prestacdo de servigos, o cumprimento
da reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz,
bem como as reservas de cargos previstas em outras normas especificas.

5.3.13.2 receber, conforme o caso, a documentagdo da empresa para fins de pagamento, encaminhando-a ao gestor, com as
notas fiscais assinadas e atestadas e relatdrio de conformidade.

Gestor do Contrato

5.3.14 Cabe ao gestor do contrato o preparo, coordenagdo, acompanhamento, conclusdo e demais atividades gerenciais,
técnicas e operacionais que compdem a celebragdo do contrato, execugdo do seu objeto e gestdo durante sua vigéncia,
devendo zelar pelo cumprimento das clausulas contratuais, em especial as constantes no artigo 22 do Decreto Estadual
48.817/23.

5.3.15 O gestor do contrato verificara se a contratada estd cumprindo todas as obrigagdes previstas no edital de licitacdo ou
no instrumento de contrato e seus anexos, especialmente a manuten¢do das condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas
na licitagdo e na contratagdo, excetuando-se da verificagdo aquelas relacionadas a execucdo do objeto, que serdo de
responsabilidade dos fiscais da contratacdo.

5.3.16 O gestor do contrato instruira o processo com informagdes, dados, requerimento e manifestacdo da contratada,
pertinentes a alteracdo de valores do contrato, em razdo de reequilibrio econdmico-financeiro, ou alteragdo do objeto, para
acréscimo ou supressao, com posterior analise fundamentada e encaminha-lo a autoridade superior para decisao.

5.3.17 O gestor do contrato controlara o prazo de vigéncia do contrato e de execucao do objeto, assim como de suas etapas e
demais prazos contratuais, recomendando, com antecedéncia minima de 120 (cento e vinte dias) corridos demonstrando a
vantajosidade para a autoridade competente de prorrogacdo ou, quando for o caso, a deflagragdo de novo procedimento
licitatorio.

5.3.18 O gestor do contrato comunicara a autoridade competente toda e qualquer irregularidade cometidas pela contratada,
sejam estas relacionadas as obrigacdes contratuais sob sua verificacdo, ou mediante informacao dos fiscais do contrato de
descumprimento relacionado a execucdo do objeto e das normas de seguranga do trabalho, sugerindo, quando for o caso, a



abertura de procedimento para imposi¢do de sang¢des contratuais e/ou administrativas, conforme previsdo contida no Edital
e/ou instrumento contratual ou na legislagdo de regéncia.

5.3.19 O gestor do contrato devera constituir relatorio final com informacdes sobre a consecu¢do dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragdo, na
forma da alinea "d" do inciso VI do § 3° do art. 174 da Lei n°® 14.133 de 2021.

5.4 EXIGENCIAS DE HABILITACAO
5.4.1 Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacdo juridica

5.4.2 Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha validade para fins de
identifica¢do em todo o territorio nacional.

5.4.3 Empresario individual: inscri¢do no Registro Ptiblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede.

5.4.4 Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br.

5.4.5 Sociedade Limitada Unipessoal - SLU: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor inscrito no Registro
Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatorio
do administrador, sendo assim enquadrada a sociedade identificada como Empresas Individual de Responsabilidade
Limitada — EIRELI, na forma do art. 41, da Lei n® 14.195, de 26 de agosto de 2021.

5.4.6 Sociedade Empresaria Estrangeira em funcionamento no Pais: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial,
agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.°
77, de 18 de margo de 2020 ou norma posterior que regule a matéria.

5.4.7 Sociedade Simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de prova da indicag@o dos seus administradores.

5.4.8 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro
Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz.

5.4.9 Sociedade Cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como
o registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro de 1971, demonstrando que a sua constitui¢do e
funcionamento observam as regras estabelecidas na legislacao aplicavel, em especial a Lei n® 5.764/1971, a Lei n°® 12.690,
de 19 de julho de 2012, ¢ a Lei Complementar n° 130, de 17 de abril de 2009.

5.4.10 Quando cabivel, os documentos apresentados devem estar acompanhados de todas as alteracdes ou da consolidagdo
respectiva.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista
5.4.11 Prova de inscrigao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso.

5.4.12 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certiddo expedida conjuntamente
pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a
todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social.

5.4.13 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS).

5.4.14 Declaracdo de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor
de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢@o de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituicao.

5.4.15 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagdo de certiddo
negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada
pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943.

5.4.16 Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Estadual, relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao
seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

5.4.17 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n°® 123/2006, estard dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal, eis que a apresentacdo do Certificado de Condi¢do de Microempreendedor Individual —
CCMEI supre tais requisitos.

5.4.18 Prova de regularidade com a Fazenda do Estado do Rio de Janeiro, mediante a apresentacéo de:

5.4.18.1 Certiddao Negativa de Débitos, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa, expedida pela Secretaria de Estado de



Fazenda; e

5.4.18.2 Certiddo Negativa de Débitos em Divida Ativa, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa, para fins de
participacdo em licitagdo, expedida pela Procuradoria Geral do Estado.

5.4.19 Regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio
contrata ou concorre, com a apresenta¢ao, conforme o caso, de:

5.4.19.1 Certidao Negativa de Débitos, ou Certidao Positiva com efeito de Negativa, perante o Fisco estadual, pertinente ao
Imposto sobre Operagdes relativas a Circulagdo de Mercadorias e sobre Prestagdes de Servigos de Transporte Interestadual,
Intermunicipal e de Comunicagdo — ICMS, bem como de Certiddo perante a Divida Ativa estadual, podendo ser apresentada
Certiddo Conjunta em que constem ambas as informagdes;

5.4.19.2 Certiddo Negativa de Débitos, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa do Imposto sobre Servigos de Qualquer
Natureza — ISS.

5.4.20 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais ou municipais relacionados ao objeto contratual,
devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou
outra equivalente, na forma da lei.

5.4.21 Na hipétese de cuidar-se de microempresa ou de empresa de pequeno porte, na forma do art. 42 da Lei
Complementar n° 123/2016, a documentacdo somente sera exigida para efeito de assinatura do contrato, caso se sagre
vencedora no certame.

5.4.21.1 Em sendo declarada vencedora do certame microempresa ou empresa de pequeno porte com débitos fiscais e
trabalhistas, ficara assegurado, a partir de entdo, o prazo de 5 (cinco) dias tteis para a regularizacdo da documentagio,
pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de negativas, na
forma do art. 42, § 1°, da Lei Complementar n® 123/2016

5.4.21.2 O prazo acima podera ser prorrogado por igual periodo, a critério exclusivo da Administracdo Publica.

5.4.21.3 A nio regularizagdo da documentagdo no prazo estipulado implicard a decadéncia do direito a contratacdo, na
forma do § 2°, do art. 42, da Lei Complementar n® 123/2016, sem prejuizo da aplicacdo das sanc¢des previstas no Edital.

Qualificacio Economico-Financeira

5.4.22 Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor, caso se trate de pessoa juridica, ou
certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do fornecedor, caso se trate de pessoa
fisica_ou de sociedade simples.

5.4.22.1 Nao sera causa de inabilitagdo do licitante a anotag¢do de distribuicdo de processo de recuperacdo judicial ou de
pedido de homologagdo de recuperagdo extrajudicial.

Qualificacao Técnica

5.4.25.1 Para fins de comprovagdo da capacidade técnica, deverdo ser apresentados um ou mais atestado(s) e/ou
declaracdo(des) de capacidade técnica, expedidos por pessoas juridicas de direito piiblico ou privado, em nome da licitante,
que comprove ter cumprido, de forma satisfatoria, a execugdo de objeto compativel ou com complexidade superior ao
especificado neste Termo de Referéncia, com clara men¢ao da execugdo bem-sucedida, relativamente ao cumprimento de
prazos, especificacdes e qualidade do mesmo.

5.4.25.2 O referido Atestado/Declaragdo devera indicar nome, fungdo, endereco e o telefone de contato do(s) atestador(es),
ou qualquer outro meio que possibilite um eventual contato pelo CONTRATANTE.

5.4.25.3 Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

5.4.25.4 O(s) atestado(s) e/ou declaragdo(des) de capacidade técnica devera(ao) comprovar que o licitante ja forneceu ao
menos 30% (trinta por cento) do quantitativo total previsto ao lote.

5.4.25.5 Sera admitido o somatério de atestado(s) e/ou declaracdo(des) de capacidade técnica para alcangar o quantitativo
previsto.

5.4.25.6 Certificado de vistoria Sanitaria dos veiculos de transporte, com autorizagdo para transportar alimentos de acordo
com o objeto da licitagdo, expedido pelos o6rgaos de Vigilancia Sanitaria Federal, Estadual e/ou Municipal.

5.4.25.7 Certificado de Inspe¢do Sanitaria acerca das instalagdes da empresa, comprovando que a mesma possui instalagdes
aptas para o armazenamento dos produtos para futura entrega na SEPM, emitido pela Vigilancia Sanitaria de sua sede ou
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, de acordo com a competéncia.

5.4.25.8 As exigéncias de qualificagdo técnica t€ém por objetivo verificar, pela andlise de sua experiéncia pretérita, se o
licitante possui condi¢des técnicas-operacionais para executar a contento todo o objeto do certame, ndo sé pelo volume
consideravel da pretensa aquisi¢do, mas, sobretudo, pelo fato deste tipo de objeto estar atrelado a alimentagdo do Policial
Militar quando no desempenho de sua atividade fim.

5.5 OBRIGACOES DA CONTRATANTE

5.5.1 Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela Contratada.



5.5.2 Permitir o acesso dos empregados da Contratada as dependéncias da unidade quando da entrega dos produtos.

5.5.3 Efetuar o pagamento a Contratada, desde que verificada a adequag@o dos bens fornecidos as especificagdes constantes
neste Termo de Referéncia.

5.5.4 Convocar o representante da Contratada para esclarecimentos e negociagdes visando os interesses das partes, quando
necessario for.

5.5.5 Aplicar as sangdes previstas na legislacdo vigente e descritas no edital do certame nos casos de ndo cumprimento de
alguma exigéncia do Contrato, mesmo que haja corre¢do de eventuais irregularidades.

5.5.6 Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de acordo com o definido no Contrato, neste
Termo de Referéncia e sua proposta.

5.5.7 Fiscalizar a execu¢do do Contrato por meio da Comissdo de Fiscalizacdo, observando o fiel cumprimento das
exigéncias constantes neste Termo de Referéncia e no Contrato, o que ndo exclui nem diminui a responsabilidade da
Contratada, anotando em registro proprio todas as falhas detectadas e encaminhando os apontamentos & autoridade
competente para as providéncias cabiveis.

5.5.8 Comunicar a Contratada, imediatamente e por escrito, toda e qualquer irregularidade, imprecisdo ou desconformidades
verificadas na execuc¢do do Contrato, concedendo-lhe prazo para que as regularize, sob pena de serem-lhe aplicadas sanc¢des
legais e contratualmente previstas.

5.6 OBRIGACOES DA CONTRATADA

5.6.1 Entregar o objeto no local determinado e de acordo com o prazo estabelecido neste Termo de Referéncia, contados a
partir do recebimento da nota de empenho.

5.6.2 Fornecer toda documentagao fiscal e técnica com a entrega dos materiais.

5.6.3 Responsabilizar-se por todos os 6nus relativos ao fornecimento do objeto adjudicado, inclusive fretes, seguros e
descarregamento dos materiais, desde a origem até sua entrega no local de destino.

5.6.4 Comunicar ao Fiscal do Contrato, por escrito ¢ tdo logo constatado, qualquer problema ou impossibilidade de
execucdo de obrigacao contratual, para fins de adogdo das providéncias cabiveis.

5.6.5 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, no todo ou em parte e as suas expensas, o bem objeto do Contrato
em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes de execucdo irregular ou do fornecimento de materiais
inadequados ou desconformes.

5.6.6 Indenizar todo e qualquer dano e prejuizo pessoal ou material que possa advir, direta ou indiretamente, do exercicio de
suas atividades ou serem causados por seus prepostos a Contratante ou terceiros.

5.6.7 Manter durante a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condi¢des de
habilitag@o e qualificagdo exigidas na licitacdo.

5.6.8 Manter programa de integridade, nos termos da disciplina conferida pela Lei Estadual n.° 7.753/2017 e eventuais
modificagdes e regulamentos subsequentes, consistindo tal programa no conjunto de mecanismos e procedimentos internos
de integridade, auditoria e incentivo a denuncia de irregularidades e na aplicacdo efetiva de codigos de ética e de conduta,
politicas e diretrizes com o objetivo de detectar e sanar desvios, fraudes, irregularidades e atos ilicitos praticados contra a
Administracdo Publica.

5.6.9 Entregar o objeto do contrato sem qualquer 6nus para 0 CONTRATANTE, estando incluido no valor do pagamento
todas e quaisquer despesas, tais como, tributos, fretes, seguro e descarregamento de mercadorias, no horario compreendido
entre 06 e 18 horas, nas datas e locais estabelecidos de acordo com a necessidade da Corporagéo;

5.6.10 Manter em estoque um minimo de bens necessarios a execugdo do objeto do contrato;

5.6.11 Comunicar ao Gestor do contrato, por escrito e tdo logo constatado problema ou a impossibilidade de execugdo de
qualquer obrigagdo contratual, para a adogdo das providéncias cabiveis, com antecedéncia minima de 48 horas;

5.6.12 O acondicionamento dos alimentos deverd obedecer as normas e padrdes exigidos pela Vigilancia Sanitaria, podendo
a critério da CONTRATANTE realizar diligéncias sem aviso prévio;

5.6.13 Fornecer as solicitagdes de pedido dentro do prazo maximo de 48 horas, observando-se a antecedéncia ao evento que
originou a demanda, conforme e-mail eletronico emitido pela Diretoria de Abastecimento — DABST/GA;

5.6.14 Promover por sua conta, através de seguros, a cobertura dos riscos a que se julgar exposta, em vista das
responsabilidades que lhe cabem na entrega do objeto do edital;

5.6.15 Promover por sua conta, através de seguros, a cobertura dos riscos a que se julgar exposta, em vista das
responsabilidades que lhe cabem na entrega do objeto do edital;

5.6.16 Aceitar os acréscimos ou supressdes do objeto do edital nos limites fixados no art. 125 da Lei Federal n°® 14.133/21;
5.6.17 Credenciar junto a SEPM funciondrio (representante) que atendera as requisicdes dos produtos objeto do edital;

5.6.18 Nas operagdes internas a que se refere o Convénio ICMS n° 26/2003, podera emitir nota fiscal ou fatura mencionando



expressamente que se trata de “operag@o beneficiada com isen¢do de ICMS nos termos do Convénio ICMS 26/2003. Valor
dispensado de R$ 7, bem como cumprir todas as determinagdes da legislagdo tributaria para a frui¢dao do referido beneficio
fiscal;

5.6.19 Para usufruir do beneficio a que se refere o subitem anterior, a empresa devera indicar na sua proposta comercial que
o prego ofertado nao contempla o valor do ICMS devido.

5.6.20 A empresa contratada devera preencher a planilha compartilhada, on line, relativa as notas fiscais emitidas ao longo
de toda a contratagdo, disponibilizada pela Divisdo de Subsisténcia da DAbst, assim que houver a entrega dos géneros;

5.6.21 A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislacao
e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitéria estaduais, distrital e municipais ¢ demais instrumentos normativos aplicaveis”

6. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
6.1 MODALIDADE DE LICITACAO, CRITERIO DE JULGAMENTO E MODO DE DISPUTA

6.1.1 A pretensa contratagdo sera processada por meio de licitagdo na modalidade Pregdo Eletronico, de acordo com o
paragrafo 2° do artigo 17 e artigo 29 da Lei n° 14.133 de 1° de abril de 2021.

6.1.2 O critério de julgamento das propostas serd 0 de MENOR PRECO GLOBAL POR LOTE.

6.1.3 O modo de disputa sera aberto, hipdtese em que os licitantes apresentardo suas propostas por meio de lances publicos e
sucessivos.

6.2 PARTICIPACAO DE EMPRESAS SOB A FORMA DE CONSORCIO

6.2.1 Admite-se a participa¢do de pessoas juridicas em consorcio, qualquer que seja sua forma de constitui¢do, em razdo da
ndo vedagdo devidamente justificada pelo Setor Técnico, conforme disposto no artigo 15 da Lei 14.133/21 e artigo 17,
inciso VI, alinea ‘b’ do Decreto Estadual 48.816/2023.

6.3 SUBCONTRATACAO
6.3.1 Nao ¢ admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

6.4 COTA EXCLUSIVA E COTA RESERVADA DA LEI COMPLEMENTAR 123 DE 14 DE DEZEMBRO DE
2006

6.4.1 O estabelecimento de cota reservada ou exclusiva da licitagdo para os beneficiarios serd determinado em momento
oportuno pelo Ordenador de Despesas, ap6s a empreendida pesquisa mercadologica.

7. FORMA DE SELECAO E CRITERIO DE JULGAMENTO DA PROPOSTA
7.1. PRAZO DE VALIDADE DA PROPOSTA

7.1.10 prazo de validade da proposta sera de 60 (sessenta) dias.

7.2 AMOSTRA

7.2.1 No que concerne aos géneros alimenticios, além da verificagdo qualitativa da amostra ofertada, a amostra proporciona
a analise do cumprimento as exigéncias legislativas referente a rotulagem, avaliagdo da presenca de certificagdes
obrigatorias que assegurem a qualidade sanitaria do produto na embalagem e exame pelo profissional técnico de
ingredientes e demais especificidades que estdo exigidas no Edital, o que seria inviavel somente apds a contratagdo e
fornecimento a todas unidades possuidoras de rancho, evitando-se desta forma, o prejuizo ao erario na hipdtese de
fornecimento de géneros apos a contratagdo que ndo atendessem ao objetivo-fim.

7.2.2 Sera exigida AMOSTRA do objeto ofertado a Administracdo ao licitante classificado provisoriamente em primeiro
lugar, na quantidade de no minimo 1 (uma) e no maximo 3 (trés), a ser encaminhada ao Pregoeiro, na Rua Evaristo da
Veiga, n° 78, Centro — Rio de Janeiro — RJ — Diretoria de Licitagdes e Projetos - Se¢do de Pregdo, Tel.: (021) 2333-2665, e-
mail: pregoes dl merj.rj.gov.br.

7.2.3 Havendo o aceite da proposta quanto ao valor, o interessado classificado provisoriamente em primeiro lugar devera
apresentar amostra, que tera data, local e horario de sua realiza¢do divulgados por mensagem no sistema, cuja presenca sera
facultada a todos os interessados, incluindo os demais fornecedores interessados.

7.2.3 A apresentagdo da amostra tem por objetivo a verificagdo de sua compatibilidade com a especificagdo do objeto deste
Termo.

7.2.4 A amostra serd analisada por representantes da Policia Militar do Estado do Rio de Janeiro, que emitirdo laudo
motivado acerca do objeto recebido, podendo, ainda, se necessario for, ser realizados testes em laboratdrios especializados,
ou quaisquer outros procedimentos para a adequada verificagdo da amostra apresentada, com Onus para a licitante
interessada.

7.2.4.1 Os integrantes da DABST - Diretoria de Abastecimento deverdo retirar as amostras na Diretoria de Licitagdes e
Projetos em até 24 horas e serdo os responsaveis pela analise e conferéncia das especificagdes, no prazo de até 5 (cinco) dias
corridos.

7.2.5 A amostra devera ser entregue no prazo estabelecido pelo Pregoeiro.



7.2.6 A amostra sera analisada por Nutricionista nomeado pelo Diretor Geral de Apoio Logistico (DGAL) da SEPM, o qual
emitira laudo motivado acerca de se o produto ATENDE ou NAO ATENDE as condi¢des e especificacdes técnicas
constante em Termo de Referéncia. Sera considerada aprovada amostra que atender aos seguintes critérios técnicos:

Critérios Aplicados a todos os itens do processo

Critério 1 Bom aspecto fisico da embalagem primaria () Sim () Nao
Critério 2 Bom aspecto fisico da embalagem secundaria ()Sim () Nao

Avaliacdo Sensorial do produto, de acordo com os

Critério 3 critérios definidos pela Associagdo Brasileira de Normas()Sim () Ndo
Técnicas — ABNT (caracteristicas organolépticas — cor,
gosto, odor, aroma, aparéncia, textura e sabor)

Critério 4 Rotulagem de acordo com as especificagdes da RDCn2 () Sim () Nao
429 de 08 de outubro de 2020 ANVISA

Critério 5 Atendimento as condicdes e especificagdes técnicas ()Sim () Nao
constantes em Termo de Referéncia

7.2.6 A proposta do licitante sera desclassificada no caso de reprovagdo, devendo o licitante, neste caso, ser notificado para
ciéncia do laudo.

7.2.7 As amostras ndo compativeis/reprovadas ficarfo a disposi¢do para retirada na Diretoria de Licitacdes e Projetos, apos a
homologagdo do processo licitatorio, por um periodo de 10 (dez) dias corridos, apds o qual, serdo descartadas.

7.3 CRITERIOS DE DESEMPATE COM BASE NO DESENVOLVIMENTO PELO LICITANTE DE ACOES DE
EQUIDADE ENTRE HOMENS E MULHERES NO AMBIENTE DE TRABALHO

7.3.1 O desenvolvimento, pelo licitante, de agdes de equidade entre mulheres e homens no ambiente de trabalho ¢ critério
de desempate em processos licitatorios, nos termos do disposto no inciso III do art. 60 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.3.2 Serdo consideradas agdes de equidade entre mulheres e homens no ambiente de trabalho o disposto no artigo 10,
paragrafo 1° do Decreto Estadual 49.233 de 6 de agosto de 2024.

7.4 CRITERIOS DE DESEMPATE, NA FORMA DO ART. 60 DA LEI 14.133 DE 2021
7.4.1 Em caso de empate entre duas ou mais propostas, serdo utilizados os seguintes critérios de desempate, nesta ordem:
I - disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato continuo a classificacdo;

II - avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente ser utilizados registros
cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigagdes previstos nesta Lei;

III - desenvolvimento pelo licitante de ag¢des de equidade entre homens e mulheres no ambiente de trabalho, conforme
Decreto Estadual 49.233 de 6 de agosto de 2024;

IV - desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientacdes dos 6rgaos de controle.

§ 1° Em igualdade de condigdes, se ndo houver desempate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos
produzidos ou prestados por:

I - empresas estabelecidas no territorio do Estado ou do Distrito Federal do 6rgdo ou entidade da Administragdo Publica
estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagdo realizada por 6rgdo ou entidade de Municipio, no territério do Estado
em que este se localize;

II - empresas brasileiras;

III - empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

IV - empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de dezembro de 2009.

7.4.2 As regras previstas no caput deste artigo ndo prejudicardo a aplicacdo do disposto no art. 44 da Lei Complementar n°
123, de 14 de dezembro de 2006.

8. CONDICOES E PRAZOS DE PAGAMENTO

8.1 O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias, contados a partir do recebimento definitivo, obrigatoriamente por




meio de crédito em conta corrente do Banco Bradesco S.A. Cabendo ressaltar, que o nimero da conta e a agéncia deverdo
ser informados pelo adjudicatario até a assinatura do Contrato.

8.2 No caso de a Contratada estar estabelecida em localidade que ndo possua agéncia da institui¢ao financeira contratada
pelo Estado ou, caso verificada pelo Contratante a impossibilidade de a Contratada, em razdo de negativa expressa da
institui¢do financeira contratada pelo Estado, abrir ou manter conta corrente naquela instituicdo financeira, o pagamento
podera ser feito mediante crédito em conta corrente de outra institui¢do financeira. Nesse caso, eventuais 6nus financeiros
e/ou contratuais adicionais serdo suportados exclusivamente pela Contratada.

8.3 O pagamento sera realizado a vista.

8.4 Caso se faca necessaria a reapresentacdo de qualquer fatura por culpa da Contratada, o prazo de 30 (trinta) dias ficara
suspenso, prosseguindo a sua contagem a partir da data da respectiva reapresentacao.

8.5 Os pagamentos eventualmente realizados com atraso, desde que ndo decorram de ato ou fato atribuivel a Contratada,
sofrerdo a incidéncia de atualizag@o financeira pelo IPCA e juros moratdrios de 0,5% ao més, calculado pro rata die, e
aqueles pagos em prazo inferior ao estabelecido neste Termo serdo feitos mediante desconto de 0,5% ao més pro rata die.

8.6 O licitante cujo estabelecimento esteja localizado no Estado do Rio de Janeiro devera apresentar proposta isenta de
ICMS, quando cabivel, de acordo com o Convénio CONFAZ n° 26/2003 e a Resolu¢do SEFAZ n°® 971/16, sendo este valor
considerado para efeito de competi¢ao na licitagao.

9. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1 A estimativa do valor da contratagdo sera definida em data oportuna, apdés empreendida a devida pesquisa
mercadologica.

10. SUSTENTABILIDADE

10.1 No que couber, a Contratada devera atender aos critérios de sustentabilidade ambiental previstos no art. 2° do Decreto
Estadual n° 43.629/2012, que estabelece a implementagdo de critérios, praticas e acdes de logistica sustentdvel no ambito da
Administra¢do Publica do Estado do Rio de Janeiro.

10.2 A comprovagdo do atendimento ao dispositivo acima podera ser feita mediante a apresentagdo de certificacdo emitida
por institui¢do publica oficial, institui¢do credenciada, declaragido da propria licitante, conforme modelo constante no Anexo
IT ou qualquer outro meio de prova que ateste tal cumprimento.

11. ANEXOS DO TERMO DE REFERENCIA

ANEXO I - MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL
ANEXO II - DECLARACAO DE SUSTENTABILIDADE
ANEXO III - MEMORIA DE CALCULO

ANEXO1
MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

Cliente: Secretaria de Estado de Policia Militar

Enderecgo de entrega do material: CEP:

ITEM ID SIGA VALOR [VALOR
ILOTE DESCRICAO UN || QTD |[UNITARIO [TOTAL

(RY) (RS)
1.1 OLEO VEGETAL
94475 PREPARAR
ALIMENTOS, TIPO: || UN |[87.569
SOJA, FORNECIMENTO:
900ML




1.2 AZEITE OLIVA, TIPO:

94471 REFINADO, AROMA:
MESA, PROCEDENCIA:

OLEO OLIVA PRIMEIRA|

QUALIDADE,
FORNECIMENTO:
500ML. Complemento do
item: TEOR DE ACIDEZ:
VIRGEM - ENTRE 0,8%
E 2%

UN | 44.074

VALOR TOTAL DO LOTE

Valor total da proposta por extenso:

Validade da Proposta: Prazo de entrega do material:

(Conforme Termo de Referéncia).

/ / / /

Dados para pagamento:

Banco: Agéncia: C/Corrente:

Carimbo Padronizado de CNPJ:

(Local e Data): , de de

Assinatura do Responsavel pela Empresa:

Observacdes:

Vendedor Responsavel:

Telefone para contato: ( )

ANEXO 11
DECLARACAOQO DE SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

A empresa licitante >
inscrita no CNPJ sob 0 n.°%: sediada a

, por intermédio de seu representante legal
, infra-assinado, portador(a) da Carteira de Identidade n.°
e inscrito no CPF sob o n.° , para os fins de
habilitagdo no Pregéo Eletronico , DECLARA expressamente que:

1. Atende aos critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade socio-ambiental, respeitando as normas de prote¢do do
meio ambiente, em conformidade ao previsto no art. 2° do Decreto Estadual n® 43.629/2012, que estabelece a implementagao



de critérios, praticas e agdes de logistica sustentdvel no ambito da Administracao Publica do Estado do Rio de Janeiro.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente.

, de de 2024.

REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO 111
MEMORIA DE CALCULO EXTRAIDA DO ETP

No que se refere a quantificacdo do objeto, ¢é relevante destacar que este processo foi realizado
com base em instrumentos técnicos especificos, como os cardapios adotados pela SEPM, o per capita
alimentar e o niimero de refei¢des servidas. O cardapio, em particular, ¢ uma ferramenta essencial e ndo
pode ser subestimada, pois permite ndo apenas a adequacao da ingestdo de nutrientes, mas também favorece
a utiliza¢dao da producdo local, aproveitando melhor as safras alimentares. Além disso, o cardapio leva em
consideracdo aspectos fundamentais da Instituicdo, como as condi¢des ergondmicas, o dimensionamento
adequado dos equipamentos, a organizacdo das escalas de trabalho, a composicdo do quadro de
funcionarios, a periodicidade das entregas, a producdo de forma cadenciada e a gestdo dos custos,
garantindo, assim, um servico eficiente e alinhado as necessidades institucionais.

E importante ressaltar que, no d4mbito da SEPM, o processo de compras é conduzido por
meio de licitagdo anual, o que torna necessaria a padronizagao prévia de todas as preparagdes alimenticias.
Esse procedimento visa estimar com precisdo a quantidade de insumos necessarios para atender a
demanda ao longo de um periodo de 12 (doze) meses.

Nesse esteio, a equipe técnica adota 2 (dois) cardapios semanais (denominados de “A” e
“B”), os quais vao se revezando ao longo do més. Estes sdo baseados nas quatro Leis da alimentacdo de
Pedro Escudeiro [1], isto ¢, da quantidade, da qualidade, da harmonia ¢ da adequagdo. Os per capita
alimentar ¢ sindnimo de gramagem, ou seja, a quantidade média de ingrediente ou preparacdo consumido
por uma pessoa. E atribuido ao alimento cru e varia com (i) o tipo de preparagio; (ii) com a composi¢io
do alimento (com osso ou sem 0sso, por exemplo); e, (iii) com o habito alimentar da populacdo e
caracteristicas especificas do publico, tais como, o sexo e a idade, posto que se baseia, inclusive, nas
necessidades individuais.

Ressalte-se que esta ferramenta amplamente utilizada na Nutrigdo ¢ um referencial teérico
[2]. Repisamos que a sua funcionalidade reside em direcionar a quantidade média de alimento que cada
individuo ird consumir, ou seja, no ambito da SEPM, ¢ um instrumento tanto do planejamento como fase
de gestdo. A politica adotada pela Corporacdo com relacdo ao fornecimento de refeigdes preconiza a
nutri¢do e saude do policial militar, mediante a promog¢ao de praticas alimentares adequadas e saudaveis.
Dessa forma, o cardapio servido € do tipo trivial, self-service, no qual é composto por 1 prato principal
(proteina) 1 opgdo ao prato proteico (ovo), 2 acompanhamentos (arroz e feijao), 1 guarnigdo, 2 saladas
fixas, 2 saladas variaveis, sobremesa ¢ refresco.

Os cardéapios (OPMs e hospitais) aplicados para esta aquisicdo encontram-se no anexo deste
documento. A quantificagdo dos géneros alimenticios para um periodo de 12 meses inicia-se com o
planejamento do carddpio Gnico no dmbito da SEPM, baseado nos principios basicos da nutri¢do, no
perfil do publico (OPMs, hospitais, colégios), nas Politicas da Instituicao e na economicidade.



Assim, para se chegar ao quantitativo de géneros necessarios para o periodo a ser contratado
(12 meses), foi realizado levantamento do nimero de refei¢des das unidades possuidoras de rancho
através do sistema eletronico de controle de refeicoes, “Sistema Rancho”. Os calculos foram realizados
com base no més de Outubro de 2024, més mais recente no ato de elaboracao deste ETP.

A “grade de rancho”, que contém o quantitativo de refei¢des ¢ preenchida semanalmente
pelos responsaveis (aprovisionadores) de cada unidade no Sistema Rancho supracitado. De posse desses
numeros, realizou-se uma soma simples, de forma a totalizar as refei¢des praticadas no ambito da
Corporacao diariamente. Em seguida, tais niimeros foram multiplicados pelo valor de per capitas
alimentares (quantidade de género alimenticio por pessoa) em conformidade com os cardéapios “A” e “B”,
elaborados para os proximos doze meses, obtendo-se, por conseguinte, a quantidade total a ser adquirida
de cada alimento para confecgdo de refei¢des.

CARDAPIOS HOSPITAIS — SEPM - Licitacio GA 2023 / 2024

CARDAPIO - DESJEJUM FIXO

TIPO DE DIETA SEGUNDA- TERCA-FEIRA QUARTA- QUINTA- SEXTA- SABADO DOMINGO
FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA
Café preto puro Café preto Café preto Café preto Café preto | Café preto Café preto
puro
8g puro 8g puro 8g puro 8g 8g puro 8g puro 8g
Leite Integral Leite Integral Leite Integral Leite Integral Leite Leite Integral Leite Integral
Integral
150mL 150mL 150mL 150mL 150mL 150mL 150mL
ACOMPANHANTES, | P3o francés 50g |Pdo de forma Pdo francés Pdo de forma P3do francés | Pdo de forma P3do francés
50g
NORMALE Manteiga c/ sal 60g 50g 60g Manteiga 60g 50g
¢/ sal
BRANDA 10g Manteiga c/ Manteiga c/ Manteiga c/ 10g Manteiga c/ Manteiga c/
Queijo Prato sal 10g sal 10g sal 10g Queijo sal 10g sal 10g
Mugarela
30g Queijo Minas Geléia comum Requeijdo 18g 30g Queijo Minas Requeijao 18g
Acucar 10g 40g 15g Acucar 10g Acucar 10g | 40g Acucar 10g
Acucar 10g Acucar 10g Acucar 10g
Café preto puro Café preto Café preto Café preto Café preto | Café preto Café preto
puro
8g puro 8g puro 8g puro 8g 8g puro 8g puro 8g
Leite Integral Leite Integral Leite Integral Leite Integral Leite Leite Integral Leite Integral
Integral
150mL 150mL 150mL 150mL 150mL 150mL 150mL




P3o francés 50g

P3o de forma

P3o francés

P3o de forma

P3o francés
50g

P3o de forma

P3o francés

SEM SAL Manteiga s/ sal 60g 50g 60g Manteiga 60g Manteiga 50g
h h ! s/ sal .
10g Manteiga s/ Manteiga s/ Manteiga s/ s/ sal 10g Manteiga s/
10g
Ricota 40g sal 10g sal 10g sal 10g Ricota 40g | Geléia 15g sal 10g
Acucar 10g Requeijdo 18g Geléia 15g Requeijdo 18g Acucar 10g | Agucar 10g Requeijdo 18g
Acucar 10g Acucar 10g Acucar 10g Acucar 10g
Café preto puro Café preto Café preto Café preto Café preto | Café preto Café preto
puro
8g puro 8g puro 8g puro 8g 8g puro 8g puro 8g
Leite Desnatado | Leite Leite Leite Leite Leite Leite
Desnatado
30g Desnatado Desnatado Desnatado 30g Desnatado Desnatado
P3o francés 50g 30g 30g 30g P3o francés | 30g 30g
50g
HIPOLIPIDICA Geléia 15g P3o de forma P3o francés P3o de forma Geléia 15g | Pdo de forma P3o francés
Acucar 10g 60g 50g 60g Requeijao 60g 50g
light
Requeijdo light Ricota 40g Geléia 15g Ricota 40g 30g Ricota 40g Geléia 15g
30g Geléia 15g Requeijdo Acucar 10g Acucar 10g | Agucar 10g Requeijdo
Acucar 10g light 30g light 30g
Acucar 10g Acucar 10g
Vitamina de Vitamina de logurte sem Vitamina de Vitamina Vitamina de Vitamina de
de
banana maga lactose banana maga banana maga
Leite sem Leite sem 170ml Leite sem Leite sem Leite sem Leite sem
lactose lactose P3o francés lactose lactose lactose lactose
150ml 150ml 50g 150ml 150ml 150ml 150ml
SEM RESiDUOS Banana Maga Geleia diet Banana Maga Banana Maga
80g 100g 15g 80g 100g 80g 100g
P3o francés 50g P3o francés Adogante P3o francés Pdo francés | Pdo francés P3o francés
50g
Geleia diet 15g 50g 1,2g 50g Geleia diet | 50g 50g
15g
Adogante 1,2g Geleia diet Geleia diet Adogante Geleia diet Geleia diet

12gg




15g 15g Adogante 15g Adogante 15g Adogante
[Adogante 1,2g 1,2g 1,2g 1,2g
Café preto puro| Café preto Café preto Café preto puro | Café preto| Café preto | Café preto puro 8g
8g puro 8g Leite puro 8g Leite 8 glLeiteintegral | puro 8g puro 8g Leite L e it eintegral
. . integral 150mL integral 150mL . integral 150mL 150mL
Leiteintegral Leite
. ) 150mL . . . . .
150mL Pao francés Pao francés | integral Pdo francés | Pdo de forma
. integral 65g | Pao de forma | integral 50g | 150mL integral  50g | integral 60g
Pdo de forma
i Manteiga ¢/ | integral 60g | Manteiga ¢/ sal| Manteiga ¢/ | Manteiga ¢/ sal 10g
integral 60g Pao de
. sal 10g Queijo Manteiga ¢/ | 10g Requeijdo 18g sal 10g Queijo | Requeijao 18g
Manteiga ¢/ sal forma
Minas 40g sal 10g Geléia | Adogante 1,2g . Minas 40g Adogante 1,2g
PARA DIABETES 10g diet 15 integral
iet
. Adogante 1,2g 8 60g Adogante 1,2g
Queijo Prato
308 Adogante 1,2g Manteiga
(devera ser servido ¢/ sal 10g
adocante em saché | Adogante 1,2g
L Queijo
diariamente)
Mugarela
30g
Adogante
1,2g
TIPO DE DIETA SEGUNDA- [TERCA-FEIRA QUARTA- QUINTA- SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
FEIRA FEIRA FEIRA
Café preto puro Café preto Café preto Café preto Café preto puro Café preto Café preto
8g puro 8g puro 8g puro 8g 8g puro 8g puro 8g
Leite Integral Leite Integral Leite Integral Leite Integral Leite Integral Leite Integral Leite Integral
150mL 150mL 150mL 150mL 150mL 150mL 150mL
P3o francés 50g P3o de forma Pdo francés P3o de forma Pado francés 50g P3o de forma P3o francés
RENAL Manteiga s/ sal 60g 50g 60g Manteiga s/ sal 60g 50g
10g Manteiga s/ Manteiga s/ Manteiga s/ 10g Manteiga s/ Manteiga s/
Geléia 15g sal 10g sal 10g sal 10g Geléia 15¢g sal 10g sal 10g
Aglcar 10g Geléia 15g Geléia 15g Geléia 15g Acucar 10g Geléia 15g Geléia 15g
Aglcar 10g Aglcar 10g Acucar 10g Acucar 10g Aglcar 10g
Café preto puro Café preto Café preto Café preto Café preto puro Café preto Café preto
8g puro 8g puro 8g puro 8g 8g puro 8g puro 8g
Leite Integral Leite Integral Leite Integral Leite Integral Leite Integral Leite Integral Leite Integral
150mL 150mL 150mL 150mL 150mL 150mL 150mL
PASTOSA P3o suigo 50g P3o suico 50g P3o suico 50g P3o suico 50g P3do suico 50g P3o suigo 50g P3do suico 50g

Manteiga c/ sal

10g

Manteiga c/

sal 10g

Manteiga c/

sal 10g

Manteiga c/

sal 10g

Manteiga c/ sal

10g

Manteiga c/

sal 10g

Manteiga ¢/

sal 10g




Requeijao 18g Requeijdo 18g Geléia 15g Requeijdo 18g Geléia 15g Geléia 15g Requeijao 18g
Aglcar 10g Aglcar 10g Aglcar 10g Acucar 10g Acucar 10g Acucar 10g Aglcar 10g
Café preto puro Café preto Café preto Café preto Café preto puro Café preto Café preto
8g puro 8g puro 8g puro 8g 85g puro 8g puro 8g

Leite integral

Leite integral

Leite integral

Leite integral

Leite integral

Leite integral

Leite integral

150mL 150mL 150mL 150mL 150mL 150mL 150mL
PASTOSA Pdo de forma P3o de forma Pdo de forma Pdo de forma P3o de forma Pdo de forma P3o de forma
PARA integral 50g integral 50g integral 50g integral 50g integral 50g integral 50g integral 50g
DIABETES Manteiga s/ sal Manteiga s/ Manteiga s/ Manteiga s/ Manteiga s/ sal Manteiga s/ Manteiga s/
10g sal 10g sal 10g sal 10g 10g sal 10g sal 10g
Requeijao Pasta de Geléia diet Requeijdo 18g Pasta de ricota Geléia diet Requeijao 18g
18g ricota 40g 15g Adocgante 1,2g 40g 15g Adocante 1,2g
Adocante 1,2g Adocante 1,2g Adocante 1,2g Adogante 1,2g Adogante 1,2g
Mingau de Aveia Mingau de Mingau de Creme de Mingau de Aveia Mingau de Mingau de
(Leite integral maisena Fuba arroz (Leite integral maisena Fubd
150mL + 20g de (Leite integral (Leite integral (Leite integral 150mL + 20g de (Leite integral (Leite integral
farinha de aveia 150mL + 20g 150mL + 20g 150mL + 20g farinha de aveia 150mL + 20g 150mL + 20g
SEMILIQUIDA +10g de agtcar) |de amido de de fuba + 10g de creme de + 10g de agucar) de amido de de fuba + 10g
Canelaem pé 1g milho + 10g de agucar) arroz + 10g de Canelaem pé 1g milho + 10g de agucar)
de agucar) agucar) de agticar)
Canela em po
1g
Vitamina de logurte Vitamina de logurte Vitamina de logurte Vitamina de
banana morango mamao morango banana morango maca
LiQuIDA (Leite Integral 170mL (Leite Integral 170mL (Leite Integral 170mL (Leite Integral
COMPLETA 150mL + banana 150mL + 150mL + banana 150mL+ maca
80g) maméo 150g) 80g) 100g)
Vitamina de Mingau de Vitamina de Mingau de Vitamina de Mingau de Vitamina de
banana cozida maisena maga cozida maisena banana cozida maisena maga cozida
(Leite sem (Leite sem (Leite sem (Leite sem (Leite sem (Leite sem (Leite sem
LiQUIDA SEM lactose 150mL +  [lactose 150mL lactose 150mL lactose lactose 150mL + lactose 150mL lactose 150mL
RESIDUO banana 80g) +20g de + macga 100g) 150mL+ 20g banana 80g) +20g de + magd 100g)
amido de de amido de amido de




milho + 10g

de agucar)

milho + 10g

de agucar)

milho + 10g

de agtcar)

LIQUIDA RESTRITA

Cha de

camomila 1g

Agua de coco

200ml

Suco laranja
coado
100g
Agua de coco

200ml

Cha de erva

cidreira 1g

Agua de coco

200ml

Suco de maga
coado
100g
Agua de coco

200ml

Cha de erva

doce 1g

Agua de coco

200ml

Suco laranja
coado
100g
Agua de coco

200ml

Suco de maga
coado

100g

Agua de coco

200ml

Leite Integral

150mL

P&o suigo 50g

Leite Integral

150mL

P3o suico 50g

Leite Integral

150mL

P30 suico 50g

Leite Integral

150mL

P3o suico 50g

Leite Integral

150mL

P3o suigo 50g

Leite Integral

150mL

P&o suigo 50g

Leite Integral

150mL

P3o suico 50g

PEDIATRIA Manteiga s/ sal Manteiga s/ Manteiga s/ Manteiga s/ Manteiga s/ sal Manteiga s/ Manteiga s/
(1 a3anos) 10g sal 10gQueijo | sal 10gQueijo | sal 10gQueijo 10g sal 10gQueijo | sal 10gQueijo
Queijo Minas Minas Minas Minas Queijo Minas Minas Minas
40g 40g 40g 40g 40g 40g 40g
Banana 80g Melancia Mamao Maga Laranja picada Meldo picado Pera
picada 100g picado 150g 100g 100g 100g 100g
TIPO DE DIETA SEGUNDA- TERGA-FEIRA QUARTA- QUINTA- SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
FEIRA FEIRA FEIRA
Vitamina de logurte 170mL | Achocolatado logurte 170mL | Vitamina de logurte 170mL  JAchocolatado
banana P3o de forma 20g P3o de forma banana P3o de forma 20g
(Leite Integral 50g Leite Integral 50g (Leite Integral 50g Leite Integral
150mL + banana Manteiga s/ 150mL Manteiga s/ 150mL + Manteiga s/ 200mL
80g) sal 10g P3o suico 50g sal 10g banana 80g) sal 10g P30 suico 50g
PEDIATRIA P3o suigo 50g Queijo Minas Manteiga s/ sal | Requeijdo 18g P3o suigo 50g Queijo Minas | Manteiga s/
(a partir de 4 anos) Manteiga s/ sal 40g 10g A ¢ U c ar10g| Manteiga s/ sal 40g sal 10g
10g Acucar 10g Geléiacomum | Magd 10g Acucar 10g Requeijdo 18g
Queijo Prato Melancia 15g 100g Queijo Meldo picado Acglcar 10g
30g picada 100g Acucar 10g Mugarela 30g 100g Pera
Acucar 10g Mamao picado Agucar 10g 100g

150g

CARDAPIO - COLACAO FIXA




TIPO DE DIETA SEGUNDA- TERCA-FEIRA QUARTA- QUINTA- SEXTA- SABADO DOMINGO
FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA
Melancia* a Banana Mamdo a | Maga 100g Abacaxi*a | Banana80g [Maca 100g
NORMAL E BRANDA francesa 80g francesa 150g francesa
100g 100g
Melancia* a Banana Mamdo a | Maga 100g Abacaxi* a | Banana80g [Magd 100g
SEM SAL francesa 80g francesa 150g francesa
100g 100g
Melancia* a Banana Mamdo a | Maga 100g Abacaxi* a Banana 80g |Maca 100g
» 80 francesa 150
HIPOLIPIDICA francesa & & francesa
100g 100g
Maga Banana Pera cozida Maga Pera cozida Banana 80g |Maga 100g
SEM RESIDUOS 100g 80g 100g 100g 100g
PARA DIABETES Melancia*a Banana Mamdo a | Maga 100g Abacaxi* a | Banana 80g |Magd 100g
francesa 80g francesa 150g francesa
100g 100g
Melancia*a | Magd 100g Melancia*a | Magd 100g Abacaxi*a | Mag¢d 100g |Maga 100g
RENAL francesa francesa francesa
100g 100g 100g
Creme de Papa de Creme de Creme de Creme de Papa de Creme de
melancia Banana Mamdo Maga Abacaxi Banana Magd (maga
PASTOSA (melancia (banana (mamao (magd cozida | (abacaxi (banana cozida e
liquidificada) cozida e liquidificado) e amassada) liquidificado cozidae amassada)
100g amassada) 150g 100g 100g amassada) 100g
80g 80g
Creme de Papa de Creme de Creme de Creme de Papa de Creme de
melancia Banana Mamdo Maga Abacaxi Banana Magd (magd
SEMILIQUIDA (melancia (banana (mamdo (maga cozida | (abacaxi (banana cozida e
liquidificada) cozida e liquidificado) e amassada) liquidificado cozida e amassada)
100g amassada) 150g 100g )100g amassada) 100g
80g 80g
Suco de Suco de caju Suco de Suco de Suco de Suco de caju Suco de
melancia — (garrafa de maracuja melancia - laranja (garrafa de maracuja
100g 500ml) (garrafa de 100g 100g 500ml) (garrafa de
LIQUIDA COMPLETA 20 ml de 500ml) 20 ml de 500ml)
concentrado 20 mlide concentrado 20 ml de
10g de agucar concentrado 10g de concentrado




10g de agucar acucar 10g de
acucar
Agua de coco | Agua de coco Aguadecoco | Aguadecoco | Aguade Agua de Agua de
LiQUIDA SEM 200ml 200ml 200ml 200ml coco coco coco
RESIDUO
Mate Mate 10g Mate Mate 200ml 200ml 200ml
10g de erva de erva 10g de erva 10g de erva Mate Mate Mate
10g de erva 10gdeerva |10gdeerva
LiQUIDA RESTRITA Agua de coco | Agua de coco | Agua de coco | Agua de coco Agua de Agua de Agua de
200ml 200ml 200ml 200ml coco 200ml coco 200ml coco 200ml
TIPO DE DIETA SEGUNDA- TERCA-FEIRA QUARTA- QUINTA- SEXTA-FEIR | SABADO DOMINGO
FEIRA FEIRA FEIRA A
Coquetel Coquetel Coquetel Coquetel Coquetel Coquetel Coquetel
laxativo laxativo laxativo laxativo laxativo laxativo laxativo
Ameixa preta | Ameixa preta | Ameixa preta| Ameixa preta Ameixa Ameixa Ameixa
2un (20g) +| 2un (20g) + | 2un (20g) +| 2un (20g) +| preta2un preta2un preta2un
iogurte iogurte iogurte iogurte (20g) + (20g) + (20g) +
integral 40g + | integral 40g + | integral 40g + | integral 40g + | . . .
iogurte iogurte iogurte
| ja 100 | ja 100g + | | ja 100g + | | ja 100g +
DIETA LAXATIVA aranja g aranja 8 aranja 8 aranja 8 integral 40g integral 40g integral 40g
N mamado 150g mamao 150g mamado 150g
+ mamé&o ) . .
+ laranja + laranja + laranja
150g + farinha + farinha + farinha
100g + 100g + 100g +
+ farinha aveia 20g aveia 20g aveia 20g i i i
mamao mam3o mamao
aveia 20g
150g 150g 150g
+ farinha + farinha + farinha
aveia 20g aveia 20g aveia 20g
PEDIATRIA Melancia*a | Banana Mamdo a Magd 100g Abacaxi* a Banana 80g Magd 100g
1A 3 ANOS
( ) francesa 80g francesa 150g francesa
100g 100g
PEDIATRIA (A | Melancia*a |Banana Mamdo a Magd 100g Abacaxi* a Banana 80g Magd 100g
PARTIRDE 4 ANOS
) francesa 80g francesa 150g francesa
100g 100g
*As frutas marcadas deverdo ser substituidas a cada quatro meses, segunda tabela a seguir:
Dezembro a fevereiro: manga, melancia, abacaxi / Marco a maio: tangerina ponkan, pera ,melio
Junho a agosto: tangerina ponkan, pera, melio // Setembro a novembro: maci, meldo e abacaxi
CARDAPIO - LANCHE DA TARDE FIXO
TIPO DE DIETA SEGUNDA- TERCA- QUARTA- QUINTA- SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA
Café preto Café preto Vitamina de Café preto Puro 8g | Café preto Vitamina de Café preto Puro 8g




Puro 8g Puro 8g frutas Leite UHT 200ml Puro 8g frutas Leite UHT 200ml
Leite UHT Leite UHT 200ml leite + Bolo simples 50g Leite UHT 150 ml leite + Bolo simples 50g
150ml 150ml 80g de (manteiga tablete 150ml 100g de maca (manteiga tablete
P3o de 2 pacotes banana 5g, ovo 1 unid, leite | 2 pacotes P3o francés 5g, ovo 1 unid, leite
NORMAILE forma 60g Torrada 30g P3o francés integral 25mlL, Torrada 30g | 50g integral 25mL,
BRANDA Manteiga ¢/ Requeijao 50g farinha de trigo 20g, Manteiga c/ Manteigac/ | farinha de trigo 20g,
sal 10g 18¢g Queijo minas | agucar 40g, sal 10g sal 10g acgucar 40g,
Queijo Geléia 15g 40g fermento 1g) Queijo prato Queijo minas fermento 1g)
minas 40g 10g de Manteiga logurte de frutas 30g 40g logurte de frutas
10g de aglcar c/sal 10g 170ml 10g de agucar | 10g de agtcar | 170ml
aglcar 10g de agucar 10g de agucar 10g de agucar
Café preto Café preto Vitamina de Café preto Puro 8g | Café preto Vitamina de Café preto Puro 8g
Puro 8g Puro 8g frutas Leite UHT 150ml Puro 8g frutas Leite UHT 200ml
Leite UHT Leite UHT 150ml leite + Bolo simples 50g Leite UHT 150ml leite + Bolo simples 50g
150ml 150ml 80g de (manteiga tablete 150ml 100g de maga (manteiga tablete
P3o de 2 pacotes banana 5g, ovo 1 unid, leite | 2 pacotes P3o francés 5g, ovo 1 unid, leite
forma 60g Torrada 30g | Pdo francés integral 30mL, Torrada 30g 50g integral 30mL,
SEM SAL Manteigas/ | Requeijdo 50g farinha de trigo 20g, | Manteiga s/ Manteiga s/ farinha de trigo 20g,
sal 10g 18g Queijo minas aglcar 40g sal 10g sall0g agucar 40g,
Queijo Geléia 15g 40g fermento 1g) Queijo prato Queijo minas fermento 1g)
minas 40g 10g de Manteiga s/sal logurte de frutas 30g 40g logurte de frutas
10g de aglcar 10g 170ml 10g de agucar | 10g de agucar | 170ml
acucar 10g de agucar 10g de agucar 10g de agucar
Café preto Café preto Café preto Café preto puro 8g | Café preto Café preto Café preto puro 8g
puro 8g puro 8g puro 8g Leite Desnatado puro 8g puro 8g Leite Desnatado
HIPOLIPIDICA Leite Leite Leite 30g Leite Leite 30g
Desnatado Desnatado Desnatado P3do francés 50g Desnatado Desnatado P3o de forma 60g
30g 30g 30g Geléia 15g 30g 30g Ricota 40g
Pdo de P3o francés P3o de forma Requeijdo light 30g | Pdo de forma Pdo francés Geléia 15g
forma 60g 50g 60g Acucar 10g 60g 50g Aglcar 10g
Ricota 40g Geléia 15g Ricota 40g Ricota 40g Geléia 15¢g
Geléia 15g Acucar 10g Geléia 15g Geléia 15g Requeijdo
Acucar 10g Requeijdo Aclcar 10g Acucar 10g light 30g




light 30g Acucar 10g
TIPO DE DIETA SEGUNDA- TERCA- QUARTA- QUINTA- SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA
Vitaminade | Vitaminade | Vitamina de logurte sem lactose | Vitamina de Vitamina de logurte sem lactose
maca banana maca 170ml banana maca 170ml
Leite sem Leite sem Leite sem Leite sem Leite sem
2 pacotes Torrada 2 pacotes Torrada
lactose lactose lactose lactose lactose
30g 30g
150ml 150ml 150ml 150ml 150ml
Mac3 banana Maca Geléia diet 15g banana Mac3 Geléia diet 15g
100g 80g 100g 80g 100g
SEM RESIDUOS Pdo de |g Pdo de forma g Pdo de forma
formasem . . | sem casca 60g N .| sem casca 60g
Pdo francés P & ofrancés
casca 60 Geléia diet 15 Geléia diet 15,
& 50g & 50g &
Geléia diet Adogante Adogante
15¢ Geléiadiet ¢ Geléiadiet ¢
12¢g 12¢g
Adocante 15g 15g
12¢g Adogante Adogante
12¢g 12g
Café preto Café preto Vitamina de | Café preto Puro 8g Café preto Vitamina de | Café preto Puro 8g
Puros8g Puro 8g frutas Leite integral 150mL | Puro 8g Leite frutas Leite integral 150mL
Leite Leite Leite integral | Bolo simples diet| integral Leite integral | Bolo simples diet
integral integral 50g 150mL 50g
PARA DIABETES 150mL 150mL
150mL 150mL . .
(manteiga tablete | 2 pacotes de (manteiga  tablete
+ 80g de + 100g de
P3o de | 2 pacotes de 5g, ovo 1 unid, leite | Torrada N 5g, ovo 1 unid, leite
i banana maga
(deverad ser | forma Torrada integral 30mL, | integral 30g integral 30mL,
servido integral 60g | integral 30g | Pdodeforma | ¢arinha de trigo 20g, | Manteiga ¢/ | Pd0  francés | 3rinha de trigo 20g,
adoganteem | Manteiga ¢/ | Geléia diet | integral 608 | agocante forno e | sal 10g | integral 50g | adogante forno e
saché sal 10g | 15¢g Queijo minas | f5050 40g, fermento | Ricota 40g Manteiga ¢/ | fogso 40g, fermento
diariamente) Queijo Requeijio 40g Manteiga | (15)  |ogurte Adocante 1,2g sal 10g | (1g) logurte frutas
minas 40g | 18g ¢/ sal 10g frutas diet ' Queijominas | gjet 170m|
Adogante Adogante 40g
¢ ¢ Adogante 1,2g 170ml Adocante 1,2g
1,2 1,2
& & Adogante 1,2g Adogante 1,2¢
Café preto Café preto Café preto Café preto Puro 8g Café preto Café preto Café preto Puro 8g
Puro 8g | Puro 8g Puro8gPdo | Pdo de forma 60g| Puro 8g Puro8gPdo |Pdo de forma 60g
Pdo de francés 50, Manteiga s/ sal 10 francés 50 Manteiga s/ sal 10
2 pacotes de & ga s/ & 2 pacotes de & ga s/ &
forma 60 Geléia 15, Geléia 15
& Torrada 30g | Manteigas/ & Torrada 30g Manteigas/ &
RENAL Manteiga s/ | Requeijdo sal 10g | 10g de agucar Manteiga s/ sal 10g | 10g de agucar
sal 10g | 18g Geléia 15g sal 10g Geléia 15g
Geléia 15 Geléia 15,
g Geléial5g | 10g de agucar g 10g de agucar
10 de
€ 10g de 10g de agucar
acucar

acgucar




Café preto logurte Vitamina de logurte natural Café preto logurte Vitamina de frutas
Puro 8g | comum/diet frutas 170ml batido com Puro 8g comum/diet 150ml leite + 100g
Leite UHT | 170ml 150ml leite + 80g banana Pao Leite UHT 170ml de pera+ 10g de
150ml " , 100g de maga suigo 50g 150ml . , acucar
P3ao suico Pao suico 50g
P3do suico . . , . ~ ,
50g + 10g de Manteiga ¢/ sal 10g | Pdo suico 50g | Manteiga ¢/ | Pdo suigo 50g
50
8 Requeijao acucar Requeijdo 18g Manteiga ¢/ | sal 10g | Manteiga c/ sal 10g
PASTOSA Manteiga ¢/ | 18g " , sal 10g Requeijdo 18g | Geléia 15g
Pao suigo 50g
sal 10, Manteiga
8 8 Manteiga 10g de agucar
Geléia 15 c/sal 10
g / & c/sal 10g Geléia 15g
10 de
€ Geléia 15g
acucar
Café preto Café preto Vitamina de Café preto Puro 8g Café preto Vitamina de Café preto Puro 8g
Puro 8g Puro8g frutas Leite integral 150mL | Puro 8g Leite frutas Leite integral 150mL
Leite Leite Leite integral | Bolo simples diet| integral Leite integral | Bolo simples diet
integral integral 50 150mL 50
PASTOSA 8 € 150mL g 150mL €
150mL 150mL (manteiga  tablete | Pdo de forma (manteiga  tablete
PARA DIABETES +80g g + 100g de €
Pao de | Pao de 5g, ovo 1 unid, leite | integral 60g mags 5g, ovo 1 unid, leite
forma forma g de banana | jytegral 30mL, | Manteiga s/ integral 30mL,
(deverd ser | integral 60g | integral 60g | P30 deforma | f3rinha de trigo 30g, | sal 10g Pdo de forma | farinha de trigo 30g,
servido Geléia diet | Manteiga s/ | integral 608 | adocante forno e past d integral  60g | adocante forno e
. . asta e .
adoganteem | 15g sal 10g | Geléia diet [ ¢5054 40g, fermento Ricot 20 Manteiga s/ | fogso 40g, fermento
N . icota g
saché Requeijio Requeijio 15g Manteiga | (1g) Adocante 1,2g Adogante 1,2g sal 10g | (1) logurte frutas
diariamente) 18g 18g s/ sal 10g ! Requeijgo 18g | giet 170ml
Adogante 1,2
Adocante Adocante Adocante 1,2g ¢ g Adogante 1,2g
1,2g 1,2g
TIPO DE DIETA SEGUNDA- TERCA- QUARTA- QUINTA- SEXTA-FEIRA | SABADO DOMINGO
FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA
Vitamina de logurte Vitamina de logurte natural Vitamina de logurte Vitamina de frutas
frutas comum/diet frutas 170ml batido com frutas comum/diet 150ml leite + 100g
150ml leite + 170ml 150ml leite + 80g de banana 150ml leite + | 170ml de pera+ 10g de
SEMILIQUIDA 80g de 100g de maga 150g aclcar
banana + 10g +10g de de mamiao +
de aglcar acgucar 10g de agucar
Vitamina de logurte Vitamina de logurte natural Vitamina de logurte Vitamina de frutas
frutas comum/diet frutas 170ml batido com frutas comum/diet 150ml leite + 100g
LiQUIDA 150ml leite + 170ml 150ml leite + banana 80g 150ml leite + 170ml de pera+ 10g de
COMPLETA . .
80g de 100g de maga 150g aglcar
banana + 10
g +10g de de mamao +
de agucar aglcar 10g de agucar
Vitamina de Mingau de Suco de maga Mingau de Vitamina de Mingau de Vitamina de maga
banana cozida maisena cozida maisena banana cozida | maisena cozida




(Leite sem (Leite sem 100g da fruta |(Leite sem lactose (Leite sem (Leite sem (Leite sem lactose
LIQUIDA SEM | lactose lactose 150mL + 20g de lactose 150mL | lactose 150mL | 150mL + magd
RESIDUO 150mL + 150mL + 20g amido de milho + + banana 80g) | +20g de 100g)
banana 80g) de amido de 10g de agucar) amido de
milho + 10g milho + 10g
de agucar) de agucar)
Suco de caju Mate Suco de maga Mate Suco de caju | Mate Suco de maga
LiQuiDA 20mL de suco 10g de erva cozida 100g da 10g de erva 20mL de suco 10g de erva cozida 100g da fruta
RESTRITA concentrado Agua de coco fruta Agua de coco concentrado Agua de coco Agua de coco
Agua de coco 200ml Agua de coco 200ml Agua de coco 200ml 200ml
200ml 200ml 200ml
Leite UHT Leite UHT Vitamina de |logurte de frutas Leite UHT Vitamina de logurte de frutas
150ml 150ml frutas 170ml 150ml frutas 170ml
P3o suigo 50g 3 pacotes de 150ml leite + |Suco de laranja 3 pacotes de 3 | 150ml leite + Suco de laranja
Manteiga s/ 3 pacotes de 80g 200mL (100g pacotes de 100g de magd | 200mL (100g
PEDIATRIA sal 10g Biscoito g de banana laranja) Biscoito P3o sui¢o 50g | laranja)
(1a3anos) Queijominas | Salgado agua P3o suico 50g | Bolo simples 50g | Salgado agua Manteiga s/ | Bolo simples 50g
40g esal 9g Queijo minas (manteiga tablete esal 9g sal 10g (manteiga tablete
Manteiga s/ 40g 5g, ovo 1 unid, Manteiga's/ | Queijo minas 5g, ovo 1 unid, leite
sal 10g Manteiga s/ sal leite integral sal 10g 40g integral 30mL,
Geléia 15g 10g 30mL, farinha de Geléia 15g farinha de trigo 20g,
trigo 20g, agucar agucar 40g,
40g, fermento 1g) fermento 1g)
logurte de Achocolatado Vitamina de |logurte de frutas Achocolatado | Vitamina de logurte de frutas
frutas 170mL 20g frutas 170mL 20g frutas 170ml
Pdo de forma Leite UHT 150ml leite + |Suco de laranja Leite UHT 150ml leite + Suco de laranja
60g 150ml 80g de banana 200mL 150ml 100g de maga 150mL (100g
Manteiga s/ 2 pacotes de P3o suigo 50g (100g laranja) 2 pacotes de | Pdosuico 50g | laranja)
PEDIATRIA (a sal 10g Torrada 30g Queijo minas |Bolo simples 50g Torrada 30g | Manteiga s/ Bolo simples 50g
partir de 4 Queijo minas Requeijao 18g | 40g (manteiga tablete Manteiga's/ | sal 10g (manteiga tablete
anos) 40g Geléia 15¢g Manteiga s/ sal 5g, ovo 1 unid, sal 10g Queijo minas 5g, ovo 1 unid, leite
10g de agucar 10g leite integral Queijo prato | 40g integral 30mL,




10g de agucar |30mL, farinha de 30g 10g de agucar | farinha de trigo 20g,

trigo 20g, agucar acucar 40g,

40g, fermento 1g) fermento 1g)

10g de agucar 10g de agucar

CARDAPIO - CEIA FIXO

TIPO DE DIETA SEGUNDA-F TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA | SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
EIRA
Canjica30g| 3 pacotes de | Creme de arroz| 3 pacotes de | Mingau de | 3 pacotes de | Mingau de
Leite UHT | Biscoito Maria | 200ml Biscoito Maisena Biscoito Aveia
150mL 9 Salgado agua e | 150ml leite | Maria 9 150ml(Leite
& (leite UHT 150mL | >2629° %8 & (
3 Achocolatado sal 9g UHT+20g Achocolatad UHT+20g
10 g de agucar
NORMAL E BRANDA | 20g + 20 g de creme ) _ 0 20g .
Canela 1g Leite Cha de erva | de maisena farinha de
de arroz + 10 g
de coco 30ml LeiteUHT , cidreira 1g LeiteUHT| aveia + 10 g
de agucar) + 10 g de
150ml , 150ml de aglcar
10 g de agucar | agucar
Canela em pé
1g)
Canjica30g| 3 pacotes de | Creme de arroz| 3 pacotes de | Mingau de | 3 pacotes de Mingau de
Leite UHT | Biscoito Maria | 150ml(leite UHT Biscoito Maria | Maisena Biscoito Aveia
150mL 9g 9g 150ml leite | Maria 9g 150ml leite
+ 20 g de creme
; Achocolatado ; UHT+20g Achocolatad UHT+20¢g
10 g de agucar de arroz + 10 g | Cha de erva
SEM SAL | 20g ) o ) 020g )
Canela 1g Leite de agucar) cidreira de maisena farinha de
de coco 30ml LeiteUHT LeiteUHT| aveia + 10 g
1g de erva|+ 10 g de
150ml 3 150ml de aglcar
10 g de agucar | agucar
Canela em po
1g
Canjica30g]| 3 pacotes de | Creme de arroz| 3 pacotes de | Mingau de | 3 pacotes de Mingau de
leite Biscoito Maria | 200ml Biscoito Maisena 30g | Biscoito Aveia
desnatado 30 9 Salgado agua e | leite Maria 9 leite
J € (leite  desnatado g 3 €
Achocolatado sal 9 desnatado + | Achocolatad
10 g de aglcar 30g + 20 g de & desnatado
20 20 de | o
& creme de arroz +| Cha de erva & 30g+20g
0 maisena  +
HIPOLIPIDICA Leite 10 g de aguicar) cidreira 20g )
10 g de farinha de
desnatado leite .
1g de erva acticar aveia + 10 g
30
J 10 g de agucar desnatado de acucar
30g Canela em pé
1g)




Mingau de Cha de erva Cha de camomila | Cha de erva Cha de Creme de Mingau de
maisena Leite doce 1g2 1g doce 1g2 camomila arroz  150ml | maisena
sem lactose pacotes Biscoito dgua e pacotes 1g (leite sem | Leite sem
150ml Biscoito lactose lactose
Torrada 30g sal 30g | Torrada 30g
Maisena 20 agua e sal 150mL + 20 150ml
) €| Geléia diet | Geléiadiet15g | Geléia diet 15¢ | &
SEM RESIDUOS Adogante 1,2g 30g Maisena 20g
15g Adogante g de creme
Adogante
Adogante Geléiadiet de arroz) |Adogante 1,2g
1,2g 1,2g
1,2g 15g Adocante
Adogante 1,2g
1,2g
Canjica30g]| 3 pacotes de | Creme de arroz| 3 pacotes de | Mingau de | 3 pacotes de Mingau de
PARA DIABETES Leite UHT | Biscoito 150ml (leite UHT Biscoito Maisena Biscoito Aveia
150mL Salgado agua Salgado agua e | 150ml leite | Salgado 4gua 150ml leite
s su + 20 g de creme & gu : & gu !
esal 9, sal 9 UHT + 20 esal9 UHT + 20
Canela 1g Leite & de arroz) g & g g
(deverd ser servido de coco 30ml| L e it eUHT| Adogantel,2g Cha de erva|de maisena| L eiteUHT| farinha de
adogante em  saché Adogante 1,2g | 150ml cidreira Adogante 150ml aveia + Canela
diariamente) 1 1,2g Adogante em po 1g
Ad te 1,2 128 Ad te 1,2
Adocante ogante 1,2g ocante 1,2g
1,2g

3 pacotes de

3 pacotes de

3 pacotes de

3 pacotes de

3 pacotes de

3 pacotes de

3 pacotes de

Biscoito Maria | Biscoito Biscoito Maria 9g | Biscoito Biscoito Biscoito Biscoito Maria
9g Salgado agua Salgado agua e | Maria 9g Salgado agua |9g
esal 9g sal 9g esal 9g
Cha de erva
Cha de erva camomila 1g Cha de erva Cha de erva
cidreira Cha de erva 10 g de aglcar Cha de erva cidreira Cha de erva camomila
doce 1 doce doce 1
1;g10g & 1g 10 &
10 de
RENAL de aglcar g 1g g de 1g 10 g de
acucar
¢ 10 g de acicar aglcar 10 g de agucar
acucar
TIPO DE DIETA SEGUNDA- TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA | SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
FEIRA
Mingau de | Mingau de | Creme de arroz Mingau de Mingau de Mingau de Mingau de
Aveia Maisena 150ml leite UHT Aveia Maisena Fuba Aveia
150ml leite | 150ml leite 150ml leite 150ml leite 150ml leite 150ml leite
+ 20 g de creme
UHT + 20 UHT + 20 g de UHT + 20 UHT + 20 UHT + 20 UHT + 20
& & de arroz + 10 g & & & &
maisena + 10
de farinha de agucar farinha de | de maisena de fuba + 10 | farinha de
. g de agucar . , .
de aveia aveia + 10 g g de aglcar | aveia + 10 g
+ 10 g de
Canelaem de agucar Canelaem pd | de aglcar
PASTOSA ¢ acucar P ¢
pé 1g Canela em pd 1g Canela em pé
1 1
+ 10 g de & &
acucar




Mingau de | Mingau de | Mingau de Fuba Mingau de Mingau de | Creme de | Mingau de
PASTOSA PARA Aveia Maisena 150ml leite UHT Aveia Aveia arroz  150ml | aveia ~ 150ml
DIABETES 150ml leite | 150ml leite +20 g de fubd + 150ml leite 150ml leite | (leite UHT + | leite UHT + 20
UHT+20g UHT + 20 g de , UHT+20g UHT+20g 20 g de|g de aveia
Canela em po 1g
maisena creme de | Adogante 1,2
de farinha Adogante 1,2g farinha de | farinha de ¢ g
(devera ser servido . Adogante 1,2g . . arroz)
de aveia aveia + Canela | aveia +
adogante em saché , Adogante
Canelaem em po 1g Canelaem
diariamente) s 1 6 1 1,2g
P & Adogante 1,2g P J
Adogante Adogante
1,2g 1,2g
Mingau de | Mingau de | Creme de arroz Mingau de Mingau de Mingau de Mingau de
Aveia Maisena 150ml leite UHT Aveia Maisena Fuba Aveia
150ml leite | 150ml leite 150ml leite 150ml leite 150ml leite 150ml leite
+ 20 g de creme
UHT + 20 UHT + 20 g de UHT + 20 UHT + 20 UHT +20 UHT + 20
& & de arroz + 10 g & & & &
maisena + 10
de farinha de agucar farinha de | de maisena | de fuba + 10 | farinha de
" de agulcar
SEMILIQUIDA de aveia | 8 ¢ aveia + 10 g | Canela em | g de aglcar | aveia + 10 g
Canela 1g , . . ,
Canelaem de acucar | po1g Canelaem pé | de aglcar
61 Canela em poé 1 Canela em poé
polg P + 10 g de & P
1 1
+ 10 g de & agucar &
aglcar
Mingau de Mingau de Creme de arroz Mingau de Mingau de Mingau de Mingau de
Aveia Maisena 150ml leite UHT Aveia Maisena Fuba Aveia
150ml leite | 150ml leite 150ml leite 150ml leite 150ml leite 150ml leite
+ 20 g de creme
UHT + 20 UHT + 20 g de UHT + 20 UHT + 20 UHT + 20 UHT + 20
g & de arroz + 10 g & & & &
maisena + 10
. de farinha ! de agucar farinha de | de maisena | de fubd + 10 | farinha de
LiQUIDA COMPLETA g de acicar
de aveia aveia + 10 g | Canela em | g de acgucar | aveia + 10 g
Canela 1g , . . ,
Canelaem de acucar | polg Canelaem pé | de aglcar
61 Canela em pé 1 Canela em poé
po-le P + 10 g de & P
1 1
+ 10 g de & agucar &
aglcar
Cha de erva Vitaminade | Cha de camomila | Vitamina de Cha de Cha de erva | Vitamina de
cidreira banana (saché de 1g) magd  cozida camomila doce (saché | banana cozida
(saché de cozida (Leite sem (saché de de 1g) (Leite sem
1g) (Leite sem lactose 150mL 1g) lactose 150mL
LiQUIDASEM lactose . +
) + magd 100g)
RESIDUO 150mL +
banana 80g)
banana 80g)
Cha de erva Cha de erva | Cha de camomila Cha de erva Cha de Cha de erva Cha de erva
LiQUIDA RESTRITA cidreira doce (saché de 1g) doce camomila doce (saché cidreira
saché de saché de del saché de 1
( (saché de 1g) (saché de 1g) ( g ( g
1g) 1g)
TIPO DE DIETA SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEI QUINTA-FEI SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
RA RA




3 pacotes de

3 pacotes de

3 pacotes de

3 pacotes de

3 pacotes de

3 pacotes de

3 pacotes de

Biscoito Salgado | Biscoito Maria Biscoito Biscoito Maria | Biscoito Biscoito Maria| Biscoito
dgua e sal 9g 9g Salgado 9g Salgado agua | 9g Salgado agua
dguaesal 9g e sal 9g e sal 9g
Vitamina de Vitamina de Vitamina de
PEDIATRIA Vitamina de frutas| Vitaminade trutas 150m Vitaminade | ¢ 4oo Vitaminade| g oo
150ml leite + 80g g | frutas rutas ™1 frutas 150ml frutas
(1a3anos) leite . 150ml leite + 150ml leite +
de banana 150ml  lei leite 150ml lei
m eite  + + 150 q 100g de maga ml leite + 100g de pera
100g de maga g el 80g 150g de
mamao 5
mamao
g de banana
3 pacotes de 3 pacotes de 3 pacotes de 3 pacotes de 3 pacotes de 3 pacotes de 3 pacotes de
Biscoito Salgado | Biscoito Maria Biscoito Biscoito Maria | Biscoito Biscoito Maria| Biscoito
dgua e sal 9g 9g Salgado 9g Salgado agua | 9g Salgado agua
agua e sal 9g esal 9g esal 9g
Vitamina de frutas Vitamina de Vitamina de Vitamina de
150ml leite + 80g g frutas Vitaminade | frutas 150ml | Vitamina de frutas Vitamina de
PEDIATRIA
de banana . frutas 150ml | leite frutas ) frutas
i 150ml leite + 150ml leite +
(@ partir de 4 leite
) 10 g de agucar 100g de maga +80g 150ml leite + 150g de 150ml leite +
anos
10 g de agucar + 150g de 100g de maga mamao 100g de pera
g de banana
mamdo 10 10 g de aglcar 10 g de aglcar
10 g de aglcar g ¢ 10 g de agucar g ¢
g de aglcar
Mingau de creme | Mingau de Mingau de Mingau de Mingau de Mingau de Mingau de
de arroz farinha lactea Mucilon de farinha creme de | Mingau de| Mucilonde
20g de farinha arroz 20 lactea 20 arroz farinha lactea arroz 20
20g de creme de € € & &
lactea de de farinha 20g de farinha de
Opgdio paraa | arroz 20g de creme
) . lactea lactea .
pediatria : 150ml de leite| mucilonde de arroz mucilon de
150ml de leite 150mlde
UHT arroz 150ml 150ml de leite | 150ml de leite arroz
UHT ) leite UHT .
de leite UHT UHT UHT farinha .
150ml de leite
lactea
UHT
*As frutas marcadas deverdo ser substituidas a cada quatros meses,
segunda tabela a seguir: Dezembro a fevereiro: manga, melancia,
abacaxi // Margo a maio: tangerina ponkan, pera ,meldo Junho a agosto:
tangerina ponkan, pera, melao // Setembro a novembro: magéa, melédo e
abacaxi
CARDAPIO - ALMOGO “A”
TIPO DE DIETA SEGUNDA-FEIR A | TERGCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEI |SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
RA

Arroz branco

70g

Feijao 40g

Filé de frango

grelhado

200g

Arroz branco

70g

Feijao 40g

Iscas de alcatra

aceboladas

200g

Arroz branco

70g

Feijao 40g

Coxa e

sobrecoxa

assada 350g

Arroz branco

70g

Feijao 40g

Filé de

frango

grelhado

Arroz branco

70g

Feijdo 40g

Alcatra em

cubos 200g

Brdcolis

Arroz branco

70g

Feijao 40g

Lagarto

assado 200g

Abdbora

Arroz branco

70g

Feijdo 40g

Filé de cagdo

assado 250g

Puré de




Cenoura cozida Salsa 3g Couve refogada 200g americano cozida 100g batata baroa
100g Abobrinha 80g Salsa 3g 80g Brécolis 100g
ACOMPANHANTES, | Vagem refogada Puré de batata Cenoura Inhame americano cenoura
NORMALE refogada 100g 100g inglesa 100g cozida 100g cozido 100g 80g cozida 100g
BRANDA Alho 8g Beterraba Leite 5ml Chuchu Alho 8g Alho 8g Alho 8g
Oleo 10 ml cozida 100g Manteiga 5g cozido Oleo 10mL Oleo 10mL Oleo 10mL
Cebola 20g Alho 8g Alho 8g 100g Cebola 20g Cebola 20g Limdo 10g
Louro 0,05g Oleo 10mL Oleo 10mL Alho 8g Louro 0,3g Tomate 20g Cebola 20g
Vinagre 4mL Cebola 45g Cebola 20g Oleo 10mL Tomate 20g Pimentdo 3g Louro 0,3g
Louro 0,05g Louro 0,05g Louro 0,3g Extrato de Louro 0,3g Leite 5ml
Vinagre 4mL Vinagre 4mL tomate 20g Salsa 3g Manteiga 5g
Cebola 20g Tomate
20g
Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco
70g 70g 70g 70g 70g 70g 70g
Feijdo 40g Feijdo 40g Feijdo 40g Feijdo 40g Feijdo 40g Feijdo 40g Feijdo 40g
Filé de frango Iscas de alcatra | Coxae Filé de Alcatra em Lagarto Filé de cagdo
grelhado aceboladas sobrecoxa frango cubos assada assado 250g
200g 200g assada 350g grelhado 200g 200g Puré de
Cenoura cozida Salsa 3g Couve refogada 200g Brdcolis Abdbora batata baroa
100g Abobrinha 80g Salsa 3g americano cozida 100g 100g
HIPOLIPIDICA, Vagem refogada 100g Cenoura cozida Cenoura 80g com salsa 3g Cenoura
DIABETES E SEM refogada 100g Beterraba 100g cozida 100g Inhame Brécolis cozida 100g
SAL Alho 8g cozida 100g Alho 8g Chuchu cozido 100g americano Alho 8g
Oleo 10 ml Alho 8g Oleo 10 ml cozido Alho 8g 80g Oleo 10 ml
Cebola 20g Oleo 10 ml Cebola 20g 100g Oleo 10 ml Alho 8g Cebola 20g
Louro 0,3g Cebola 20g Louro 0,3g Alho 8g Cebola 20g Oleo 10 ml Louro 0,3g
Vinagre 4mL Louro 0,3g Vinagre 4mL Oleo 10 ml Louro 0,3g Cebola 20g Vinagre 4mL
Vinagre 4mL Cebola 20g Vinagre 4mL Louro 0,3g
Louro 0,3g Vinagre 4mL

Vinagre 4mL




Arrozbranco |Arrozbranco| Arrozbranco Arrozbranco| Arrozbranco | Arrozbranco | Arrozbranco
70g 70g 70g 70g 70g 70g 70g
Feijdao 40g Filé Feijao 40g Iscas Feijao 40g Feijdaod0g Feijao  40g Feijao 40g | Feijao  40g
de frango de alcatra Coxa e Filé de frango | Alcatra em Lagarto Filé de cagdo
grelhado 100g aceboladas sobrecoxa grelhado cubos100g assado 100g | assado 150g
i 100g assada 150g 100g Brécolis Abdbora Puré de
Cenoura  cozida
americano cozida 100 batata baroa
100g Salsa 3g | Couverefogada| Salsa 3g &
80 com salsa 3 100 e
RENAL Abobrinha 80g Cenoura ¢ & ¢
Vagem refogada ) . Brécolis cenoura
refogada100g N cozida 100g |Batata inglesa
100g Alho 8g Puré de batata americano cozida 100g)
Beterraba inglesa  100g Chuchu cozida 100g .
i o 80, Alho 8g Ol
(cozinhar os Oleo 10 ml | ¢oida 1008 | 8 cozido 100g  |Alho 8g & © o8 Zeo
o -
legumes ~ em | Cebola  20g | Alhosg & . . Alho 8g Oleo | 10Mb Limédo
. Alho 8g Oleo Oleo 10mL 10 Cebola
separado e Louro 0,3g . Oleo 10mL 10mL Cebola g
3 X Oleo 10mL 10mL Cebola Cebola 20g 20 Louro
descartar a agua) Vinagre 4mL Cebola 20g 20g  Louro g
Cebola 45g 20g Louro Louro 0,3g
Louro 0,3 touro 0,3 0,3gVinagre | Tomate 5 0.3g Tomate o2 Tomate
u ) . , I
g Vinagre 4mL J g g 20g 20g
AmL Extrato de
Pimentdo 3g
tomate 20g
TIPO DE DIETA SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
Arroz branco em | Arrozbranco | Arroz brancoem | Arrozbranco | Arrozbranco | Arroz brancoem | Arr o zbranco
papa / batido| em papa /| papa / batido | em papa / |em papa /| papa / batido |em papa /
70g batido 70g batido batido 70g batido
Feijdo batido 70g Feijdo batido 40g 70g 70g Feijdo batido 40g 70g
40g Feijdo batido Sobrecoxa assada Feijdo batido Feijdo batido | Lagarto assado | Feijdo batido
desfiada 350, desfiado 200,
Filé de frango 40g € 40g 40g g 40g
Puré de abdbora Puré de Abdbora
grelhado Alcatra - Alcatra . N
100g Filé de frango cozida 100g com Filé de cagdo
desfiado 200
PASTOSA  E & desfiada 200g grelhado moida200g | ¢5sq 3g assado
i Puré de batata
SEMILIQUIDA Puré de Cenoura Salsa 3g desfiado200g | Creme de desfiado 250g
inglesa 100 Creme de
cozida 100g e Puré de & & Salsa 3g Brécolis Puré de
Leite 5ml Brécolis
Puré de Inhame Abobrinha . americano batata baroa
(os cremes e Manteiga  5g Puré de americano 80g R
. . 100g R 80g 100g puré de
purés serdo refogadal00g | Alho 8g Cenoura cozida Alho 8g
. cenoura
apenas 0s Alho 8g Oleo Puré de| 100g Puré de |
Oleo 10 ml Oleo 10mL cozida 100
vegetais 10 ml Cebola Beterraba . Inhame &
) Cebola 20g Louro | Puré de Chuchu ) Cebola 20g Alho 8g
refogados e 20g  Louro cozida 100g cozido 100g
N ) 0,3g 100g . Tomate 20g .
liquidificados) 0,3g Vinagre Alho 8g Alho 8g Oleo Oleo 10mL
S Pimentdo 3
amL . Vinagre 4mL Alho 8g Oleo | 1 ml imentao 5g Limdo 10g
Oleo 10 ml Louro 0,3g
10 ml Cebola Cebola 20g ’ Cebola 20g
Cebola 20g
20g  Louro Louro 0,3g Louro 0,3g
Louro 0,3g .
, 0,3g Vinagre Vinagre 4mL Tomate 20g
Vinagre 4mL
4mL Extrato de
tomate 20g
Canja Sopa de Sopa de legumes | Canja Sopa de Canja com Peito Sopa de
Peito de frango legumes e com peito de Peito de frango Inhame com de frango 200g  [Inhame com
200g carne frango 200g 200g carne Arroz 25g carne
Arroz 25g Alcatra 200g Cenoura 100g Arroz 25g Alcatra 200g Cenoura 100g Alcatra 200g

Cenoura 100g

Cenoura 75g

Batata inglesa

Cenoura 100g

Inhame 100g

Batata inglesa

Inhame 100g




LiQuipA Batata inglesa Batata inglesa 100g Batata inglesa Alho 8g 100g Alho 8g
COMPLETA . .
100g 100g Chuchul00g | 100g Oleo 10mL | Chuchul00g | Oleo 10mL
Alho 8 Cebola 20 Alho 8, Cebola 20,
Chuchu 100g Chuchu 100g 08 Chuchu 100g ehola <08 oce ehola 28
Alho 8g Alho 8g Oleo 10mL Alho 8g Oleo 10mL
Oleo 10mL Oleo 10mL Cebola 20g Oleo 10mL Cebola 20g
Cebola 20g Cebola 20g Vinagre 2mL Cebola 20g Vinagre 2mL
Vinagre 2mL Vinagre 2mL Vinagre 2mL
Canja Sopa de Sopa de legumes | Canja Sopa de Canja com Sopa de
Peito de frango legumes e com peito de Peito de frango Inhame com Peito de frango  |Inhame com
200g Peito de frango | frango 200g Peito de 200g Peito de
Arroz 25g 200g 200g Arroz 25g frango 200g Arroz 25g frango 200g
Cenoura 100g Cenoura 100g Cenoura 100g Cenoura 100g Inhame 100g Cenoura 100g Inhame 100g
LiQUIDA SEM Batata inglesa Batata inglesa Batata inglesa Batata inglesa Alho 8g Batata 100g Alho 8g
RESIDUO 100g 100g 100g 100g Oleo 10mL Chuchu 100g Oleo 10mL
Chuchu 100g Chuchu 100g Chuchu 100g Chuchu 100g Cebola 20g Alho 8g Cebola 20g
Alho 8g Alho 8g Alho 8g Alho 8g Oleo 10mL
Oleo 10mL Oleo 10mL Oleo 10mL Oleo 10mL Cebola 20g
Cebola 20g Cebola 20g Cebola 20g Cebola 20g Vinagre 2mL
Vinagre 2mL Vinagre 2mL Vinagre 2mL
DIETA LIQUIDA Caldo de Caldo de | Caldo de vegetais | Caldo de Caldode Caldo de Caldo de
vegetais vegetais Cenoura 100g | vegetais vegetais vegetais vegetais
RESTRITA (usar Cenoural00g Cenoura100g | Batata inglesa| Cenoural00g Cenoura Cenoura 100g Cenoural00g
Batata inglesa Batata inglesa | 100g Batata inglesa 100g Batata inglesa Batata inglesa
vegetais da fig s/ 100, 100, 100, 100, 100,
g & Chuchu 100g g Batata & &
residuo, Chuchu 100g Chuchu 100g Chuchu 100g inglesa 100g | Chuchu 100g Chuchu 100g

liquidificando e

peneirando)

Chuchu 100g

Arroz branco

15g

Feijdo 15g

Iscas de frango

200g

Cenoura cozida

100g e

Arroz branco

15g

Feijdo 15g

Iscas de alcatra

200g

Abobrinha

refogada 100g

Arroz branco

15g

Feijdo 15g

Sobrecoxa assada

350g

Couve refogada

80g

Arroz branco

15g

Feijdo 15g

Iscas de frango

200g

Salsa 3g

Cenoura 100g

Arroz branco

15g

Feijdo 15g

Alcatra em

cubos 200g

Brdcolis

americano

Arroz branco

15g Feijdo 15g

Lagarto assado

100g

Abdbora 200g

com salsinha 1g

Brécolis 80g

Arroz branco

15g

Feijdo 15g

Filé de Cagdo

assado 250g

Puré de baroa

100g




PEDIATRIA ok Vagem refogada | Beterraba Puré de batata Chuchu 100g 80g Alho 8g cenoura
(6 meses a1ano) | 100g cozida 100g inglesa 100g Alho 8g Batata Oleo 10mL cozida 100g
Alho 8g Alho 8g Alho 8g Oleo 10mL inglesa Cebola 20g Alho 8g
Oleo 10mL Oleo 10mL Oleo 10mL Cebola20g  |cozida 100g Louro 0,3g Oleo 10mL
Cebola 20g Cebola 20g Cebola 20g Louro 0,3g Alho 8g Tomate 20g Cebola 20g
Louro 0,3g Louro 0,3g Louro 0,3g Vinagre 4mL Oleo 10mL Pimentdo 3g Louro 0,3g
Vinagre 4mL Vinagre 4mL Cebola 20g Limdo 10g
Louro 0,3g Tomate 20g
[Tomate 20g
TIPO DE DIETA SEGUNDA- TERCA-FEIRA QUARTA- QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
FEIRA FEIRA
Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco
50g 50g 50g 50g 50g 50g 50g
Feijdo 30g Feijdo 30g Feijao  30g Feijao 30g Feijao 30g Feijdo 30g Feijao  30g
Sobrecoxa Alcatra em Filé de cagdo
Iscas de filé de | Iscas de alcatra Iscas de filé de Lagarto assada ¢
assada 350 cubos 200, assado 250
frango 200g & frango & 200g €
200, Couve 200 Brécolis Puré de
8 Abobrinha & Abdbora cozida
refogada 80 americano batata baroa
Cenoura cozida | refogada 100g 8 g Salsa 3g 100g com salsa
Puré de 80 100g cenoura
100g e | Beterraba Cenoura cozida & 3g &
batata inglesa cozida 30
Vagem cozida 100g & 100g Batata cozida L, 8
100g ] Brécolis Alho 8g
. inglesa 100g .
PEDIATRIA refogada 100g 3 Chuchu  cozido americano 80g 3
Alho 8g Ol Alho 8 Ol 10mL
rde1 Alho 8g Aho 8 © 8 1 100g °°8 Alho 8¢ eo -m
(a partir de 1 ano) ° g 10mL Cebola . Cebola 20g
3 Oleo 10mL Alho 8g Ol Oleo 10mL |, 10mL
Oleo 10mL 20g Louro 0 5g Vleo €o m Louro 0,3g
Cebola 20 10mL Cebol Cebola 20g Cebola 20g L
Cebola 20g g 0,3g Vinagre mL Cebola Louro 03¢ ebola 20g Louro Limdo 10g
u ,
louro 0,3g Louro 0,3g amL 20g Louro 0,3g Tomate 20g
. . Tomate 20g
Vinagre 4mL 0,3g Vinagre
Extrato de | Tomate 20g
4mL . ~
tomate 15g Pimentdo 3g
Sem arroz com | em arroz com |em arroz com| Sem arroz com | em arroz com | em arroz com |em arroz com
macarrdo ao | macarrdo ao |macarrdo ao| macarrdo ao | macarrdo ao | macarrdo ao | macarrdo  ao
sugo sugo sugo sugo sugo sugo sugo
talharim 50g talharim 50g talharim 50g talharim 50g talharim 50g talharim 50g talharim 50g
(Alho 8g (Alho 8g (Alho 8g (Alho 8g (Alho 8g (Alho 8g (Alho 8g
Oleo  10ml Oleo  10ml Oleo  10ml Oleo  10ml Oleo  10ml Oleo  10ml Oleo  10ml
Tomate 20g Tomate 20g Tomate 20g Tomate 20g Tomate 20g Tomate 20g Tomate 20g
Cebola 20g Cebola 20g Cebola 20g Cebola 20g Cebola 20g Cebola 20g Cebola 20g
Extrato de Extrato de Extrato de Extrato de Extrato de Extrato de Extrato de
tomate 15g tomate 15g tomate 15g tomate 15g tomate 15g tomate 15g tomate 15g
Opgio para a Salsa Salsa Salsa Salsa Salsa Salsa Salsa
pediatria 3g) 3g) 3g) 3g) 3g) 3g) 3g)




Sem carne com | Sem carne com Sem carne Sem carne Sem carne
ovo cozido ovo cozido com  ovo com ovo com ovo
Sem carne com
. . cozido . cozido cozido
1 unidade 1 unidade ovo cozido Sem carne com
1 unidade 1 unidade 1 unidade ovo cozido 1 unidade
1 unidade
Laranja Melancia* Banana Gelatina uva Gelatina Laranja Banana
1 unidade — 1 fatia — 100g 1 unidade — comum / diet framboesa/ 1 unidade — 1 unidade —
Sobremesa 100g 80g 4g po para diet 100g 80g
preparo 4g p6 para
preparo
Sal para preparo das | Per capita | Per capita Per capita | Per capita| Per capita Per  capita Per capita
refeicbes 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande | 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande
refeicdo refeigdo refeigdo refeicdo refeicdo refeicdo refeicdo
Opgao de ovos para Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita
refei¢es 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades

Observagdes: 1) Para pacientes diabéticos: As preparacodes liquidas sem agucar deverdao ser acompanhados de 2

sachés de 0,6mg de adogante;

2) Para pacientes nio diabéticos: As preparagdes liquidas sem agilicar deverio ser acompanhados de 2 sachés de 5g de agucar;

3) Todos os pacientes: o almogo e o jantar deverido ser acompanhados de 1 saché de 1g de sal (cloreto de sédio).

4) Deve-se considerar a utiliza¢io de SmL de azeite no preparo das refeicoes.

5) As frutas marcadas deverio ser substituidas a cada quatro meses, segunda informacdes a seguir: Dezembro a mar¢o: manga, melancia,

abacaxi // Abril a julho: tangerina ponkan, pera,melio // Agosto a novembro: tangerina ponkan, pera, melio

CARDAPIO - ALMOGO “B”

TIPO DE DIETA

SEGUNDA-
FEIRA

TERCA-FEIRA

QUARTA-
FEIRA

QUINTA-
FEIRA

SEXTA-FEIRA

SABADO

DOMINGO




Arrozbranco

Arrozbranco

Arroz branco

Arroz branco

Arrozbranco

Arroz branco

Arrozbranco

70g 70g 70g 70g 70g 70g 70g
Feijao  40g Feijao 40g Feijao  40g Feijdo 40g| Feijdo 40g Feijao 40g | Feijao 40g
Coxa e Lagarto assado | Filé de frango | Filé de cagdo | Iscas de | Iscas de filé de | Picadinho de
sobrecoxa 200g grelhado 200g | assado  250g | patinho 200g | frango ao molho | patinho 200g
assada 350g L Batata doce Repolho roxo | Puré de Repolho
Brécolis 200g
Polenta . refogado 100g | batata inglesa comum
americano 80g | 100g
(fubd 50g) X ) Inhame cozido | 100g Batata baroa| (efogado
Abdbora cozida .
Chuchuem cozida 100g 100g
Cenoura cozida| 100g 100g Manteiga 5g R
cubos Cenoura  cozida
100 . Leite 5mL Abdbora
ACOMPANHANTES 8 Alho 8g Oleo refogados Alho 8g 100g
4 . beterraba cozida 100g
Alho 8g 10mL Cebola 100g Oleo 10mL
NORMAL { cozida Tomate 108 [ Aho &g
Ol 10mL 20g T t . Lima 10,
BRANDA o om & oM | AhosgOleo | 00 B Extrato de | Gleo 10mL
Cebola 20g 20g Cebola 20g 100g
10mL Cebola tomate 2g Cebola 20g
Louro 0,3g Pimentdo 3g Louro 0,3g . "
20g Louro Alho 8g Pimentdo 3g Louro 0,3g
vinagre 4mL Louro 0,3g . Tomate 20g . !
0,3g Vinagre Oleo 10mL Salsa 3g Alho Tomate 20g
4mL Cebola20g 8g Oleo Extrato  de
Louro 0,3g 10mL Cebola tomate 15g
20g Louro
0,3g vinagre
4mL
Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco
70g 70g 708 70g 708 70g 70g
Feijdo 40g Feijdo 40g Feijao 40g Feijdo  40g Feijdo40g Feijdo 40g Feijdo 40g
Filé de cagdo Iscas de Picadinho de
Coxa e | Lagarto assado | Filé de frango ¢ Iscas de filé de
250g assado atinho 200,
sobrecoxa 200g grelhado 200g & patinho 200g | frango ao molho P &
Repolho roxo .
assada300g L Batata doce Puré de | 200g Repolho
Brocolis
refogado 80g .
Batata doce . 100g batata inglesa comum
americano 80g Tomate 20g
cozida Inhame cozido| 100 refogado
Abdbora cozida | Cenoura em & Extrato de &
100 repolho 100
100g 100g cubos & Beterraba tomate 15g P &
Abdbora
. . refogados Alho 8 cozida 100 Pimentao 3
HIPOLIPIDICA, Cenoura cozida Alho 8g Oleo & | & ¢ & cozida 100g
100 Oleo 10mL Alho 8 Salsa 3g Cebola
DIABETES E SEM| 100g 10mL Cebola & ) 8 & Alho 8g
. Limdo 10 Oleo 10mL 10 Batata
SAL 20g Tomate Alho 8g Oleo g g )
Alho 8g Cebola 20g Cebola 10g baroa  cozida Oleo 10mL
. 20g 10mL Cebola
Oleo  10mL . N Louro 0,3g Louro 0,3g 100 gCenoura Cebola 10g
Pimentao 3g 20g Louro
Cebola 20g , Tomate 20g Extrato de cozida 100g Louro 0,3g
Louro 0,3g Louro 0,3g 0,3g Vinagre
’ tomate 15 P Tomate 20,
. 4mL g Alho 8g Oleo &
vinagre 4mL Extrato de
10mL
t te 15
Vinagre 4mL omate 258

Louro 0,3g




Arroz branco

Arroz branco

Arroz branco

Arroz branco

Arroz branco

Arroz branco

Arroz branco

70g 70g 70g 70g 70g 70g 70g
Feijao 40g Feijao 40g Feijdo 40g Feijao 40g Feijao40g Feijao 40g Feijao 40g
Filé de cagdo Iscas de Picadinho de
Coxa e Lagarto assado | Filé de frango ¢ Iscas de filé de
150g assado atinho 100
sobrecoxa 100g grelhado 100g € patinho 100g | frango ao molho P 8
Repolho roxo
assadals0g L Batata doce P Puré de | 100g Repolho
Brdcolis
Batata doce . 100g refogado 100g| batata inglesa comum
americano 50g Tomate 20g
cozida Inhame cozido| 100 refogado
Abdbora cozida | Chuchu100g & Extrato de €
100, 100,
RENAL 100g 100g Alho 8g J Beterraba tomate 15g &
. . Alho 8 cozida 100 Pimentdo 3 abdbora
Cenoura cozida Alho 8g Oleo Oleo 10mL i g & &
Oleo 10mL Alho 8 Salsa 3 cozida 100
inh 100g 10mL Cebola Cebola 20g ) 8 & &
(cozinhar 0s Limdo 10g Oleo 10mL Batata baroa Alho 8g
| . 20g Louro Louro 0,3g )
egumes em | Alho 8g Oleo _ Cebola 20g | Cebola 20g | cozida 100g Oleo 10mL
d 0,3g Tomate Vinagre 4mL
separado e 10mL Cebola Louro 0,3g Louro 0,3g . Cebola 20g
d ‘ 20g Cenoura  cozida
escartar a agua) 20g  louro . . Tomate 20g Extrato de Louro 0,3g
. Pimentdo 3g 100g
0,3g Vinagre tomate 15g Tomate 20g
4mL Alho 8g Oleo Extrato  de
10mL Cebola tomate 15g
20g Louro
0,3g Vinagre
4mlL
TIPO DE DIETA SEGUNDA- TERCA-FEIRA QUARTA- QUINTA- SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
FEIRA FEIRA FEIRA
Arroz branco em | Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco
papa / batido em papa / em papa / em papa / em papa / em papa / em papa /
70g batido 70g batido 70g batido 70g batido 70g batido 70g batido 70g
Feijdo batido Feijdo  batido | Feijao  batido| Feijdo  batido| Feijao batido | Feijdo batido | Feijdo batido
40g 40g 40g 40g 40g 40g 40g
Sobrecoxa
Lagarto assado | Filé de frango | Filé de cagdo | Patinho Filé de frango | Patinho
assadadesfiada] 200g desfiado | grelhado 250g assado | moido 200g | grelhado moido  200g
350g Creme de | desfiada200g | desfiado Puré de | desfiada 200g | Repolho
PASTOSA E Polenta Brécolis Puré de | Repolho roxo | batata inglesa| Puré de Batata | comum
SEMILIQUIDA (fub 450g) americano abdbora 100g | refogado 100g baroa 100g | refogado
Puré de | batid 100, Puré d batid 100,
Puré de 80g ure € ahdo 8 Puré de ure ¢ ahdo g
batata inglesa | Puré de Ceno 100 Puré d
R ) Puré de ata inglesa [ Fu Abdbora100g enoura & ) ¢
(0s cremes e purés [ Cenoura  cozida 100g Inhame cozido Alho 8 Alho 8g Cenoura 100g
serdo apenas o0s | (100g) Abdbora cozida | 100g € ) Alho 8g
. Alho 8g Oleo . Oleo 10mL
vegetais refogados . 100g Oleo 10mL i
. Alho 8g Oleo 10mL Cebola Alho 8g Cebola 20g Oleo 10mL
e liquidificados) . i Cebola 20g
10mL Cebola Alho 8g Oleo 20g Louro Oleo 10mL Louro 0,3g Louro 0,3g Cebola 20g
uro 0,
20g  Louro 10mL Cebola 0,3g Vinagre Limdo 10g Extrato de Vinagre 4mL Louro 0,3g
) X
0,3g Vinagre 20g  Louro 4mL Cebola 20g Tomate 20g
tomate
4mL 0,3g Tomate Louro 0,3g 15 Extrato de
20g Tomate 20g tomate 15g
Pimentdo 3g
Louro 0,3 g
Canja Sopa de Sopa de Canja Sopa de Canja Sopa de
Peito de frango legumes e carne |legumes com Peito de Inhame com Peito de frango Inhame com
200g Alcatra 200g frango frango 200g carne 200g carne




Arroz 25g

Cenoura 100g

Peito de

Arroz 25g

Alcatra 200g

Arroz 25g

Alcatra 200g

Cenoura 100g Batata inglesa  [frango 200g Cenoura 75g Inhame 100g Cenoura 100g Inhame 100g
Batata inglesa 100g Cenoura 100g  |Batata inglesa Alho 8g Batata inglesa Alho 8g
LiQuIDA 100g Chuchu 100g Batata inglesa | 75g Oleo 10mL 100g Oleo 10mL
COMPLETA Chuchu 100g Alho 8g 100g Chuchu 75g Cebola 20g Chuchu 100g Cebola 20g
Alho 8g Oleo 10mL Chuchu 100g Alho 8g Alho 8g
Oleo 10mL Cebola 20g Alho 8g Oleo 40mL Oleo 10mL
Cebola 20g Oleo 10mL Cebola 20g Cebola 20g
Vinagre 2mL Cebola 20g Vinagre 2ml Vinagre 2ml
Vinagre 2ml
Canja Sopa de | Sopa de Canja Sopa de Canja Sopa de
Peito de frango legumes e |legumescom Peito de Inhame com Peito de frango | Inhame com
Peito de frango | frango Peito de Peito de
200g frango 200g 200g
200 frango 200 frango 200
& Peito de | Arroz 25g & 8 rang g
Arroz 25g Inhame 100g | Arroz 258 | inhame 100g
Cenoura100g frango 200g | Cenoura100g
. CenouralOOg Alho 8g Cenoural00g Alho 8g
LIQUIDA SEM ) Batata inglesa | Cenoura100g | Batata inglesa )
. Batata inglesa . Batata inglesa | |
RESIDUO 100g Batata inglesa | 100g Oleo  10mL Oleo 10mL
100g 100g
100, Cebola 20, Cebola 20
Chuchu 100g g Chuchu100g g g
Chuchu 100g Chuchu100g
Alho 8, Chuchu100g| Alho 8
Alho 8g & uehu g g Alho 8g
. Alho 8g .
. Oleo 10mL Oleo 10mL .
Oleo 10mL i Oleo 10mL
Cebola 20g Oleo 10mL Cebola 20g
Cebola 20g Cebola 20g
. Cebola 20g Vinagre 2mL .
Vinagre 2mL Vinagre 2mL
Vinagre 2mL
DIETA LiQUIDA Caldo de Caldo de Caldo de Caldo de Caldo de Caldo de Caldo de
RESTRITA vegetais vegetais vegetais vegetais vegetais vegetais vegetais

(usar vegetais da

liquida sem residuo,

liquidificando e

peneirando)

Cenoura 100g

Batata inglesa

100g

Chuchu 100g

Cenoura 100g

Batata inglesa

100g

Chuchu 100g

Cenoura 100g

Batata inglesa

100g

Chuchu 100g

Cenoura 100g

Batata inglesa

100g

Chuchu 100g

Cenoura 100g

Batata inglesa

100g

Chuchu 100g

Cenoura 100g

Batata inglesa

100g

Chuchu 100g

Cenoura 100g

Batata inglesa

100g

Chuchu 100g

TIPO DE DIETA

SEGUNDA-FEIRA

TERCA-FEIRA

QUARTA-
FEIRA

QUINTA-

FEIRA

SEXTA-FEIRA

SABADO

DOMINGO




PEDIATRIA

(6 meses a 1 ano)

Arroz branco
70g
Feijao 40g
Sobrecoxa assada

350g

Polenta
(fuba 15g)

Cenoura  cozida

100g

Alho 8g Oleo
10mL Cebola
20g
0,3g Vinagre
4mL

Louro

Arr o zbranco
70g

Feijao 40g
Lagarto assado

200g

Brécolis
americano 80g
Abdbora cozida
100g

Alho 8g Oleo
10mL Cebola
20g Louro
0,3g Tomate
20g

Pimentdo 3g

Arrozbranco
70g

Feijao  40g
Iscas de filé
de

200g

frango

Batata doce
100g

Chuchu 100g
Alho 8g

Oleo 10mL
Cebola 20g
Louro 0,3g

Vinagre 4mL

Arrozbranco
70g

Feijao 40g
Filé de cagdo
250g assado

Repolho roxo

refogado
100g
Inhame
cozido 100g
Alho 8g
Oleo 10mL
Cebola 20g
Louro 0,3g
Limdo 10g
Tomate 20g

Arrozbranco
70g

Feijao 40g
de

patinho 200g

Iscas

Puré de batata

inglesa 100g

beterraba

cozida 100g
Alho 8g
Oleo 10mL
Cebola 20g
Louro 0,3g
Tomate 20g
Extrato de

tomate 15g

Arroz branco

70g
Feijao 40g
Iscas frango 200g

Tomate 20g Extrato

tomate 15g
Pimentdo 3g
Salsa 3g

Batata baroa 100g

Cenoura cozida
100g

Alho 8g Oleo
10mL Cebola
20g Louro
0,3g Vinagre

2mL

Arrozbranco
70g

Feijao 40g
Picadinho
patinho  200g
Repolho
comum

refogado 100g
abobora cozida
100g

Alho 8g
Oleo 10mL
Cebola 20g
Louro 0,3g
Tomate 20g

Arroz branco

A rr o zbranco

Arrozbranco

Arrozbranco

Arrozbranco

Arroz branco

Arrozbranco

70g 70g 70g 70g 70g 70g 70g
Feijdo 40g | Feijao 40g | Feijdo  40g Feijdo  40g | Feijao 40g Feijao 40g Feijdo 40g
Sobrecoxa assada | Lagarto assado | Iscas de filé Filé de cagdo | Iscas de Iscas frango 200g Picadinho
350, 200, de  frango 250g assado atinho 200 atinho 200
14 4 8 14 p g Tomate 20g p 4
L 200g Repolho roxo | Puré de batata Repolho
Polenta Brécolis Extrato de tomate
, X refogado inglesa 100g comum
(fubd 30g) americano 80g | Batata doce 15g
100, refogado 100
. Abdbora cozida | 100gchuchu J Abdbora  100g X ~ s s
Cenoura  cozida Pimentdo 3g abdbora cozida
100g 100g Inhame Alho 8g
PEDIATRIA (100g) Salsa 3g 100g
. . cozido 100g .
A . Alho 8g Oleo Alho 8g Oleo Oleo 10mL R
(a partir de 1 Alho 8g Oleo Alho 8g Batata baroa cozida Alho 8g
10mL Cebola 10mL Cebola Cebola 20g
ano) 10mL Cebola Oleo 10mL 100g Oleo 10mL
20 Louro 20g Louro 20g Louro Louro 0,3g
Cebola 20 ; Cebola 20
0,3g Vinagre 0,3g Tomate 0,3g Vinagre & Tomate 20g Cenoura  cozida &
’ Louro 0,3 Louro 0,3
20g 4mL & Extrato de 100g &
4mL ) . Limdo 10g Tomate 20g
Pimentdo 3g tomate 15g Alho 8g Oleo
10mL Cebola
20g Louro
0,3g Vinagre
4mL
Sem arroz com Sem arroz com Sem arroz Sem arroz Sem arroz Sem arroz com Sem arroz com

Opgdo para a

pediatria

talharim ao sugo
50g

massa 50g
8g
10ml

alho
dleo
tomate 20g
cebola 2g

extrato de tomate
15g

salsa  0,3g

Sem carne com

ovo cozido

1 unidade

talharim ao
sugo  50g
massa 50g
alho 8g
6leo 10ml
tomate 20g
cebola 2g
extrato de
tomate 15¢g

salsa 0,3g

Sem carne com

ovo cozido

1 unidade

com talharim

ao sugo 50g
massa 50g
alho 8g

bleo 10ml
tomate 20g
cebola 2g
extrato  de
tomate 15g
salsa 0,3g
Sem  carne
com ovo
cozido

1 unidade

com talharim

ao sugo 50g
massa 50g
alho 8g

6leo 10ml
tomate 20g
cebola 2g
extrato  de
tomate15g
salsa 0,3g
Sem carne
com ovo
cozido

1 unidade

com talharim

ao sugo 50g
massa 50g
alho 8g

dleo 10ml
tomate 20g
cebola 2g
extrato  de
tomate 15g
salsa 0,3g
Sem  carne
com ovo
cozido

1 unidade

talharim ao sugo

50g

massa 50g
8g
6leo  10ml

alho

tomate 20g
cebola 2g

extrato de tomate

15g
salsa 0,3g

Sem carne com ovo

cozido

1 unidade

talharim ao
sugo  50g
massa 50g
8g
6leo  10ml

alho

tomate 20g
cebola 2g
extrato de
tomate 15g
salsa 0,3g

Sem carne com

ovo cozido

1 unidade




Laxativa
(todas as

consisténcias)

Couve refogada
80g //

Creme de couve
80g

Brdcolis

refogado 100g

/!
Puré de

abdbora

100g

Batata doce
100g /1
Puré de
batata doce

100g

Repolho
refogado
100g /1l
Creme de

repolho 100g

Beterraba
cozida 100g //
Puré de
beterraba
100g

Abobrinha refogada
100g //

Puré de abobrinha

100g

Abdbora cozida
100g // Puré

de abdbora

100g

Constipante

Cenoura cozida
100g //

Batata inglesa
cozida 100g //

Chuchu cozido
100g // Puré

Inhame cozido
100g // Puré

Batata inglesa
cozida 100g //

Cenoura cozida
100g //

Batata inglesa
cozida 100g //

das refei¢bes

2,5g/grande

2,5g/grande

2,5g/grande

2,5g/grande

2,5g/grande

2,5g/grande

. Puré debatata | de chuchu | de inhame | Puré de batata . Puré debatata
(todas as Puré de cenoura Puré de cenoura
consisténcias) 1008 inglesa 100g 100g 100g inglesa 100g 100g inglesa 100g
Sobremesa Laranja Melancia* 1 Banana Gelatina uva | Gelatina Laranja Banana
fatia— 100 comum / diet | framboesa
1 unidade — 100g g 1 unidade - / / 1 unidade — 100g 1 unidade — 80g
4g p6 para diet 4g pé
80g gpop gp
preparo para preparo
Sal para preparo | Per capita | Per capita | Per capita | Per capita | Per capita Per capita Per capita

2,5g/grande

refeigdo refeicdo refeigdo refeigdo refeicdo refeigdo refeigdo
Opgdo de ovos Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita
para refeigbes 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades

Observagoes: 1) Para pacientes diabéticos: As preparacoes liquidas sem agucar deverdao ser acompanhados de 2

sachés de 0,6mg de adogante;

2) Para pacientes nio diabéticos: As preparacdes liquidas sem agticar deverio ser acompanhados de 2 sachés de 5g de acticar;

3) Todos os pacientes: 0 almogo e o jantar deverio ser acompanhados de 1 saché de 1g de sal (cloreto de sédio).

4) Deve-se considerar a utilizacdo de SmL de azeite no preparo das refeicdes.

5) As frutas marcadas deverdo ser substituidas a cada quatro meses, segunda informacdes a seguir: Dezembro a mar¢o: manga, melancia,

abacaxi // Abril a julho: tangerina ponkan, pera,melio // Agosto a novembro: tangerina ponkan, pera, melido

CARDAPIO - JANTAR “A”

TIPO DE DIETA

SEGUNDA-
FEIRA

TERCA-FEIRA

QUARTA-
FEIRA

QUINTA-
FEIRA

SEXTA-FEIRA

SABADO

DOMINGO




Arrozbranco | Arrozbranco | Arroz branco 70g| Arrozbranco| Arrozbranco| Arroz branco70g | Arr o zbranco
70g 70g Feijao 40g | 70g 70g Feijdao 40g 70g
Ensopado de
Feijao 40g Feijdod40g P Feijdo  40g Feijao 40g | Filé de frango Feijdao 40g
o alcatra 200g L " ;
Coxa e Filé de Filé de Cagdo Iscas de | grelhado 200g Bife de
Cenoura 100,
sobrecoxa frango & 250g assado | alcatra ao | Puré de batata patinho de
Batata inglesa L . .
assada  350g | grelhado Brécolis 80g | molho 200g | inglesa 100g Leite panela 200g
ratinada 100
Repolho roxo 200g E & Abdbora Inhame 100g | 5ml Manteiga 5g Batata doce
Alho 8
refogado 100g Inhame & cozida 100g | Cenoura Repolho refogado | cozida 100g
Batata inglesa ) Oleo 10mL | Alho 8g cozida 100g Beterraba
ACOMPANHANTES, cozido 100g
» | cozida 100 Cebola 20g Louro . . cozida 100,
NORMAL £ g Cenoura & Oleo 10mL | 100g Alho 8g Oleo 8
Alho 8, 0,3 . Alho 8
& 100g & Limdo 10g 10mL Cebola &
BRANDA | Alho 8g Oleo 10mL
Oleo 10mL p Tomate 20g Cebola 20g . 20g Louro
Alho 8g Oleo Oleo 10mL Cebola 20g
Cebola 20g Extrato de Louro 0,2g 0,3g Vinagre
10mL Cebola Cebola 20g Louro 0,3g
Louro 0,3g tomate 15g Tomate 20g 4mL !
20g Louro Louro 0,3g
Vinagre 4mL i
0,3g Vinagre Tomate 20g
4mL Extrato de
tomate 15g
Arroz branco Arroz branco | Arroz branco 70g Arroz branco Arroz branco | Arroz branco 70g Arroz branco
70g 70g Feijao 40g 70g 70g Feijao 40g 70g
Feijdo 40g Feijdo 40g Ensopado de | Feijao 40g Filé | Feijao 40g Filé de frango Feijdo 40g
alcatra 200g | de Cagdo | Iscas de 200,
Coxa e | Filé de & ¢ & Bife de panela
Cenoura 100g | assado 250 alcatra ao
sobrecoxa frango 8 8 Puré de batata | de patinho
Batata inglesa| Brocolis 80, molho 200
assada 350g | grelhado 8 g 8 inglesa 100g Leite | 200g
ratinada100g| Abdbora 100 Inhame 100
Repolho  roxo | 200g & & & & 5ml Manteiga 5g
i efogado 100 Alho 8g Alho 8 Cenoura 100g Repolho refogado Batata doce
refo r
HIPOLIPIDICA, g € | inhame 100g | ) g P g cozida 100g
Batata inglesa Oleo 10mL Oleo 10mL Alho 8 100,
DIABETES E SEM e Cenoura ) & ¢ Beterraba
cozida 100; Cebola 20g Louro Limdo 10 Oleo 10mL .
SAL 2 €] 100g g tou : g Alho 8g Oleo cozida 100g
Alho 8 0,3 Cebola 20 Cebola 20
& . & g & 10mL Cebola Alho 8g
. Alho 8g Oleo Louro 0,3g Louro 0,3g .
Oleo 10mL Tomate 20g 20g Louro Oleo 10mL
10mL Cebola Tomate 20g Tomate 20g _
Cebola 20g Extrato de 0,3g Vinagre Cebola 20g
20g  Louro Extrato de
Louro 0,3g . tomate 15g 4mL Louro 0,3g
0,3g Vinagre tomate 15g
Vinagre 4mL
4mlL
Arrozbranco | Arrozbranco | Arroz branco 70g| Arrozbranco| Arrozbranco| Arroz branco70g | Arr o zbranco
70g 70g Ensopado de | 70g 70g Filé de frango | 70g
alcatral00 100,
Coxa e | Filé de & Feijdo 50g Filé | Iscas de & Bife de panela
C 100,
sobrecoxa frango 100g enoura € de Cagdo | alcatra 100g | Puré de batata| de patinho
Batata inglesa
assada 150g | Inhame assado 150g | Inhame 100g | 100g 100g
ratinada 100
RENAL Repolho roxo | cozido 100g 8 8| Brocolis 50g | Cenoura 100g
Alho 8g Repolho refogado Batata doce
refogado 100g | Cenoura Abdbora 100g | Alho 8g )
3 100g cozida 100g
Batata inglesa | 100g Oleo 10mL Alho 8g .
(cozinharlegumes ) Oleo 10mL Alho 8 Beterraba
cozida 100g . Cebola 20g ; g )
em separado e Alho 8g Oleo Oleo 10mL Cebola 20g . cozida 100g
Oleo 10mL
Alho 8g 10mL Cebola Tomate 20g Limdo 10g Alho 8g
descartar a 4gua !
gua) . . Extrato de Cebola 20g .
Oleo 10mL 20g Vinagre Cebola 20g . Oleo 10mL
Vinagre 4ml
tomate 15g
Cebola 20g 4mL Cebola 20g

Vinagre 4mL




Arroz branco

Arroz branco

Arroz branco em

Arroz branco

Arroz branco

Arroz branco em

Arroz branco

em papa / em papa / papa / batido em papa / em papa / papa / batido em papa /
batido 70g batido 70g 70g batido 70g batido 70g 70g batido 70g
Feijdo batido Feijdo batido | Feijao batido 40g| Feijdo batido| Feijdo  batido| Feijdo batido 40g | Feijao  batido
40g Sobrecoxa | 40g Alcatra  desfiada | 40g 40g Filé de frango | 40g
assada 350, 200, desfiado 200
& Filé de E Filé de cagdo | Alcatra 8 Patinho
Repolho roxo Puré de batata
P frango Puré de cenoura| assado desfiada 200g moido200g
refogado 100 inglesa 100
PASTOSA & g grelhado 100g desfiado 250g | Puré de 8 g Puré de
i Puré  batata Creme de
SEMILIQUIDA 200g . Creme de | Inhame 100g Batata doce
inglesa  100g Puré de Batata L R Repolho  batido
X Brocolis  80g | Puré de 100g
Alho 8g Inhame 100g inglesa  100g 100g
R Puré de | Cenoura100g .
(os cremes e purés | Cenoura Alho 8g ) Puré de
Oleo 10mL boéb 100 Alho 8 Alho 8g Ole
serao apenas o0s € m 100g Alho 8g | . @ ora 8 08 8 © Beterraba
_ Cebola 20g | . Oleo 10mL | Alho 8g ) 10mL Cebola
vegetais refogados Oleo  10mL Oleo 10mL 100g
o Louro 0,3g Cebola 20g Louro . 20g Louro
e liquidificados) Alho 8g Oleo 10mL Cebola 20g
Vinagre 4mL 0,3g . 0,3g Vinagre Alho g
Cebola 20g Limdo 10g Louro 0,3g .
4mL Oleo 10mL
Louro 0,3g Cebola 20g .
Limdo 10g
Vinagre 4mL Louro 0,3
nag Y g Cebola20g
Tomate 20g
Louro 0,3g
TIPO DE DIETA SEGUNDA- TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIR SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
FEIRA A
Sopa de Feijdo com Batata doce com Canja Feijdo, carne Frango com Canja com
legumes com legumes alcatra 200g Peito de legumes e Inhame Peito de
Alcatra 200g Cenoura Batata doce 100g frango 200g massinha Inhame 100g frango 200g
Cenoura 100g 100g Alho 8g Arroz 25g Cenoura 100g Peito de frango | Arroz 25g
Batata inglesa Batata Oleo 10mL cenoura 100g Macarrdo padre | 200g Cenoura 100g
LiQuIDA 100g inglesa 100g | Cebola 20g Batata inglesa nosso 50g Alho 8g Batata inglesa
COMPLETA Chuchu 100g Chuchu 100g 100g Patinho 200g Oleo 40mL 100g
Alho 8g Feijdo 40g Chuchu 100g Chuchu 100g Cebola 20g Chuchu 100g
Oleo 10mL Alho 8g Alho 8g Feijdo 40g Vinagre 4ml Alho 8g
Cebola 20g Oleo 10mL Oleo 10mL Alho 8g Oleo 10mL
Cebola 20g Cebola 20g Oleo 10mL Cebola 20g
Louro 0,3 Vinagre 4ml Cebola 20g Vinagre 4ml
Louro 0,3
Sopa de Frango com Sopa de legumes Canja Legumes, carne | Frango com Canja com
legumes com legumes com Peito de e massinha Inhame Peito de
peito de frango Cenoura 75g Peito de frango frango 200g Cenoura 75g Inhame 100g frango 200g

200g

Cenoura 75g

Batata

inglesa 75g

200g

Cenoura 75g

Arroz 25g

Cenoura 75g

Macarrdo padre

nosso 50g

Peito de frango

200g

Arroz 25g

Cenoura 75g




LiIQUIDA SEM Batata inglesa Chuchu 75g Batata doce 75g Batata 75g Chuchu 75g Alho 8g Batata 75g

RESIDUO 758 Peito de Chuchu 75g Chuchu 75g Patinho 200g Oleo 10mL Chuchu 75g
Chuchu 75g frango 200g Alho 8g Alho 8g Alho 8g Cebola 2g Alho 8g
Alho 8g Alho 8g Oleo 10mL Oleo 10ml Oleo 10mL Vinagre 2ml Oleo 10mL
Oleo 10mL Oleo 10mL Cebola 2g Cebola 2g Cebola 2g Cebola 2g
Cebola 2g Cebola 2g Vinagre 2ml Vinagre 2ml

Vinagre 2ml

DIETA LiQUIDA Caldo de Caldo de Caldo de vegetais Caldo de Caldo de Caldo de Caldo de

RESTRITA vegetais vegetais Cenoura 75g vegetais vegetais vegetais vegetais

(usar vegetais da Cenoura 75g Cenoura 75g Batata inglesa Inhame 100g Cenoura 75g Inhame 100g Cenoura 75g

liquida sem residuo,

liquidificando e

peneirando)

Batata inglesa

75g

Chuchu 75g

Chuchu 75g

Batata baroa

758

75g

Chuchu 75g

Chuchu 100g

Batata inglesa

75g

Chuchu 75g

Cenoura 100g

Batata inglesa

75g

Chuchu 75g

PEDIATRIA

(6 meses a 1 ano)

Arroz branco

15g

Feijdo 15g

Sobrecoxa

assada 100g

Repolho roxo

refogado 15g

Batata cozida

inglesa 15g

Alho 8g

Oleo 20mL

Cebola 5g Louro

0,05g

Vinagre 2mL

Arroz branco

15g

Feijdo 15g

Filé de

frango

grelhado

100g

Inhame

cozido 15g

Cenoura

cozida 15g

Alho 8g

Oleo 20mL

Cebola 5g

Louro 0,05g

Vinagre 2mL

Arroz branco

15g

Feijdo 15g

Ensopado de

alcatra 100g,

cenoura 15g

Batata inglesa

gratinada 15g
Alho 8g

Oleo 20mL

Cebola 5g Louro

0,05g

Tomate 2,5g

Arroz branco
15g
Feijdo 15g
Filé de Cagdo
assado 100g
Brdcolis 15g

Abdbora 15g

Alho 8g Oleo
20mL

Limdo 2g
Cebola 5g
Louro 0,05g

Tomate 2g

Arroz branco

15g

Feijdo 15g

Iscas de alcatra

ao molho 100g

Inhame

15g

Cenoura cozida

15g

Alho 8g

Oleo 20mL

Cebola 5g Louro

0,05g

Tomate 2,5g

Arroz branco

15g

Feijdo 15g

Filé de frango

grelhado 100g

Puré de batata

inglesa 15g

Repolho
refogado 15g

Alho 8g

Oleo 20mL

Cebola 5g Louro

0,05g

Vinagre 2ml

Arroz branco

15g

Feijdo 15g

Bife de panela

de patinho

100g

Batata doce

cozida 15g
Beterraba 15g

Alho 8g

Oleo 20mL

Cebola 5g

Louro 0,05g

Arroz branco

50g

Feijao 30g

Arroz branco

50g

Feijdo 30g

Arroz branco

50g

Feijao 30g

Arroz branco

50g

Feijao 30g

Arroz branco

50g

Feijao 30g

Arroz branco

50g

Feijdo 30g

Arroz branco

50g

Feijao 30g




Sobrecoxa Filé de Ensopado de Filé de Cagdo Iscas de alcatra | Filé de frango Bife de panela
assada 150g frango alcatra 100g assado 150g ao molho 100g | grelhado 100g de patinho
Repolho roxo grelhado Cenoura 30g Brécolis Inhame Puré de batata 100g
refogado 30g 100g Batata inglesa americano 30g 30g Batata doce
PEDIATRIA Batata cozida Inhame gratinada 30g 30g Cenoura cozida | Repolho cozida 30g
(a partir de 1 ano) inglesa 30g cozido 30g Alho 8g Abdbra 30g 30g refogado30g Beterraba
Alho 8g Cenoura Oleo 10mL Alho 8g Alho 8g Alho 8g cozida 30g
Oleo 10mL cozida 30g Cebola 10g Louro Oleo 10mL Oleo 10mL Oleo 10mL Alho 8g
Cebola 10g Alho 8g 0,05g Limdo 2g Cebola 10g Cebola 10g Oleo 10mL
Louro 0,05g Oleo 10mL Tomate 5g Cebola 10g Louro 0,05g Louro 0,05g Cebola 10g
Vinagre 4mL Cebola 10g Louro 0,05g Tomate 5g Vinagre 4mL Louro 0,05g
Louro 0,05g Tomate 2,5g
Vinagre 4mL
TIPO DE DIETA SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA | SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
Sem arroz com | Sem arroz com | Sem arroz com | Sem arroz com | Sem arroz | Sem arroz com | Sem arroz
talharim ao sugo | talharim ao | talharim ao | talharim ao | com talharim ao sugo | com talharim
70g sugo 70g | sugo 70g | sugo 70g | talharimao | 70g ao sugo 70g
massa 60g alho | massa 60g alho | massa 60g alho | sugo 70g massa  60g
massa 60g massa 60g
3 3 3 massa 60, alho 3
alho 3g & & & & alho 3g dleo &
. . . , alho 3g i
6leo  3ml dleo 3ml | dleo 3ml | dleo 3ml 3mltomate dleo 3ml
o] 3ml
tomate 20g tomate 20g | tomate 20g | tomate 20g oleo m 20g cebola tomate 20g
tomate 20g
cebola 3g cebola 3g | cebola 3g | cebola 3g 3g cebola 3g
cebola 3g
extratotomate | extratotomate | extratotomate extrato
N extratotomate extrato extratotomate
Opgdo para a 15¢ 15g 15g 15g 15¢ tomate 15g
pediatria Isa 0,10g S Isa 0,10g S | 0,10, omate 158 salsa 0,10g
salsa O, em | salsa 0, em | salsao,
salsa 0,10g Sem g g € | salsa 0,10g salsa 0,10g Sem Sem  carne
carne com ovo | carne com ovo | Sem carne
carne com ovo v v Sem carne carne com ovo com ovo
cozido cozido com ovo
cozido Z 4 v com  ovo cozido cozido
id )
. 1 unidade 1 unidade cozido cozido
1 unidade 1 unidade 1 unidade
1 unidade 1 unidade
Repolho Abdbora Abobrinha Abdbora Beterraba C o uv erefogada Batata doce
refogado 100g // cozida cozida cozida cozida 100g | 80g // Puré de 100g //
Creme de 100g // 100g // 100g // J/ abdbora Puré de
Laxativa
lho 100, Puré d Puré d Puré d batata d
repolho 100g uré de uré e uré de pure  de | 100g atata doce
abdbora abobrinha abdbora 100g
beterraba
100 10, 100
14 g g 100g
Batata inglesa Cenoura cozida| Chuchu cozido | Inhame cozido | Cenoura Batata inglesa Chuchu cozido
cozida 100g// 100g// Puré 100g // 100g // | cozida cozida 100g // 100g //
Puré debatata de . Puré de 100g// Puré Puré debatata Puré de
Consti Puré de chuchu
pante inglesa 100g// de cenoura inglesa 100g
cenoura 100g 100g inhame 100g chuchu 100g

100g




Banana Maga Gelatina uva Melancia * 1 | Banana Gelatina de Laranja
1 unidade — 80g 1 unidade - comum’/ diet | fatia —100g 1 unidade - framboesa ) 1 unidade -
Sobremesa 100g 4g pbé para 80g comlfm / diet 100g
preparo 4g pé para
preparo
Sal para preparo Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita

das refei¢des 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande

refeigdo refeicdo refeigdo refeigdo refeicdo refeicdo refeigdo
Opgdo de ovos para Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita
refeices 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades

Observacgoes: 1) Para pacientes diabéticos: As preparacoes liquidas sem aguicar deverdao ser acompanhados de 2

sachés de 0,6mg de adogante;

2) Para pacientes nio diabéticos: As preparagdes liquidas sem actlicar deverio ser acompanhados de 2 sachés de 5g de agucar;

3) Todos os pacientes: o almogo e o jantar deverdo ser acompanhados de 1 saché de 1g de sal (cloreto de sédio).

4) Deve-se considerar a utiliza¢io de SmL de azeite no preparo das refeicoes.

5) As frutas marcadas deverio ser substituidas a cada quatro meses, segunda informacdes a seguir: Dezembro a mar¢o: manga, melancia,

abacaxi // Abril a julho: tangerina ponkan, pera,melio // Agosto a novembro: tangerina ponkan, pera, melio

CARDAPIO - JANTAR “B”

TIPO DE DIETA SEGUNDA-FEIR TERCA-FEIRA | QUARTA- QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
A FEIRA
Arroz branco Arroz branco | Arroz branco 70g Arroz branco 70g Arroz branco | Arroz branco 70g Arroz branco
70g 70g Feijdo 40g Alcatra Feijao 40g 70g Feijao 40g 70g
Feijdo 40g Feijao 40g em cubos 200g Coxa e sobrecoxa Feijao 40g Alcatra em cubos Feijao 40g
Filé de Cagdo 200,
Isca de alcatra| Filé de frango | Batata doce 100g| assada 350g : & 8 Filé de
. assado 250g .
200g grelhado Abobrinha Couverefogada Puré de batata 100g | frango
200, fogad 100 80 Chuch Leite 5Sml lhad
Jardineira de I4 refogada g I4 uchu eite 5m grelhado
Alho 8g cozido 100g . 200g
legumes Cenoura Inhame 100g Manteiga 5g
. . . Beterraba L X 3
Cenoura 75g| cozida 100g | Oleo 10mL cozido Brocolis americano | Abdbora
cozida 100
ACOMPANHANTES, | Batata 75g | Batata cozida | Cebola 20g Louro Alho 8g “ g refogado 100g Alho cozida 100g
Alho 8|
NORMAL E| Chuchu 75g| 100g 0,3g . & 8g Batata
Oleo 10mL Oleo  10mL
Beterraba 75 . inglesa
BRANDA g Alho 8g Tomate 20g Cebola 20g Louro Limio 10g Oleo 10mL "8
Alho 8g . cozida 1000g
Oleo 10mL Extrato de 0,3g Cebola 20g Cebola 20g
. Alho 8g
Oleo 10mL Cebola 20 tomate 15 Louro 0,3
g & Vinagre 4ml Louro 0,3g g )
Cebola 20g Louro 0,3g Tomate 20g Tomate 20g Oleo 10mL
Louro 0,3g Vinagre 4ml Cebola 20g
Extrato de tomate
Louro 0,3g

15g

Vinagre 4ml




Arroz branco

Arroz branco

Arroz branco 70g

Arroz branco 70g

Arroz branco

Arroz branco 70g

Arroz branco

70g 70g Feijdo 40g Alcatra Feijao 40g 70g Feijao 40g 70g
Feijao 40g Feijdo 40g em cubos 200g Coxa e sobrecoxa Feijdo  40g Alcatra em cubos Feijdo 40g
Alcatra 200, Filé de cagdo 200,
g Filé de frango | B at a t adoce | assada 350g ¢ € Filé de
Jardineira de assado 250
grelhado 1000g Couverefogada 8 Puré de batata frango
legumes 200g . 80g Chuchu inglesa  100g grelhado
Abobrinha
Cenoura 75 cozido 100 Leite 5ml 200
g Cenoura refogadal00g Inhame 100g 8 8
Batata 75 Beterraba Manteiga 5
8 cozida 100g | Alho 8g Alho 8g g2-8 Abdbora
o Chuchu 75 cozida 100,
HIPOLIPIDICA, & Batatacozida | . . g Brdcolis americano cozida 100g
Beterraba 75g Oleo 10mL Oleo 10mL Alho 8g
DIABETES E SEM 100g ) refogado 100g Alho Batata
AL Alho 8g Cebola 20g Louro | Cebola 20g Louro Oleo 10mL o -
inglesa
) Aho  8g | 03¢ 0,38 Lmio 10g | © g
Oleo 10mL . . cozida 100g
Oleo 10mL ) Cebola 20g Oleo 10mL
Cebola 20g Tomate 20g Vinagre 4ml Alho 8g
Cebola 20g Louro 0,3g Cebola 20g )
Louro 0,3g louro 03 Extrato de ’ Louro 0.3 Oleo  10mL
u 3 u )
g tomate 15g Tomate 20g g Cebola 20g
Vinagre 4ml Tomate 20g
Louro 0,3g
Extrato de tomate Vinagre 4ml
15g
Arroz branco Arroz branco | Arroz branco 70g Arroz branco 70g Arroz branco | Arroz branco70g Arroz branco
70g 70g Alcatra em cubos| Coxa e sobrecoxa | 70g Alcatra em cubos 70g
Alcatra  100g | _. , 100g assada 150g . N 100g Filé de
Filé de frango Filé de cagdo
Jardineira de Couve refogada frango
grelhado Batata doce 100g & assado 150g | Puré de batata 100g 8
80 relhado
RENAL legumes 100g Abobrinha & Chuchu Brécolis americano &
Cenoura 75g Cenoura refogada 100g Inhame 100g cozido 100g | refogado 100g 100g
Batata 75 ida ozido Beterrab
aa 8| cozida 1000g | coz! eterraba Alho  8g Abébora
: Chuch 75 Alho 8 ozida 100 .
(cozinhar 0s uchu 8| Batata cozida Alho 8g 8 cozl ) 8 Oleo 10mL cozida 100g
Beterraba 75 . . Alho 8g Oleo
legumes em g 100g Oleo 10mL Oleo 10mL & Cebola 20g Batata
Alho 8 10mL Limdo
separado € g Cebola 20g Cebola 20g : Tomate 20g inglesa
d tara 4 . Alho 3g 10g Cebola
escartar a dgua) Oleo 10mL| Tomate 20g Vinagre 4ml cozida 100g
Oleo 10mL 20g Tomate Extrato de tomate
Cebola 20g Extrato de Alho 8g
Cebola 20g 20g 15¢g )
i tomate 15g Oleo 10mL
Vinagre 4ml
Cebola 20g
Vinagre 4ml

PASTOSA E

SEMILIQUIDA

(os cremes e purés
serdo apenas o0s
vegetais refogados

e liquidificados)

Arroz branco

em papa /
batido 70g
Feijao batido
40g

Alcatra
desfiada 200g
Puré de
Cenoura 75g
Puré de
Batata 758
Puré de
Chuchu  75g
Alho 8g

Oleo 10mL

Cebola 20g

Louro 0,3g

Arroz branco

em papa /
batido 70g
Feijdo batido
40g

Filé de frango

desfiado 200g

Puré de
Cenoura 100g
Puré de
Batata 100g

Alho 8g

Oleo 10mL
Vinagre 4ml
Cebola 20g
Louro 0,3g

Arroz branco em

papa / batido
70g

Feijdo batido 40g
Alcatra desfiada

200g

Puré de

Batata doce 100g

Puré de
Abobrinha 100g
Alho 8g

Oleo 10mL
Cebola 20g
Louro 0,3g

Arroz branco em

papa / batido 70g
Feijdo batido 40g

Sobrecoxa assada

desfiada 350g
Puré de
Cenoura cozida
100g
Puré de
Inhame 100g
cozido
Alho 8g
Oleo 10mL
Cebola 20g
Louro 0,3g
Vinagre 4ml

Arroz branco

em papa /
batido  70g
Feijdo batido
40g

Filé de cagdo
desfiado

300g

Puré de
Chuchu 100g
Puré de
Beterraba

cozida 100g

Alho 8g

Oleo 10mL
Cebola 20g
Louro 0,3g
Lim3o 10g

Arroz branco em

papa / batido
70g

Feijdo batido 40g
Alcatra moida 200g
Puré de Dbatata
inglesa 100g Creme

de brécolis 100g

Alho 8g
Oleo 10mL
Cebola20g
Louro 0,3g

Arroz branco

em

batido

papa/

70g
Feijdo batido
40g

Filé de
frango
desfiado
200g
Puré de
Abdboral00g
Puré de
Batata 100g
Alho 8g
Oleo 10mL
Cebola 20g
Louro 0,3g
Vinagre 4ml




TIPO DE DIETA SEGUNDA-FEIR A | TERCA-FEIRA QUARTA- QUINTA- SEXTA-FEIRA | SABADO DOMINGO
FEIRA FEIRA
Peito Frango Sopa de legumes e Canja Sopa de Sopa de Canja com Inhame com
100g com carne Peito de legumes, Inhame com Peito de frango carne
batata doce Alcatra 200g frango 200g carne e feijdo carne 200g Inhame 100g
100g Cenoura 758 Arroz 25g Feijdo 40g Inhame 100g | Arroz 25g Alcatra 200g
Alho 8g Batata 75g Cenoura 75g | Alcatra 200g Alcatra 200g | Cenoura 75g Alho 8g
LiQuIDA Oleo 10mL Chuchu 75g Batata 75g Cenoura 758 Alho 8g Batata 75g Oleo 10mL
COMPLETA Cebola 20g Alho 8g Chuchu 75g Batata 75g Oleo 10mL Chuchu 75g Cebola 20g
Vinagre 4ml Oleo 10mL Alho 8g Chuchu 75g Cebola 20g Alho 8g
Cebola 20g Oleo 10mL Alho 8g Oleo 10mL
Cebola 20g Oleo 10mL Cebola 20g
Vinagre 4ml Cebola 20g Vinagre 4ml
Louro 0,3g
Peito de Sopa de legumes e Canja Sopa de Sopa de Canja com Inhame com e
Frango 200g peito de frango Peito de legumes e Inhame com e | Peito de frango peito de
com batata 200g frango 200g peito de peito de 200g frango 200g
doce 100g Cenoura 75g Arroz 25g frango 200g frango 200g Arroz 25g Inhame 100g
Alho 8g Batata inglesa 75g Cenoura 75g | Cenoura 75g Inhame 100g | Cenoura 75g Alho 8g
LIQUIDA SEM Oleo 10mL Chuchu 75g Batata inglesa | Batata inglesa Alho 8g Batata inglesa 75g | Oleo 10mL
RESIDUO Cebola 20g Alho 8g 75g 758 Oleo 10mL | Chuchu 75g Cebola 20g
Vinagre 4ml Oleo 10ml Cebola Chuchu 75g Chuchu 75g Cebola 20g Alho 8g Vinagre 4ml
20g Alho 8g Alho 8g Oleo 10mL
Oleo 10mL Oleo 10mL Cebola 20g
Vinagre 4ml Cebola 20g
Louro 0,3g
DIETA LIQUIDA Caldo de Caldo de Vegetais Caldo de Caldo de Caldo de Caldo de Vegetais Caldo de
RESTRITA Vegetais Cenoura 75g Vegetais Vegetais Vegetais Cenoura 75g Vegetais

(usar vegetais da

liquida s/ residuo,

liquidificando e

peneirando)

Cenoura 100g

Batata inglesa

100g

Batata inglesa 75g

Chuchu 75g

Cenoura 75g

Batata baroa

758

Chuchu 75g

Cenoura 75g

Batata inglesa

758

Chuchu 75g

Cenoura 100g

Inhame 100g

Batata 75g

Chuchu 75g

Cenoura 100g

Inhame 100g




Arrozbranco

Arroz branco

Arrozbranco

Arrozbranco

Arroz branco

Arroz branco 15g

Arroz branco

15g 15g 15g 15g 15g Feijdo 15g Alcatra 15g
em cubos 100
Feijdo 15g Alcatra Feijao  15g Feijao 15g | Feijdo 15g Feijao  15g & Feijao  15g
100g Jardineira de Filé de frango Alcatra em | Sobrecoxa Filé de cagdo | Puré de batata 15g | Filé de frango
legumes Cenoura grelhado 100g cubos 100g | assada 100g | assada  100g | Brocolis americano | grelhado 100g
15g Batata 15 Batata doce | Couve Chuchu cozido | refogado 15
8 & Cenouracozida 15g & 8 Abdbora
Chuchu 15 15 refogada 30, p
& Batata cozida 15g & & & 15g Alho 8g Oleo cozida 15g
Beterraba 15 Abobrinha Inhame 15
PEDIATRIA & Alho 8g & Beterraba 10mL Cebola Batata inglesa
Alho 8 refogada 15 cozido
g . g 8 cozida 15g 5g Louro cozida 15¢g
(6 meses a1 ano) . Oleo 10mL cozida .
OleolOmL Alho 8g Alho 8g Oleo 0,3g Tomate Alho 8g
Cebola 5g } )
Cebola 5 Alho 8g Oleo Oleo 10mL 10mL Limdo 2,5 .
& Louro 0,3g & g Oleo 10mL
L 0,3 10mL Cebol Cebol 5 10g Cebol
oure g Vinagre 2ml m-~ebola epoia & g Lebol Cebola 5g
5g Louro Louro 0,3g 5g Louro
Louro 0,3g
0,3g Tomate Vinagre 2ml 0,3g Tomate .
Vinagre 2ml
2,5g 2,5g
Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco | Arroz branco Arroz branco
50g 50g 50g 50g 50g 50g 50g
Feijao 30g Feijdo 30g Feijdo 30g Feijao 30g Feijdao 30g Feijdo 30g Feijdo 30g
Alcatra 100g Filé de frango Alcatra em Sobrecoxa Filé de cagdo | Alcatra em cubos Filé de frango
Jardineira de grelhado 100g cubos 100g assada 150g assado 150g 100g grelhado 100g
legumes Cenoura cozida 30g Batata doce Couve Chuchu cozido | Puré de batata 30g | Abdbora
Cenoura 30g Batata inglesa 30g cozida refogada 30 30g Brécolis americano | cozida 30g
Batata inglesa cozida 30g Abobrinha Inhame 30g Beterraba refogado 30g Batata inglesa
PEDIATRIA 30g Alho 8g refogada 30g cozido cozida 30g Alho 8g cozida 30g
(a partir de 1 ano) Chuchu 30g Oleo 10mL cozida Alho 8g Alho 8g Oleo 10mL Alho 8g
Alho 8g Cebola 10g Louro Alho 8g Oleo 10mL Oleo 10mL | Cebola 10g Oleo 10mL
Oleo 10mL 0,3g Oleo 10mL Cebola 10g Limdo 10g Louro 0,3g Cebola 10g
Cebola 10g Vinagre 2ml Cebola 10g Louro 0,3g Cebola 10g Tomate 5g Louro 0,3g
Louro 0,3g Louro 0,3g Vinagre 2ml Louro 0,3g Extrato de tomate Vinagre 2ml
Tomate 5g Tomate 5g 15g
Extrato de Extrato de
tomate 15g tomate 15g
TIPO DE DIETA SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA- QUINTA- SEXTA-FEIRA SABADO DOMINGO
FEIRA FEIRA




Sem arroz com Sem arroz com Sem arroz Sem arroz Sem arroz Sem arroz com Sem arroz
talharim ao sugo talharimao com talharim | com talharim | com talharim | talharim ao sugo | com talharim
70g sugo 70g ao sugo 70g | ao sugo 70g | ao sugo 70g | 70g ao sugo 70g
massa  60g massa 60g alho | massa 60g | massa 60g alho massa 60g
massa  60g massa  60g
3 alho 3g dleo 3g alho 3g 3g , alho 3g
alho 3g dleo alho 3g dleo
3 m | tomate
3 m [ tomate Sleo 3ml 6leo 3ml | dleo 3ml 3 m Itomate oleo 3ml
20g cebola
20g cebola tomate 20g | tomate 20g | tomate 20g 20g cebola tomate 20g
3
Opgcdo 3g 8 cebola 3g | cebola 3g | cebola 3g 3g cebola 3g
para a extratotomate extrato tomate | extrato extrato extrato
extratotomate extrato tomate 15g
pediatria 158 15g 15g salsa 0,10g | tomate 15g | tomate 15¢g tomate 15g
salsa 0,10g Sem Sem carne | salsa 0,10g | salsa 0,10g salsa 0,10g Sem salsa 0,10g
salsa 0,10g Sem ' com ovo | Sem carne | Sem carne carne com ovo Sem carne
carne com ovo .
carne com ovo ozido cozido com ovo | com ovo cozido com ovo
cozi
ozido ; : :
cozl ' 1 unidade cozido cozido 1 unidade cozido
) 1 unidade
1 unidade 1 unidade 1 unidade 1 unidade
Abdbora cozida| Abobrinha Couve refogada | Beterraba Brocolisrefogado | Batata cozida
Beterraba cozida 100g // Puré de| refogada 100g | 80g cozida 100g // 100g // 100g // Puré
A abobora Puré de Puré de de batata 100,
Laxativa 100g// Puré de /" // Creme de Creme de brécolis &
beterraba 100g 100g abobrinha couve 80g beterraba 100g 100g
100g
Jardineira de
legumes Batata Ab6bora
30g Cenoura cozida
Batata cozida Cenoura cozida | Inhame cozido | Chuchu cozido
30g Chuchu 30g 1008 //
Constipante // 100g // 100g // Puré de 100g // Puré 100g // Puré puré de batata e e
puré de batata cenoura 100g de de 100g
Puré de legumes abdbora
cenoura 50g com 100g inhame 100g chuchu 100g 100g
chuchu 50g
Gelatina uva Gelatina de
Banana Maga comum / diet 4g Melancia * 1 |Banana framboesa Laranja
pé para preparo fatia — 100 .
Sobremesa 1 unidade — 80g 1 unidade - 8 1 unidade — 80g comum / diet 4g 1 unidade -
100g pé para preparo 100g
Sal para Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita
reparo das
prep 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande 2,5g/grande
refei¢es o . . . - . -
refeicdo refeicdo refeicdo refeicdo refeicdo refeicdo refeicdo
Opgdo de ovos Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita Per capita
ara
P 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades 2 unidades
refei¢oes

Observagoes: 1) Para pacientes diabéticos: As preparacgoes liquidas sem agucar deverdao ser acompanhados de 2
sachés de 0,6mg de adogante;

2) Para pacientes nio diabéticos: As preparacdes liquidas sem acticar deverio ser acompanhados de 2 sachés de 5g de acticar;

3) Todos os pacientes: 0o almogo e o jantar deverio ser acompanhados de 1 saché de 1g de sal (cloreto de sédio).

4) Deve-se considerar a utilizacdo de SmL de azeite no preparo das refeicdes.

5) As frutas marcadas deverdo ser substituidas a cada quatro meses, segunda informacdes a seguir: Dezembro a mar¢o: manga, melancia,

abacaxi // Abril a julho: tangerina ponkan, pera,melio // Agosto a novembro: tangerina ponkan, pera, melido




CARDAPIO - KIT LANCHE

TIPO DE DIETA SEGUNDA-FE TERCA-FEIRA QUARTA-FEIR QUINTA-FEIR SEXTA-FEIR | SABADO
IRA A A A
Agua de coco|Suco de cajulAgua de coco Suco de Suco de uva| Agua de
individual individual individual 200mL maracuja individual coco 200mL
200mL 200mL individual 200mL
) 200mL ;
Agua mineral Agua
Agua  mineral | Agua mineral | 500mL Agua mineral
500mL 500mL Agua mineral mineral 500mL
500mL 500mL

3 pacotes de

3 pacotes de

3 pacotes de

3 pacotes de

Quimioterapia Biscoito Salgado | Biscoito Biscoito 3 pacotes de | 3 pacotes de | Biscoito
Hemodinamica dgua e sal 9g Salgado 4gua | Salgado dgua e | Biscoito Biscoito Salgado
esal 9g sal 9g Salgado dgua e | Salgado dgua | 4gua e sal
sal 9g esal 9g 9g
3 pacotes de
Biscoito Maria |3 pacotes de|3 pacotes de
9g Biscoito Maria | Biscoito Maria9g | 3 pacotes de| 3 pacotes de | 3 pacotes de
9 BiscoitoMaria| Biscoito Biscoito
9g Maria 9g Maria 9g
Geléia 15g Geléia 15g
Geléia 15g
Geléia 15g Geléia 15g
Geléia 15g
CARDAPIOS “A” e “B” — SEPM — Licitacao GA 2023-2024
“QPMs”
DESJEJUM E CEIA
SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO
C a f épreto Café preto Café preto Café preto Café preto C a f épreto Café preto
puro Puro Puro Puro Puro Puro Puro
10g de po 10g de po 10g de po 10g de po 10g de po 10g de po 10g de po
Desjejum
(horario: Leite UHT | Leite UHT Leite UHT | Leite UHT | Leite UHT Leite UHT Leite UHT
conforme a integral 50ml integral integral integral integral integral 50ml integral
. 50ml 50ml 50ml 50ml 50ml
necessidade da
OPM)
Pao franc€s | Pao francés P aofrancés | Pdo de milho | Pdo de milho | Pdo  francés | Pdo francés
congelado* congelado* congelado* congelado* congelado* congelado* congelado*




necessidade
OPM)

daj

(100g)

Agucar
20g

Adogante
sucralose em

saché — 0,6g a

Biscoito doce ¢
biscoito agua e sal

saché — 0,6g a

Biscoito doce ¢
biscoito agua ¢

sal sal
(100g) (100g)
Agucar Agucar
20g 20g
Adogante Adogante
sucralose em | sucralose em

Biscoito doce e
biscoito agua ¢

saché — 0,6g a

sal

(100g)

Agucar
20g

Adogante
sucralose em

saché — 0,6g a

Biscoito doce ¢
biscoito agua e

sal

(100g)

Agucar
20g

Adogante
sucralose em

saché — 0,6g a

Biscoito doce ¢
biscoito agua ¢

Manteigasal | Manteigasal | Manteigasal | Manteigasal | Manteigasal | Manteigasal | Manteiga sal
10g 10g 10g 10g 10g 10g 10g
Requeijao Queijo Minas | Queijo prato | Queijo minas Acgtcar Requeijao Requeijao
15¢g 30g 25g 30g 20g 15g 15g
O v omexido Acgucar Presunto Ovomexido | Queijo prato Acucar Acucar
50g 20g 25g 50g 25¢ 20g 20g
Agucar Adocante Agucar Agucar Presunto Adogante Adocante
20g sucralose em 20g 20g 25g sucralose em | sucralose em
saché — 0,6g a saché — 0,6g a saché — 0,6g a
Adogante unidade Adogante Adogante Adogante unidade unidade
sucralose em sucralose em | sucralose em|sucralose em
saché — 0,6g a saché — 0,6g a | saché — 0,6g a | saché—0,6g a
unidade unidade unidade unidade
C a f épreto Café preto Café preto Café preto Café preto C a f épreto Café preto
10g de po 10g de p6 10g de po 10g de p6 10g de po 10g de po 10g de po
Ceia Leite UHT | Leite UHT Leite UHT | Leite UHT | Leite UHT Leite UHT Leite UHT
(horério: integral 50ml integral integral integral integral integral 50ml integral
' 50ml 50ml 50ml 50ml 50ml
conforme a

(100g)

Agucar
20g

Adogante
sucralose

saché — 0,6g a

Biscoito doce e

biscoito agua e sal

cm

Biscoito doce e
biscoito agua e

sal

(100g)

Agucar
20g

Adogante
sucralose em

saché — 0,6g a

unidade unidade unidade unidade unidade unidade unidade
CARDAPIO “A” - ALMOCO
IDia da semana: | Segunda-Feira | Terc¢a-feira |Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira Sabado Domingo
Prato Principal Pescado Ave com osso | Carne bovina | Ave sem 0SS0

(Opgdo ao prato
principal:  ovos

cozidos — todos

os dias)

Cozido -patinho)

Filé de cacao Carne bovina (Sugestdo: coxa [ (Sugestdo:
" ~ . e sobrecoxa ao| Medalhdo —
Sugestdo:  [(Sugestdo:
forno)
moqueca lalcatra + bacon)

Filé de Frango
(Sugestao:

Strogonofe de
frango)

Pescado: posta

de cagdo

Carne suina
(Sugestao:
Lombo)




Arroz

Arroz branco | Arroz branco Arroz branco branco/Arroz Arroz branco Arrozbranco | Arroz branco
75
Acompanhame 75g 75¢g 75g & 75g 75g 75g
ntos com lentilha
(10g)
Feijao preto Feijao preto Feijao preto Feijao preto Feijao preto Feijao preto
35¢g 35¢g 35¢g Feijao preto 35¢g 35¢g 35¢g
35g
Macarrao Couve refogadal Legumes  ao Farofa de couve
Batata sautée | €SPaguete ao 180g forno (brécolis Pirio de peixe] 40g de farinha de
sugo . mandioca ¢ 20g|
150g 40g, cenoura 40| Ratata Palha (farinha dg o couve
70g ¢ batata 40g) mandioca)
Guarni¢ao ou 70g
30
Quando estiver i
na época (abril a
setembro)
QUIABO 15g
Salada Fixa ALFACE IALFACE ALFACE ALFACE ALFACE ALFACE ALFACE
30g 30g 30g 30g 30g 30g 30g
TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE
30g 30g 30g 30g 30g 30g 30g
Salada  de Salada de
Salada de| beterraba30ge | g1 qa  de |Salada de pepino| TSNS OU | goiada de| Salada de
Salada Varidvel cenoura 30g com| petit pois chuchu OU [em rodelas 30g e repolho C cenoura cozida |beterraba cozida
milho 30g e (ervilha) couve-flor berinjela depender  da 60g 602
cebola 10g 30g cozida 70g E 60g sazonalidade)
beterraba 30g 60g e cenoura
RALADA 30g
Refresco de
. abacaxi .
Refresco de uvalGuarana natural| Mate (20g) Guarana natural [Refresco de uval Mate (20g)
Bebidas (xarope) (xarope) (polpa de fruta)| (xarope) (xarope)
20ml 20ml 20ml 20ml 20ml
concentrado concentrado concentrado + concentrado concentrado
20g de agucar
|Agua filtrada Devera ser disponibilizado a vontade no refeitorio
B ananaOUl Tangerinaou | Abacaxi OU
Maga ou Mamao Meldo Laranja Melancia Doce de leite Banana Mamao
Sobremesa 100g 100g 100g 150g 30g 100g 100g




Temperos e

outros

Deverdo

capitas para fins

de calculos

ser

utilizados os per

Azeite —

Alho

— 8g
Cebola — 10g

Sal — 8g

Oleo de soja — 15

ml

Vinagre — 5ml

Salsa 2g
Cebolinha — 2 g
Coentro — 2g

Limio — 1g Ovo

—10g

Pimentdo verde -

0,5g

Molho de pimenta

~0,05 ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

10 ml

Alho - 8g
Cebola — 10g
Sal — 8g

ml

Vinagre — 5ml
Salsa - 2g
Cebolinha —2 g
Coentro — 2g

Lim&o — 1g Ovo

—10g

Pimentdo verde

0,5g

Azeite — 10 m

Molho de pimenta

10,05 ml

Extrato de tomate

Oleo de soja — 15

Orégano — 0,05 g

Alho - 8g Alho - 8g Alho - 8g Alho 8g Alho - 8g
Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g
Sal - 8g Sal — 8g Sal — 8g Sal — 8g Sal - 8g
Oleo de soja — 15|0Oleo de soja — 15| Oleo de soja — 15|Oleo de soja— 15 ml| Oleo de soja — 15
! ! ml Vinagre — 5ml ml
Vinagre — 5ml | Vinagre — 5ml | Vinagre — 5ml | Salsa 2g | Vinagre — 5ml
Salsa — 2g | Salsa — 2g | Salsa — 2g | Cebolinha -2 g | Salsa - 2g
Cebolinha —2 g | Cebolinha —2 g | Cebolinha—2 g | Coentro — 2g | Cebolinha—-2g
Coentro — 2g | Coentro — 2g | Coentro — 2g | Liméo - 1g Ovo | Coentro — 2g
Limdo - 1g [ Limado—1gOvo | Limdo—1gOvo | —10g Limao — 1g Ovo
Ovo~10g ~ 10 10 Pimentdo verde - 10
—Pimentdo verde —|Pimentdo verde —| Pimentdo verde —[0,5g Pimentdo verde —
0-5¢ 058 03¢ Azeite — 10 ml 03¢
I|Azeite — 10 ml|Azeite — 10 ml|Azeite — 10 ml|Molho de pimenta |Azeite — 10 ml

~0,05 ml

Molho de pimenta

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

~0,05 ml

Extrato de tomate

Molho de pimenta

Orégano — 0,05 g

~0,05 ml

Orégano — 0,05

Molho de pimenta

Extrato de tomate

~0,05 ml

Orégano — 0,05

g | Extrato de tomate

Molho de pimenta

~0,05ml
g

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

— Sg Sal
- 5g - 5g - 5g - 5g - 5 saché - 5g
Sal saché Sal saché Sal saché Sal saché Sal saché Sal saché
CARDAPIO “A” — JANTAR
Dia da [Segunda-feira|Terca-feira |Quarta-feira |Quinta-feira |Sexta-feira |[Sdbado Domingo
semana:
Prato Principall Carne Filé de peixe | Carne bovina [Ave sem osso|Carne bovina [ Carne bovina | Filé de peixe
(Opgdo ao prato| suina Iscas de | (Sugestdo: |[Filé de frango|(Sugestdo: (Sugestao: Filé de cacdo
principal:  ovos| (Sugestao: pescada carne seca |(Sugestdo: filé| Iscas alcatra Picadinho  de Sugestdo:
cozidos — todos Lombo) desfiadae |de frango carne moqueca
os dias) acebolada) grelhado .
patinho)
acebolado)
Angu Legumes ao|Quibebe de| Macarrao Farofa de ovos|Repolho Jardineira de
Guarnigio Fuba 30g E)rno ;Ocouve- labobora plal:afus?lao 30g refogado com legumes
or ) g ou 150g alho ¢ oleo linguica e (Batata doce
brocolis 40g , 70g 60g, cenoura
Abobrinha a0l ., sura 40g e bacon ’
forno 30 50g e chuchu
chuchu 30g g
40g)
70g
Acompanham| Arroz branco | Arroz branco | Arroz branco | Arrozbranco | Arrozbranco | Arrozbranco | Arroz branco
entos 75¢g 75¢g 75¢g 75g 75¢g 75¢g 75¢g
Feijdo preto Feijdo preto Feijao preto Feijao preto Feijao preto Feijao preto Feijdo preto
35g 35g 35g 35g 35g 35g 35g
ALFACE ALFACE ALFACE ALFACE ALFACE ALFACE ALFACE
30g 30g 30g 30g 30g 30g 30g
Salada Fixa TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE
30g 30g 30g 30g 30g 30g 30g




utilizados os per
capitas para fins

de cdlculos

ml

Vinagre — 5ml

Salsa - 2g
Cebolinha — 2 g
Limao — 1g Ovo

—10g

Pimentdio — 0,5g

Azeite — 10 ml

Molho de pimenta
— 0,05 ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

ml

Vinagre — 5ml

Salsa - 2g
Cebolinha — 2 g
Liméao — 1g Ovo

—10g

Pimentdio — 0,5g

Azeite — 10 ml

Molho de pimenta
— 0,05 ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

Iml

Vinagre — 5ml

Salsa - 2g

Cebolinha — 2 g

Liméao — 1g Ovo
—10g
Pimentao 0,5g
Azeite — 10 ml

Molho de pimenta
- 0,05 ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

ml
Vinagre — Sml
Salsa - 2g

Cebolinha — 2 g

Limao — 1g Ovo

—10g
Pimentao 0,5g
Azeite — 10 ml

Molho de pimenta
—0,05ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

ml

Vinagre — Sml

2g

Salsa
Cebolinha — 2 g

Limao — 1g Ovo

—10g
Pimentdo — 0,5g
Azeite — 10 ml

Molho de pimenta
—0,05ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

Salada de Salada de|Salada de Salada de
beterraba Salada de pepind brocolis  ou
repolho (a
cenoura RALADA 30g e chuchu OU em rodelas 30g ¢ d Salada de Salada de
beriniel epender da
. . erinjela
petit_pois sazonalidade) ) )
Salada Variavel RALADA 30g . couve-flor 60 cenoura cozida |beterraba cozida
(ervilha) & 60g e cenoura
. 30g .
com milho 30g e cozida 70g E RALADA 30g |60g 60g
cebola 10g beterraba
IRALADA 30g
IBebidas Refrescode
. abacaxi .
Refresco de uva| Guarana natural [Mate (20g) Guarana natural | Refresco de uva| Mate (20g)
(xarope) (xarope) (polpa de fruta) (xarope) (xarope)
20ml 20ml 20ml 20ml 20ml
concentrado concentrado concentrado + | concentrado concentrado
20g de agucar
Agua filtrada Devera ser disponibilizado a vontade no refeitorio
B ananaOUTangerina ou Abacaxi ou
Sobremesa Magd ou Mamao Meldo Laranja Melancia Doce de leite Banana Mamao
100g 100g 100g 150g 30g 100g 100g
Temperose| Alho - 8g Alho - 8g Alho - 8g Alho - 8g Alho - 8g Alho - 8g Alho - 8g
outros Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g
Sal — 8g Sal — 8g Sal — 8g Sal — 8g Sal — 8g Sal — 8g Sal — 8g
- Oleo de soja — 15|0leo de soja — 15{0leo de soja — 15(Oleo de soja — 15[Oleo de soja — 15|Oleo de soja — 15[Oleo de soja — 15
Deverdo ser

ml

Vinagre — 5ml

Salsa - 2g
Cebolinha — 2 g
Limao — 1g Ovo

—10g

Pimentao 0,5g

Azeite 10 ml

Molho de pimenta
—0,05ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

ml

Vinagre — 5ml

Salsa

- 2
Cebolinha — 2 g
Liméo — 1g Ovo

- 10g

Pimentdio — 0,5g

Azeite — 10 ml
Molho de pimenta
—0,05ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

- 5g - 5g - 5g - g - 5g —5g Sal - 5g
Sal saché Sal saché Sal saché Sal saché Sal saché saché Sal saché
CARDAPIO “B” - ALMOCO
Dia da semana: |Segunda-feira [Terca-feira Quarta-feira |Quinta-feira Sexta-feira Sabado IDomingo




Ave sem 0SSO Ave com 0SS0
Camne bovina Filé de frango Carne bovina (Sugestao: Coxa
~ . (Sugestao: . © sobrecoxa|
Prato Principal (Crzesio: Fil¢ de peixe [Carne suina| . . A (lrpsguiite Carne bovina —
Fricassé de assada)
(Opgdo ao prato| Carne assada —| Pescada frita |Lombo suino nal S oul™ alcatra ou bife 4 patinho
principal:  ovos|lagarto recheadol chapa empadio dd milanesa (farinha
cozidos — todos{com linguica ao i) — de rosca) Ou feijoada
os dias) Ih (lombo, carne
moiho farinha de trigo|
ferrugem) 40g s e ca, linguica,
bacon)
Arroz
Arroz branco | Arroz branco | Arroz branco branco/Arroz 4 Arrozbranco | Arrozbranco | Arroz branco
Acompanhame 75g 75g 75g grega 75g 75g 75g
ntos 75g
Feijao preto Feijao preto Feijao preto Feijaopreto Feijao preto Feijao preto
35g 35g 35g Feijdo preto 35g 35g 35¢g
35¢g
Couve a mineira| Maionese
70g (batata 50g e
cenoura 50g)
Batatas Abobrinha
Puré de Inhame Coradas Macarrao ao [refogada Farofa Batata doce
150g alho e oleo Molho a
Guarnicio 150g 70g 40g 150g
70g campanha
oU (cebola, tomate e
pimentao)
Feijao tropeiro
30g
ALFACE IALFACE ALFACE ALFACE ALFACE ALFACE IALFACE
30g 30g 30g 30g 30g 30g 30g
Salada Fixa TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE
30g 30g 30g 30g 30g 30g 30g
Salada de Salada delSalada de Salada de Salada de
beterraba brocolis ou
cenoura chuchu OU pepino em Ih Salada de Salada de
RALADA 30g e fepotio @
depender da
Salada Variavel| RALADA 30g petit pois couve-flor rodelas 30g e sazonalidade) cenoura cozida |beterraba cozida
(ervilha)
com milho 30g e 30g cozida 70g E  |berinjela 60g ¢ cenoura 60g 60g
RALADA 30g
cebola 10g beterraba 60g
RALADA 30g
Refresco de Guarana natural| Refresco de G uaran a natural |Refresco de
(xarope) (xarope)
abacaxi Mate acerola abacaxi Mate
20ml 20ml
Bebidas (polpa de fruta) concentrado > m de (polpa de fruta) concentrado (polpa de fruta) [20 ml de
20ml concentrado 20ml 20ml concentrado
concentrado concentrado concentrado
Agua filtrada Devera ser disponibilizado a vontade no refeitorio




Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

Molho de pimenta

— 0,05 ml

Orégano— 0,05 g

Extrato de tomate

Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

IMolho de pimenta

— 0,05 ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

Molho de pimenta

—0,05 ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

Molho de pimenta

— 0,05 ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

Molho de pimenta

—0,05ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

Molho de pimenta

— 0,05 ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

Magd ou Mamao|B a n a n aOU|Tangerina oufAbacaxi oy Banana Mamao

Sobremesa 100g Melao Laranja Melancia Bananada 100g 100g
100g 100g 150g 30g

Alho - 8g |Alho — 8g Alho - 8¢g Alho — 8g Alho - 8¢g Alho — 8¢ |Alho — 8g

Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g ICebola — 10g

Sal - 8g Sal — 8g Sal — 8g Sal — 8g Sal — 8g Sal - 8g Sal — 8g

Oleo de soja— 15 [Oleo de soja— 15 |Oleo de soja— 15 |Oleo de soja— 15 |Oleo de soja— 15 Oleo de soja— 15 [Oleo de soja— 15

ml ml ml ml ml ml ml

Vinagre — Sml Vinagre — Sml Vinagre — Sml Vinagre — Sml Vinagre — Sml Vinagre — Sml IVinagre — Sml

Salsa — 2g Salsa —2g Salsa —2g Salsa —2g Salsa —2g Salsa —2g Salsa —2g

Cebolinha—2g  |Cebolinha—2 g Cebolinha—2g  |Cebolinha—2 g Cebolinha—2 g Cebolinha—2 g Cebolinha—2 g
Temperos Limao —1g Limio - 1g Limao-1g Limao—-1g Limao-1g Limao - 1g Limao—-1g

Ovo — 10g Ovo — 10g Ovo — 10g Ovo — 10g Ovo — 10g Ovo — 10g Ovo — 10g

[Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

IMolho de pimenta

0,05 ml

Orégano — 0,05 g

[Extrato de tomate

-5g g —-5g 58 -5g - 5g -3¢
Sal saché Sal saché Sal saché Sal saché Sal saché Sal saché Sal saché
CARDAPIO “B” — JANTAR
IDia da semana: |Segunda -Feira | Ter¢a-feira Quarta-feira |Quinta-feira Sexta-feira Sabado Domingo

Prato Principall Lombo Carne  Assada|Filé de frango|Carne de Panela Coxa e | Iscas de carne | Filé de frango
(Opgéo ao prato| acebolado |(Lagarto) grelhado (patinho) sobrecoxa 300g acebolada 120g
principal: ovos| 200g 2002 120g 200g (alcatra)
cozidos — todos
os dias)
Acompanhame| Arroz branco | Arrozbranco | Arrozbranco | Arrozbranco | Arrozbranco | Arrozbranco | Arroz branco
ntos 75g 75g 75g 75g 75g 75g 75g

Feijdo preto
35¢g

Feijao preto
35¢g

Feijao preto
35¢g

Feijao preto
35¢g

Feijaopreto
35¢g

Feijao preto
35¢g

Feijao preto
35¢g




Macarrao Farofa Repolho Puré de Batata| Abobora ao
Guarnicdo Parafuso ao alho 30g Inhame Feijio tropeiro refogado  com 150g forno
e 0leo 70g 30g linguiga 120g
70g 35¢g
IALFACE ALFACE ALFACE ALFACE ALFACE ALFACE ALFACE
30g 30g 30g 30g 30g 30g 30g
Salada Fixa TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE TOMATE
30g 30g 30g 30g 30g 30g 30g
Salada de Salada de| Salada de Salada de Salada de
beterraba brocolis ou
Salada Variavel|cenoura chuchu OU pepino em Ih Salada de Salada de
RALADA 30g ¢ repotho (@
RALADA 30g couve-flor  [rodelas 30g e depender da |cenoura cozida |beterraba cozida
petit pois sazonalidade)
com milho 30ge| (ervilha) cozida 70g E berinjela 60g e cenoura  [60g 60g
30g
RALADA 30
cebola 10g beterraba 60g &
RALADA 30g
Refresco de Guarana natural Refresco de |G uaran 4 natural|Refresco de
(xarope) (xarope)
Bebidas abacaxi Mate acerola abacaxi Mate
20ml 20ml
(polpa de fruta) | concentrado 20 ml de (polpa de fruta) | concentrado (polpa de fruta) | 20 ml de
20ml concentrado 20ml 20ml concentrado
concentrado concentrado concentrado
Agua filtrada Devera ser disponibilizado a vontade no refeitorio
Magd ou Mamao|B a n a n a OU| Tangerina ou | Abacaxi OU Banana Mamao
Sobremesa 100g Melao Laranja Melancia Goiabada 100g 100g
100g 100g 150g 30g
Temperos Alho — 8g Alho — 8g Alho — 8g Alho — 8¢g Alho — 8g Alho — 8g Alho — 8¢g
Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g Cebola — 10g
Sal — 8g Sal - 8g Sal — 8g Sal — 8g Sal — 8g Sal — 8g Sal — 8g

Oleo de soja— 15

ml

Vinagre — Sml

Salsa —2g

Cebolinha—2 g

Limao — 1g

Ovo — 10g

Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

Oleo de soja— 15

ml

Vinagre — Sml

Salsa—2g

Cebolinha—-2 g

Limao - 1g

Ovo — 10g

Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

Oleo de soja— 15

ml

Vinagre — Sml

Salsa —2g

Cebolinha—-2 g

Limao—1g

Ovo — 10g

Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

Oleo de soja— 15

ml

Vinagre — 5ml

Salsa — 2g

Cebolinha—2 g

Limao—1g

Ovo - 10g

Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

Oleo de soja— 15

ml

Vinagre — 5ml

Salsa —2g

Cebolinha—2 g

Limao - 1g

Ovo — 10g

Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

Oleo de soja— 15

ml

Vinagre — Sml

Salsa —2g

Cebolinha—-2 g

Limado — 1g

Ovo — 10g

Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml

Oleo de soja— 15

ml

Vinagre — 5ml

Salsa — 2g

Cebolinha—2 g

Limdo - 1g

Ovo - 10g

Pimentdo — 0,5g

Azeite — 10 ml




Molho de pimenta

— 0,05 ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

,Sg

Molho de pimenta

— 0,05 ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

,Sg

Molho de pimenta

—0,05ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

,Sg

Molho de pimenta

—0,05ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

,Sg

Molho de pimenta

—0,05ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

,Sg

Molho de pimenta

— 0,05 ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

,Sg

Molho de pimenta

—0,05ml

Orégano — 0,05 g

Extrato de tomate

,Sg

Rio de Janeiro, 14 de novembro de 2024.

Rodrigo Gongalves Caiafa Soares — CB PM
ID. FUNC. 5100521-2
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EQUIPE DE PLANEJAMENTO:

Carine Mac¢ao — TEN CEL PM
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Referéncia: Processo n2 SEI-350006/010502/2024 SEI n2 87609706

Rua Evaristo da Veiga, N° 78 - Bairro Centro, Rio de Janeiro/RJ, CEP 20.031-040
Telefone:



MINUTA DE CONTRATO

MINUTA-PADRAO DE CONTRATO DE AQUISICAO

CONTRATO N°001/2025, DE AQUISICAO DE de
contratacdo de géneros alimenticios (lote de 0leos e
azeites), QUE FAZEM ENTRE SI O ESTADO DO
RIO DE JANEIRO, PELA SECRETARIA DE
ESTADO DE POLICIA MILITAR E

O ESTADO DO RIO DE JANEIRO, pela SECRETARIA DE ESTADO DE POLICIA
MILITAR - SEPM, com sede na Rua Evaristo da Veiga, n° 78, Centro, na cidade do Rio de Janeiro,
no Estado do Rio de Janeiro, inscrita no CNPJ sob o n°® 32.690.668/0001-02, neste ato representada
pelo(a) MAJOR PM RG 77.298 JULIANA NEVES SANTOS DE FREITAS, portador da Identidade
Funcional n® 2450407-6, por delegacdo de competéncia conferida pela Resolu¢do SEPM n° 6.302,
de 23 de agosto de 2024, doravante denominado CONTRATANTE, e

.............................. ,comsede na............., inscrita no CNPJ/MF sob o n°............................., neste ato
representada pPor ..........ccoceeevvveeeieennenn. (nome e fungéo), conforme atos constitutivos da empresa OU
procuracdo apresentada nos autos, doravante denominado CONTRATADO, com fundamento no
Processo SEI-350006/010502/2024, que se regera pelas disposi¢fes da Lei n® 14.133, de 1° de abril
de 2021, e pelos normativos estaduais aplicaveis, todos disponiveis no endereco eletrénico
redelog.rj.gov.br/redelog/legislacdo-licitacoes/, resolvem celebrar o presente instrumento de
Contrato, decorrente do instrumento convocatério n® ,mediante as clausulas e condi¢des a seguir
enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1 O objeto do presente instrumento de aquisi¢do de contratacdo de géneros alimenticios (lote de
0leos e azeites), nas condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia e nos anexos deste Contrato.

1.2 Objeto da contratagdo:



ID SIGA ESPECIFICACAO UND [QTD
LOTE
OLEO  VEGETAL PREPARAR  ALIMENTOS, TIPO:  SOJA| ' |g7 560
FORNECIMENTO: 900ML :
94475
1
AZEITE OLIVA, TIPO: REFINADO, AROMA: MESA, PROCEDENCIA:
OLEO OLIVA PRIMEIRA QUALIDADE, FORNECIMENTO: S500ML.[UN [44.074
94471 Complemento do item: TEOR DE ACIDEZ: VIRGEM - ENTRE 0,8% E 2%

1.3 S&o anexos a este instrumento e vinculam esta contratacao, independentemente de transcricao:
1.3.1 O Termo de Referéncia que embasou a contratacao;

1.3.2 O instrumento convocatdrio, assim considerado o Edital de Licitag&o;

1.3.3 A Proposta do CONTRATADO, que, em caso de divergéncia com as condicOes estabelecidas
neste Contrato e nos demais instrumentos anexos, cedera aquelas;

1.3.4 Eventuais anexos dos documentos supracitados.

1.4 Havendo qualquer divergéncia entre as disposi¢des deste instrumento e dos seus Anexos, Como
o Termo de Referéncia, prevalecera o disposto no presente Contrato.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1 O prazo de vigéncia do Contrato é de 12 (doze) meses, contado da data da divulgacédo no Portal
Nacional de ContratacGes Publicas.

2.2 O prazo de vigéncia do Contrato podera ser prorrogado, sucessivamente, até o maximo de 10 (dez) anos, na
forma dos artigos 106 e 107 da Lei n® 14.133/2021.

2.2.1 A prorrogacdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que as
condicbes e 0S precos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a negociacdo com o
CONTRATADO, desde que observados, ainda, 0s seguintes requisitos:

a) demonstracgdo formal, no processo, de que a forma do fornecimento tem natureza continuada;

b) juntada de relatorio sobre a execucdo do Contrato, com informacdes de que o fornecimento tenha sido realizado
regularmente;

c) juntada de justificativa de que a Administracdo mantém interesse na continuidade do fornecimento;

d) manifestacdo expressa do CONTRATADO informando o interesse na prorrogagao;

e) comprovacao de que 0o CONTRATADO mantém as condicdes de habilitacdo; e

f) informagdo quanto a existéncia de disponibilidade orcamentario-financeira para as despesas vindouras.

2.3 O CONTRATADO ndo tem direito subjetivo a prorrogacdo do prazo de vigéncia contratual.

2.4 A prorrogacdo do Contrato deverd ser promovida mediante a celebracdo de termo aditivo.


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm

2.5 O Contrato ndo podera ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido penalizado com as san¢des de
declaracdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com o Poder Publico, observadas as
abrangéncias de aplicacao.

CLAUSULA TERCEIRA - EXECUCAO, GESTAO E FISCALIZACAO CONTRATUAIS

3.1 O regime de execucdo contratual, 0 modelo de gestéo e a fiscaliza¢do, assim como 0s prazos e
condicdes de concluséo, entrega, observacao e recebimento se submetem ao disposto no Termo de
Referéncia anexo a este Contrato e no Decreto n° 48.817, 24 de novembro de 2023.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATACAO

4.1 N&o serad admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
CLAUSULA QUINTA -PRECO

5.1 O valor total do Contrato é de R$ ......... ( ).

5.2 No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execucdo do objeto, inclusive tributos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento
integral do objeto da contratagéo.

5.3 Os pagamentos devidos ao CONTRATADO dependerdo dos quantitativos efetivamente
fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1 O CONTRATANTE devera pagar ao CONTRATADO o valor total de R$ , diretamente
na conta corrente n° ...... da agéncia ...... , de titularidade do CONTRATADO, junto a institui¢do
financeira contratada pelo Estado do Rio de Janeiro, observando-se o disposto no item 5.3. deste
Contrato.

6.2 No caso de 0 CONTRATADO estar estabelecido em localidade que ndo possua agéncia da
instituicdo financeira contratada pelo Estado do Rio de Janeiro ou, caso verificada pelo
CONTRATANTE a impossibilidade de 0 CONTRATADO, em razdo de recusa expressa da
instituicdo financeira contratada pelo Estado do Rio de Janeiro, abrir ou manter conta corrente naquela
instituicdo financeira, o pagamento podera ser feito mediante crédito em conta corrente de outra
instituicdo financeira. Nesse caso, eventuais Onus financeiros e/ou contratuais adicionais seréo
suportados exclusivamente pelo CONTRATADO.

6.3. A emissdo da Nota Fiscal ou Fatura serd precedida do recebimento definitivo do objeto ou de
cada parcela, mediante atestagdo, que ndo podera ser realizada pelo ordenador de despesas, conforme
disposto neste instrumento e/ou no Termo de Referéncia, bem ainda no artigo 140, Il, alinea “b”, da
Lei n®14.133/2021 e nos arts. 20 e 22, XXIII, do Decreto n° 48.817/2023.



6.3.1 Quando houver glosa parcial do objeto, 0 CONTRATANTE devera comunicar ao
CONTRATADO para que emita Nota Fiscal ou Fatura com o valor exato dimensionado.

6.4 O CONTRATADO devera encaminhar a Nota Fiscal ou Fatura para pagamento a DABST -
Diretoria de Abastecimento, Av. Feliciano Sodré n°® 190, Niteroi, no Estado do Rio de Janeiro CEP 24030012,

6.5 Recebida a Nota Fiscal ou Fatura, o 6rgdo competente devera realizar consulta ao SICAF para
verificar:

a) a manutencao das condicdes de habilitacdo exigidas pelo instrumento convocatorio;

b) se 0 CONTRATADO foi penalizado com as sancbes de declaracdo de inidoneidade ou
impedimento de licitar e contratar com o Poder Publico, observadas as abrangéncias de aplicacéo; e
C) eventuais ocorréncias impeditivas indiretas, hipdtese na qual o gestor devera verificar se houve
fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas;

6.5.1 Constatando-se a situacdo de irregularidade do CONTRATADO, sera providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, regularize sua situacédo ou, no
mesmo prazo, apresente sua defesa e especifique as provas que pretende produzir. O prazo podera ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do CONTRATANTE.

6.5.2 N&o havendo regularizacio ou sendo a defesa considerada improcedente, o
CONTRATANTE devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal
guanto a inadimpléncia do CONTRATADO, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento
de seus créditos.

6.5.3 Persistindo a irregularidade, 0 CONTRATANTE devera adotar as medidas necessarias a
rescisdio do Contrato nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao
CONTRATADO a ampla defesa.

6.5.4 Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que
se decida pela resciséo do Contrato, caso 0 CONTRATADO néo regularize sua situacao.

6.6 O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contado do recebimento da
Nota Fiscal ou Fatura.

6.6.1 Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal ou Fatura, ou circunstancia que impeca a
liquidacdo da despesa, 0 pagamento ficard sobrestado até que 0 CONTRATADO providencie as
medidas saneadoras. Nessa hipotese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-4 ap0s a comprovacao da
regularizagdo da situacdo, ndo acarretando qualquer 6nus parao CONTRATANTE.

6.7 Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacao aplicavel.



6.7.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos
na fonte os percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

6.7.2 O CONTRATADO regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n® 123/2006, ndo sofrera a retencdo tributaria quanto aos impostos e contribuigdes
abrangidos por aquele Regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacédo de
comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar n® 123/2006.

6.8 Os pagamentos eventualmente realizados com atraso, desde que ndo decorram de ato ou fato
atribuivel ao CONTRATADO, sofrerdo a incidéncia de atualizagdo monetaria e juros de mora pelo
IPCA-E, calculado pro rata die, e aqueles pagos em prazo inferior ao estabelecido no instrumento
convocatdrio serdo feitos mediante desconto de 0,5% (um meio por cento) ao més, calculado pro rata
die.

6.9 O CONTRATADO devera emitir a Nota Fiscal Eletronica — NF-e, consoante o Protocolo ICMS
n® 42/2009, com a redagéo conferida pelo Protocolo ICMS n° 85/2010, e caso seu estabelecimento
esteja localizado no Estado do Rio de Janeiro, devera observar a forma prescrita nas alineas “a”, “b”,
“c”, “d” e “e” do paragrafo 1° do artigo 2° da Resolugdo SEFAZ n°® 971/2016.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE

7.1 Os precos contratados serdo reajustados apos o interregno de 1 (um) ano, mediante solicitacdo
do CONTRATADO.

7.2 O interregno minimo de 1 (um) para o primeiro reajuste serd contado da data do or¢camento
estimado.

7.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de 1 (um) ano serd contado a
partir do fato gerador que deu ensejo ao Ultimo reajuste.

7.4 Os precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacao, pelo CONTRATANTE, do indice
IPCA-E, exclusivamente para as obrigagdes que se iniciem apés a anualidade.

7.5 No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice(s) de reajustamento, 0 CONTRATANTE
pagard ao CONTRATADO a importancia calculada pela ultima variagcdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.5.1 Ficao CONTRATADO obrigado a apresentar memoria de calculo referente ao reajustamento
de precos do valor remanescente, sempre que este ocorrer, sendo adotado na afericdo final o indice
definitivo.

7.6 Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer
forma néo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(édo) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a
ser determinado(s) pela legislacdo entdo em vigor.



7.7 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial,
para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8 O pedido de reajuste devera ser formulado durante a vigéncia do Contrato e antes de eventual
prorrogacdo contratual, sob pena de preclusao.

7.8.1. Os efeitos financeiros do pedido de reajuste serdo contados:

a) da data-base prevista no contrato, desde que requerido o reajuste no prazo de 60 (sessenta) dias
da data de publicacdo do indice ajustado contratualmente;

b) a partir da data do requerimento do CONTRATADO, caso o pedido seja formulado apos o prazo
fixado na alinea a, acima, 0 que ndo acarretara a alteracdo do marco para computo da anualidade do
reajustamento, ja adotado no edital e no contrato.

7.9 Caso, na data de eventual prorrogacdo contratual, ainda ndo tenha sido divulgado o indice de
reajuste, deverd, a requerimento do CONTRATADO, ser inserida clausula no termo aditivo de
prorrogacdo para resguardar o direito futuro do CONTRATADO, a ser exercido tdo logo se disponha
dos valores reajustados, sob pena de precluséo.

7.10 A extincdo do contrato ndo configurara Obice para o deferimento do reajuste solicitado
tempestivamente, hipdtese em que sera concedido por meio de termo indenizatério.

7.11 O reajuste sera realizado por apostilamento, se esta for a Unica alteracdo contratual a ser
realizada.

7.12 O reajuste de precos nao interfere no direito das partes de solicitar, a qualquer momento, a
manutenc¢do do equilibrio econémico dos contratos com base no disposto no art. 124, inciso 11, alinea

“d”, da Lei n® 14.133/2021.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE

8.1 Séo obrigacdes do CONTRATANTE:

8.1.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo CONTRATADO, de acordo com
o Contrato e seus Anexos.

8.1.2 Receber o0 objeto no prazo e condic¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.
8.1.3 Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢Ges verificadas no
objeto fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as

suas expensas.

8.1.4 Acompanhar e fiscalizar a execu¢do do Contrato e o cumprimento das obrigacOes pelo
CONTRATADO.

8.1.5 Comunicar ao CONTRATADO para que emita Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa
da execucdo do objeto, com vistas a liquidacdo e pagamento, no caso de divergéncia acerca do



cumprimento das obrigagdes assumidas, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, conforme o
art. 143 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.1.6 Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente ao fornecimento doobijeto,
no prazo, forma e condi¢des estabelecidos no presente Contrato.

8.1.7 Aplicar ao CONTRATADO san¢fes motivadas pela inexecucdo total ou parcial das
obrigac@es contratuais, na forma prevista na lei e neste Contrato.

8.1.8 Dar ciéncia a Assessoria Juridica do 6rgdo ou entidade para as providéncias junto a
Procuradoria Geral do Estado, com vistas a adogdo de eventuais medidas judiciais, em caso de
descumprimento de obrigacdes pelo CONTRATADO.

8.1.9 Emitir decisdo fundamentada sobre todas as solicitacbes e reclamacdes relacionadas a
execucdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes,
meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucédo do ajuste.

8.1.9.1 O CONTRATANTE terd o prazo de 1 (um) més, a contar da data do protocolo do
requerimento, para decidir, admitida a prorrogacdo motivada, por igual periodo.

8.1.10 Responder aos eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro
feitos pelo CONTRATADO no prazo maximo de 45 (quarenta e cinco) dias, admitida a prorrogacdo
motivada, por uma Unica vez, por igual periodo.

8.1.11 Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuracao
de descumprimento de clausulas contratuais, na forma do art. 137, § 4°, da Lei n°14.133/2021.

8.1.12 A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo
CONTRATADO perante terceiros, ainda que vinculados a execucdo do Contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

8.1.13 O presente Contrato ndo configura vinculo empregaticio entre os trabalhadores ou socios do
CONTRATADO e 0 CONTRATANTE.

8.1.14 Prestar as informacoes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela Contratada.

8.1.15 Permitir o acesso dos empregados da Contratada as dependéncias da unidade quando da entrega dos
produtos.

8.1.16 Efetuar o pagamento a Contratada, desde que verificada a adequacdo dos bens fornecidos as
especificacOes constantes neste Termo de Referéncia.

8.1.17 Convocar o representante da Contratada para esclarecimentos e negociagdes visando os interesses das
partes, quando necessario for.



8.1.18 Aplicar as sancdes previstas na legislacdo vigente e descritas no edital do certame nos casos de nao
cumprimento de alguma exigéncia do Contrato, mesmo que haja correcéo de eventuais irregularidades.

8.1.19 Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de acordo com o definido no
Contrato, neste Termo de Referéncia e sua proposta.

8.1.20 Fiscalizar a execugdo do Contrato por meio da Comisséo de Fiscalizacdo, observando o fiel
cumprimento das exigéncias constantes neste Termo de Referéncia e no Contrato, 0 que ndo exclui nem
diminui a responsabilidade da Contratada, anotando em registro proprio todas as falhas detectadas e
encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

8.1.21 Comunicar a Contratada, imediatamente e por escrito, toda e qualquer irregularidade, imprecisao ou
desconformidades verificadas na execucdo do Contrato, concedendo-lhe prazo para que as regularize, sob
pena de serem-lhe aplicadas san¢des legais e contratualmente previstas.

CLAUSULA NONA — OBRIGACOES DO CONTRATADO

9.1 O CONTRATADO deverd cumprir todas as obrigacfes constantes deste Contrato e em seus
Anexos, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucdo do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

9.1.1 Entregar o objeto acompanhado, se for o caso, do manual do usuério, com uma versdo em
portugués.

9.1.2 Comunicar ao CONTRATANTE, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede
a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovacao.

9.1.3 Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do Contrato ou autoridade
superior (art. 137, 11, da Lei n® 14.133/2021) e prestar todo esclarecimento ou informacéo por eles
solicitados.

9.1.4 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do Contrato, os bens nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecées
resultantes da execugdo ou dos materiais empregados.

9.1.5 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o Cddigo de
Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078/1990), bem como por todo e qualquer dano causado a
Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacgdo ou o
acompanhamento da execugdo contratual pelo CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar
dos pagamentos devidos ou da garantia o valor correspondente aos danos sofridos.

9.1.6 Néo contratar, durante a vigéncia do Contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,



colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente publico
que atue na fiscalizacdo ou na gestdo do Contrato, nos termos do art. 48, paragrafo Unico, da Lei n°
14.133/2021.

9.1.7 Manter a regularidade junto ao SICAF.

9.1.7.1 Quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, o CONTRATADO devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacéo
do Contrato, junto com a Nota Fiscal para fins de pagamento, 0s seguintes documentos:

a) prova de regularidade relativa a Seguridade Social,

b) certidao conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

c) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal, Estadual ou Distrital do
domicilio ou sede do contratado;

d) Certificado de Regularidade do FGTS; e

e) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

9.1.8 Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigacdes trabalhistas, previdenciarias,
fiscais, comerciais e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere
a responsabilidade ao CONTRATANTE e ndo podera onerar o objeto do Contrato.

9.1.9 Comunicar ao Fiscal do Contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local da execu¢do do objeto contratual.

9.1.10 Né&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto nacondi¢ao
de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, na forma do art. 7°, XXXIIl, da Constituicdo
Federal.

9.1.11 Manter durante toda a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigacGes
assumidas, todas as condicdes exigidas para habilitacdo na licitacdo.

9.1.12 Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do Contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as
reservas de cargos previstas na legislacéo (art. 116 da Lei n°® 14.133/2021).

9.1.12.1 Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo Fiscal
do Contrato, com a indica¢do dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo
unico, da Lei n® 14.133/2021).

9.1.12.2 No caso de aprendiz, a comprovagdo do cumprimento do art. 429 e seguintes da
Consolidacdo

das Leis do Trabalho se dara pela apresentacdo da certidao, expedida pelo Ministério do Trabalho e
Emprego, sem prejuizo do item 9.1.16.1.



9.1.13 Guardar sigilo sobre todas as informacfes obtidas em decorréncia do cumprimento do
Contrato.

9.1.14 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o
atendimento do objeto do Contrato, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no artigo 124,
I, “d”, da Lei n°® 14.133/2021.

9.1.15 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranca do CONTRATANTE.

9.1.16 Prestar esclarecimentos ou informacgfes solicitadas pelo CONTRATANTE ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos & execucdo do empreendimento.

9.1.17 Caso o valor do Contrato se enquadre no limite previsto no art. 1° da Lei estadual n°® 7.753,
de 17 de outubro de 2017, manter Programa de Integridade nos termos da referida Lei e eventuais
modificagdes e regulamentos subsequentes, consistindo tal programa no conjunto de mecanismos e
procedimentos internos de integridade, auditoria e incentivo a dendncia de irregularidades e na
aplicacdo efetiva de cddigos de ética e de conduta, politicas e diretrizes com o objetivo de detectar e
sanar desvios, fraudes, irregularidades e atos ilicitos praticados contra a Administracdo Publica.

9.1.17.1 Caso o CONTRATADO ainda ndo tenha Programa de Integridade instituido,
compromete-se a implantar o Programa de Integridade no prazo de até 180 (cento e oitenta) dias
corridos, a partir da data de celebracéo do presente Contrato, na forma da Lei n° 7.753/2017.

9.1.18 Orientar e treinar seus empregados sobre os deveres previstos na Lei n° 13.709, de 14 de agosto

de 2018 (LGPD), adotando medidas eficazes para protecéo de dados pessoais a que tenha acesso por
forca da execucdo deste Contrato.

9.1.19 Entregar o objeto no local determinado e de acordo com o prazo estabelecido neste Termo de
Referéncia, contados a partir do recebimento da nota de empenho.

9.1.20 Fornecer toda documentacdo fiscal e técnica com a entrega dos materiais.

9.1.21 Responsabilizar-se por todos os 6nus relativos ao fornecimento do objeto adjudicado, inclusive
fretes, seguros e descarregamento dos materiais, desde a origem até sua entrega no local de destino.

9.1.22 Comunicar ao Fiscal do Contrato, por escrito e tdo logo constatado, qualquer problema ou
impossibilidade de execucdo de obrigacdo contratual, para fins de adocéo das providéncias cabiveis.



9.1.23 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, no todo ou em parte e as suas expensas, 0
bem objeto do Contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecGes resultantes de execugao
irregular ou do fornecimento de materiais inadequados ou desconformes.

9.1.24 Indenizar todo e qualquer dano e prejuizo pessoal ou material que possa advir, direta ou
indiretamente, do exercicio de suas atividades ou serem causados por seus prepostos a Contratante ou
terceiros.

9.1.25 Manter durante a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigac¢des assumidas, todas
as condicdes de habilitacdo e qualificagéo exigidas na licitacdo.

9.1.26 Manter programa de integridade, nos termos da disciplina conferida pela Lei Estadual n.°
7.753/2017 e eventuais modificagdes e regulamentos subsequentes, consistindo tal programa no
conjunto de mecanismos e procedimentos internos de integridade, auditoria e incentivo a denlncia de
irregularidades e na aplicacdo efetiva de codigos de ética e de conduta, politicas e diretrizes com o
objetivo de detectar e sanar desvios, fraudes, irregularidades e atos ilicitos praticados contra a
Administracdo Publica.

9.1.27 Entregar o objeto do contrato sem qualquer 6nus para 0 CONTRATANTE, estando incluido no
valor do pagamento todas e quaisquer despesas, tais como, tributos, fretes, seguro e descarregamento
de mercadorias, no horario compreendido entre 06 e 18 horas, nas datas e locais estabelecidos de acordo
com a necessidade da Corporacgéo;

9.1.28 Manter em estoque um minimo de bens necessarios a execu¢do do objeto do contrato;

9.1.29 Comunicar ao Gestor do contrato, por escrito e tdo logo constatado problema ou a
impossibilidade de execucdo de qualquer obrigacdo contratual, para a adogdo das providéncias
cabiveis, com antecedéncia minima de 48 horas;

9.1.30 O acondicionamento dos alimentos devera obedecer as normas e padrfes exigidos pela
Vigilancia Sanitéria, podendo a critério da CONTRATANTE realizar diligéncias sem aviso prévio;

9.1.31 Fornecer as solicitagdes de pedido dentro do prazo maximo de 48 horas, observando-se a
antecedéncia ao evento que originou a demanda, conforme e-mail eletrénico emitido pela Diretoria de
Abastecimento — DABST/GA;

9.1.32 Promover por sua conta, através de seguros, a cobertura dos riscos a que se julgar exposta, em
vista das responsabilidades que Ihe cabem na entrega do objeto do edital;

9.1.33 Promover por sua conta, através de seguros, a cobertura dos riscos a que se julgar exposta, em
vista das responsabilidades que Ihe cabem na entrega do objeto do edital;



9.1.34 Aceitar 0s acréscimos ou supressdes do objeto do edital nos limites fixados no art. 125 da Lei
Federal n® 14.133/21;

9.1.35 Credenciar junto a SEPM funcionario (representante) que atendera as requisi¢cdes dos produtos
objeto do edital;

9.1.36 Nas operaces internas a que se refere o0 Convénio ICMS n° 26/2003, podera emitir nota fiscal
ou fatura mencionando expressamente que se trata de “operacdo beneficiada com isencdo de ICMS nos
termos do Convénio ICMS 26/2003. Valor dispensado de R$ ”, bem como cumprir todas as
determinaces da legislacdo tributaria para a fruicdo do referido beneficio fiscal;

9.1.37 Para usufruir do beneficio a que se refere o subitem anterior, a empresa devera indicar na sua
proposta comercial que o preco ofertado nao contempla o valor do ICMS devido.

9.1.38 A empresa contratada deverd preencher a planilha compartilhada, on line, relativa as notas
fiscais emitidas ao longo de toda a contratacao, disponibilizada pela Diviséo de Subsisténcia da DAbst,
assim que houver a entrega dos géneros;

9.1.39 A contratada observara a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014,
bem como legislacdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e
demais instrumentos normativos aplicaveis”

CLAUSULA DECIMA — GARANTIA DE EXECUCAO

10.1 O Contrato conta com garantia de execucao, nos moldes do artigo 96 da Lei n® 14.133/2021,
correspondente a 2% (dois por cento) de seu valor total.

10.2 O CONTRATADO podera optar pelas seguintes modalidades de garantia:

| - caucdo em dinheiro ou em titulos da divida publica;
Il - seguro-garantia;

I11 - fianca bancéria;e
IV - titulo de capitalizacdo custeado por pagamento unico, com resgate pelo valor total.

10.3 Qualquer que seja a modalidade escolhida pelo CONTRATADO, a garantia assegurara o
pagamento de:

10.3.1 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do Contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacgdes neste previstas;

10.3.2 multas moratdrias, compensatorias e administrativas aplicadas pela Administracdo ao
CONTRATADO;



10.3.3 obrigacdes trabalhistas e  previdenciérias de qualquer natureza, assim como as obrigacdes de
regularidade perante 0 FGTS, ndo adimplidas pelo CONTRATADO, quando couber.

10.4 A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, terd validade durante a vigéncia do
Contrato e por mais 90 (noventa) dias apds o término deste prazo de vigéncia.

10.5 Na hipdtese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracdo, o
CONTRATADO ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apélice de seguro até a
ordem de reinicio da execucao ou o adimplemento pela Administracéo.

10.6 Ressalvada a hipotese de seguro-garantia, cuja apresentacao deve ser anterior a assinatura do
Contrato, 0 CONTRATADO apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis
por igual periodo, a criterio do CONTRATANTE, contado da assinatura do Contrato, o
comprovante de prestacdo de garantia, na forma do item 10.2.

10.7 Caso oferecida a modalidade de seguro-garantia, observar-se-ao as seguintes condi¢des:

10.7.1 aapdlice permanecera em vigor mesmo que 0 CONTRATADO nao pague o prémio nas datas
convencionadas;

10.7.2 a apolice deverd acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia do Contrato principal,
mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora;

10.7.3 sera permitida a substituicdo da apo6lice na data de renovacdo ou de aniversario, desde que
mantidas as condic6es e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique descoberto, ressalvado
o disposto no item 10.5 deste Contrato; e

10.7.4 a apolice somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item 10.3,
observada a legislacdo que rege a matéria.

10.8 Em caso de oferecimento de titulos da divida publica, estes devem ser emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo
Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo
Ministério da Fazenda.

10.9 Caso a opgdo seja por fianca bancaria, esta deverd ser emitida por banco ou instituigdo
financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar
expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

10.10 Caso a opcdo seja por garantia em dinheiro, deverd ser efetuada em favor do
CONTRATANTE, na conta corrente n® 3912-8, da agéncia 6898 da institui¢do financeira contratada
pelo Estado, cujo valor serd corrigido monetariamente e restituido ao CONTRATADO, na forma do



item 10.16 deste Contrato.

10.11 O CONTRATADO obriga-se a fazer a reposi¢do, a suplementacdo ou a renovacdo da
garantia, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contados da data em que for notificado, no caso
desta ser executada, total ou parcialmente, ou o Contrato for prorrogado ou tiver o seu valor alterado,
assim como em qualquer outra situagdo que exija a manutencdo da condicdo disposta no item 10.1
desta clausula.

10.12 A inobservancia do prazo fixado para apresentacédo, reposicdo, suplementacdo ou renovacao da
garantia acarretara a aplicagdo de multa e/ou outras penalidades, na forma disposta na clausula décima
segunda.

10.12.1 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza 0 CONTRATANTE a promover a
rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, com aaplicacéo
das sancGes cabiveis.

10.13 O CONTRATANTE executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

10.14 O emitente da garantia ofertada pelo CONTRATADO deverda ser notificado pelo
CONTRATANTE quanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de
clausulas contratuais.

10.14.1 O garantidor ndo € parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo
CONTRATANTE com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢gdes ao CONTRATADO.

10.15 Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia daapdlice,
sua caracterizacdo e comunicacdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que
justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicadosao contrato
de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

10.16 Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da apdlice, carta fianca, titulo da divida publica ou
autorizacdo para a liberacdo da caucdo em dinheiro, atualizada monetariamente, acompanhada de
declaracio do CONTRATANTE, mediante termo circunstanciado, de que o CONTRATADO
cumpriu todas as clausulas do contrato.

10.16.1 A garantia somente sera liberada ou restituida, apos a fiel execucdo do Contrato ou pela sua
extingdo, por culpa exclusiva da Administragdo, ou quando assim convencionado, em se tratando de
extin¢do consensual da contratagéo.

10.17 O CONTRATADO autoriza 0 CONTRATANTE a reter, a qualquer tempo, a garantia, na
forma prevista no edital e neste Contrato.



CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E
SANCOES

11.1 Constitui infracdo administrativa, a pratica, pelo FORNECEDOR, LICITANTE ou
CONTRATADO, das seguintes condutas previstas no art. 155 da Lei n° 14.133/2021:

11.1.1 dar causa a inexecucdo parcial do contrato;

11.1.2 dar causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo, ao
funcionamento dos servi¢os publicos ou ao interesse coletivo;

11.1.3 dar causa a inexecucdo total do contrato;
11.1.4 deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquerndo

manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado,em especial
quando:

11.1.5 ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, em
especial quando:

11.1.5.1 ndo enviar a proposta adequada ao Gltimo lance ofertado ou ap6s a negociacao;
11.1.5.2 recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

11.1.5.3 pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
11.1.5.4 deixar de apresentar amostra;

11.1.5.5 apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificacdes do instrumento
convocatorio;

11.1.6 ndo celebrar o contrato ou néo entregar a documentacgao exigida para a contratagdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

11.1.6.1 recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou a aceitar
ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao;

11.1.7 ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo
justificado;

11.1.8 apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar declaragéo
falsa durante o certame ou a execucdo do contrato;



11.1.9 fraudar o certame ou praticar ato fraudulento na execucao do contrato;

11.1.10 comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

11.1.10.1 agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
11.1.10.2 induzir deliberadamente a erro no julgamento;
11.1.10.3 apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

11.1.10.4 apresentar declaracdo falsa quanto as condicdes de participacdo ou quanto ao
enquadramento como ME/EPP;

11.1.11 praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos do certame;

11.1.12 praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

11.2 O CONTRATADO que cometer qualquer das condutas discriminadas nos subitens anteriores
ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sanc¢des:

11.2.1 Adverténcia, prevista no art. 156, I, § 2°, da Lei n°® 14.133/2021, pela infracdo descrita no item
11.1.1, de menor potencial ofensivo, quando ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave.

11.2.2 Multa administrativa, prevista no art. 156, 11, 8 3°, da Lei n°® 14.133/2021, pela infragdo dos
subitens 11.1.1 2 11.1.12, que ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior
a 30% (trinta por cento) do valor do Contrato, devendo ser observados 0s seguintesparametros:

a) multa de 0,5% a 1,5%, nos casos da infracdo prevista no subitem 11.1.1, incidente sobre o valor
anual do Contrato;

b) multa de 0,5% a 15%, nos casos das infracfes previstas nos subitens 11.1.2 a 11.1.7, incidente
sobre o valor anual do Contrato;

¢) multa de 5% a 30%, nos casos das infragOes previstas nos subitens 11.1.8 a11.1.12, incidente sobre
o0 valor anual do Contrato;

11.2.2.1 Na hipotese de a infracdo ser cometida antes da celebragdo do contrato, a base de calculo
da multa do item 11.2.2 serd o valor anual estimado da contratacéo.

11.2.2.2 Em caso de reincidéncia, o valor total das multas administrativas aplicadas ndo podera
exceder o limite de 30% (trinta por cento) sobre o valor total do Contrato.

11.2.2.3 Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento
eventualmente devido pela Administragdo ao FORNECEDOR, LICITANTE ou CONTRATADO,



além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou serd cobrada
judicialmente, na forma do art. 156, § 8°, da Lei n® 14.133/2021, e conforme o procedimento previsto
no item 11.13.

11.2.2.4 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes, na forma
do art. 156, § 7°, da Lei n°® 14.133/2021.

11.2.3 Impedimento de licitar e contratar, prevista no art. 156, 111, § 4° da Lei n® 14.133/2021, nos
casos relacionados os subitens 11.1.2 a 11.1.7, quando n&o se justificar a imposi¢do de penalidade
mais grave, e impedira o responsavel de licitar ou contratar no &mbito da Administragdo Pablica direta
e indireta do Estado, pelo prazo méaximo de 3 (trés) anos;

11.2.4 Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, prevista no art. 156, 1V, 8 5°, da Lei n°
14.133/2021, nos casos relacionados nos subitens 11.1.8 a 11.1.12, bem como nos demais casos que
justifiguem a imposicao da penalidade mais grave, que impedira o responsavel de licitar ou contratar
no ambito da Administracdo Publica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo
de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos.

11.3 Sem prejuizo da multa administrativa prevista no art. 156, 1l, § 3° da Lei n® 14.133/2021, o
atraso injustificado no cumprimento das obrigacGes contratuais sujeitard 0 FORNECEDOR,
LICITANTE ou CONTRATADO, independente de notificacdo, na forma do art. 408 do Cddigo
Civil, amulta de mora no percentual de 1% (um por cento) por dia util que exceder o prazo estipulado,
a incidir sobre o valor da nota de empenho ou do saldo ndo atendido, nos termos do art. 227 da Lei
estadual n.° 287, de 04 de dezembro de 1979, respeitado o limite de 30% (trinta por cento) do valor
do Contrato.

11.3.1 Em caso de atraso injustificado para apresentacdo, suplementacdo ou reposicdo da garantia, a
multa de mora sera de 0,07% (sete centésimos por cento) sobre o valor total do Contrato por dia util
que exceder o prazo estipulado até 0 maximo de 2 % (dois por cento).

11.3.2 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias no cumprimento da obrigacdo prevista no item
11.3.1 autoriza a Administracdo a promover a rescisdo contratual por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas.

11.3.3 A aplicagdo de multa de mora ndo impedira que a Administracdo a converta em compensatoria
e promova a extingdo unilateral do Contrato com a aplicagcdo cumulada de outras sang¢des previstas
neste Contrato.

11.4 No caso de inexecugdo total ou parcial do objeto, que acarrete a rescisdo do Contrato, sera
automaticamente devida multa compensatdria no valor de até 30% (trinta por cento) do valor do
Contrato.

11.4.1 A multa compensatéria, isoladamente aplicada ou quando somada ao valor da multa moratéria
convertida, ndo podera exceder o limite previsto no art. 412 do Codigo Civil, ou seja, o valor da
obrigacao principal.



11.5 Naaplicacdo das sancdes serdo considerados os seguintes requisitos, previstos no art. 156, § 1°,
incisos 1 a 'V, da Lei n® 14.133/2021:

11.5.1 a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
11.5.2 as peculiaridades do caso concreto;

11.5.3 as circunstancias agravantes ou atenuantes, observadas aquelas previstas nos arts. 71 e 72 da
Lei n°®5.427, de 1° de abril de 2009;

11.5.4 os danos que dela provierem para a Administracdo Publica;

11.5.5 a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientac6es dos 6rgdos de controle.

11.6 A imposicdo das penalidades é de competéncia exclusiva do 6rgdo ou entidade contratante,
sendo competentes para sua aplicacgéo:

a) as sang0es previstas nos itens 11.2.1, 11.2.2 e 11.2.3 serdo impostas pelo Ordenador de Despesa;
b) aaplicacdo da sancdo prevista no item 11.2.4, na forma do art. 156, 8 6°, I, da Lei n°14.133/2021,
é de competéncia exclusiva:

b.1) em se tratando de contratacdo realizada pela Administracdo Publica direta, do Secretario de
Estado;

b.2) em se tratando de contratacdo realizada pela Administracdo Publica Indireta (fundacéo e
autarquia), da autoridade maxima da entidade.

11.7 A aplicacdo de quaisquer das penalidades realizar-se-4 em processo administrativo que
assegurara o contraditorio e a ampla defesa ao FORNECEDOR, LICITANTE ou
CONTRATADO, na forma do art. 156, § 6°, I, da Lei n® 14.133/2021, devendo ser observado o
procedimento previsto na Lei n® 14.133/2021, e, subsidiariamente, na Lei n°® 5.427/2009.

11.7.1 A aplicacdo de san¢édo serd antecedida de intimacdo do FORNECEDOR, LICITANTE ou
CONTRATADO, que indicara a infragdo cometida, os fatos, os dispositivos do Contrato infringidos
e os fundamentos legais pertinentes, a penalidade que se pretende imputar e o respectivoprazo e/ou
valor, se for o caso, assim como o prazo e o local para a apresentacdo da defesa, com a possibilidade
de producéo de provas.

11.7.2 A defesa prévia do CONTRATADO sera exercida no prazo de:

a) 15 (quinze) dias Uteis, no caso da aplicagdo das sanc¢des previstas nos itens 11.2.1 e 11.2.2, contado
da data da intimacao;

b) 15 (quinze) dias Gteis, no caso de aplicacdo das sanc¢des previstas nos itens 11.2.3 e 11.2.4, contado
da data da intimacéo, observado o procedimento estabelecido no art. 158 da Lei n® 14.133/2021.

11.7.3 Sera emitida decisdo conclusiva sobre a aplicagdo ou ndo da sancdo, pela autoridade
competente, devendo ser apresentada a devida motivacdo, com a demonstracdo dos fatos e dos
respectivos fundamentos juridicos.



11.8 A aplicacdo das sang¢des previstas neste Contrato ndo exclui, em hipdtese alguma:

a) a obrigagdo de reparacdo integral do dano causado a Administracdo Pablica, na forma do art.
156, § 9°, da Lei n® 14.133/2021 e do art. 416, paréagrafo Unico, do Codigo Civil; e

b) a possibilidade de rescisdo administrativa do Contrato, na forma dos arts. 138 e 139 da Lei n°
14.133/2021, garantido o contraditério e a ampla defesa.

11.8.1 Aplica-se o disposto na alinea a do item 11.8 a multa compensatoria, nos termos doparagrafo
unico do art. 416 do Cadigo Civil.

11.9 As sangOes de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar
ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo, observados os requisitos estabelecidos no art. 163 da Lei
n°® 14.133/2021.

11.10 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de infracdo
administrativa tipificada pela Lei n® 12.846/2013, como ato lesivo & administracdo pablica nacional,
copias do processo administrativo necessarias a apuracao da responsabilidade da empresa deverdo ser
remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a
eventual instauracdo de investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacéo —
PAR.

11.10.1 A apuracéo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato
lesivo & Administragdo Pablica nacional nos termos da Lei n® 12.846/2013 seguirdo seu rito normal
na unidade administrativa.

11.10.2 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracédo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica
Estadual resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente
publico.

11.10.2.1 Caso seja possivel, a apuracao devera ser promovida em conjunto no PAR, na forma do art.
33, § 1°, do Decreto n° 46.366, de 19 de julho de 2018.

11.11 Na hipdtese de abertura de processo administrativo destinado a apuracao de fatos e, se for o
caso, aplicacdo de san¢des a0 FORNECEDOR, LICITANTE ou CONTRATADO, emdecorréncia
de conduta vedada no contrato, as comunicacgdes serdo efetuadas por meio do enderego de correio
eletronico ("e-mail™) cadastrado pela empresa junto ao sistema eletrénico de contratagdesdo Estado.

11.11.1 O CONTRATADO devera manter atualizado o endereco de correio eletrénico (“'e-mail")
cadastrado junto ao sistema eletronico de contratacGes do Estado e confirmar o recebimento das
mensagens encaminhadas pelo érgdo ou entidade contratante,ndo podendo alegar o desconhecimento
do recebimento das comunicagbes por este meio como justificativa para se eximir das
responsabilidades assumidas ou eventuais san¢des aplicadas.



11.12 O CONTRATANTE devera remeter para o Orgdo Central de Logistica (SUBLOG) o extrato
de publicacdo no Diario Oficial do Estado do ato de aplicagdo das sanc¢Bes de impedimento de
licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, de modo a possibilitar a
formalizacgdo da extensdo dos seus efeitos para todos os 6rgaos e entidades da Administracdo Publica
do Estado do Rio de Janeiro.

11.12.1 A aplicagdo das sangdes de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de
inidoneidade para licitar e contratar devera ser comunicada a Controladoria Geral do Estado, no prazo
de 15 (quinze) dias uteis, contado da sua aplicacdo, que informard, para fins de publicidade,ao
Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS e ao Cadastro Nacional de Empresas
Punidas (Cnep), na forma do art. 161 da Lei n°® 14.133/2021.

11.13 Caso o valor da multa aplicada seja superior ao do pagamento eventualmente devido pela
Administracdo ao CONTRATADO e da garantia prestada, devera ser emitida nota de débito no valor
do saldo, no prazo de 30 (trinta) dias apds a deciséo final quanto a penalidade.

11.13.1 A nota de débito devera ser encaminhada a Procuradoria Geral do Estado para inscri¢do do
débito em divida ativa e propositura de execucao fiscal, na forma do art. 39 da Lei n° 4.320, de 17
de margo de 1964, e do art. 1° da Lei n® 1.012, de 15 de julho de 1986.

11.13.2 O procedimento para inscri¢cdo do débito em divida ativa devera observar o que dispdem 0s
arts. 4° e 5° da Lei n° 5.351, de 15 de dezembro de 2008, sendo que, em caso de duvida, a Procuradoria
da Divida Ativa devera ser consultada.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA EXTINCAO CONTRATUAL

12.1 O Contrato se extingue quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem
sido cumpridas ou ndo as obrigacdes de ambas as partes contraentes, sem prejuizo da aplicacao das
penalidades eventualmente cabiveis, observados os preceitos da Lei n® 14.133/2021 e neste Contrato.

12.2 O Contrato pode ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para 0 CONTRATANTE,
quando este ndo dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o
Contrato ndo mais lhe oferece vantagem.

12.2.1 A extingdo nesta hipotese ocorrerd na proxima data de aniversario do Contrato, desde que haja
a notificacdo do CONTRATADO pelo CONTRATANTE nesse sentido com pelo menos 2 (dois)
meses de antecedéncia desse dia.

12.2.2 Caso a notificagdo da ndo-continuidade do Contrato de que trata este subitem ocorra com menos de 2
(dois) meses de antecedéncia da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrera apés 2 (dois) meses da data
da comunicag&o.

12.3 O presente Contrato podera ser extinto, antes de cumpridas as obrigacdes estipuladas, ou antes
do prazo neste fixado:
a) por ato unilateral do CONTRATANTE, em razdo da inexecucdo total ou parcial do objeto e/ou



das obrigacdes previstas no presente instrumento e/ou por algum dos motivos previstos no art. 137 da
Lei n® 14.133/2021, assegurados o contraditorio e a ampla defesa, devendo, ainda, ser observado o
disposto nos arts. 138 e 139 da referida Lei;

b) consensualmente, na forma do art. 138, Il da Lei n® 14.133/2021; e

¢) nahipotese de contratacdo direta fundamentada no art. 75, V111, da Lei n® 14.133/2021, a qualquer
tempo, sem indenizacdo, e independentemente de aviso ou prazo, pelo contratante, tdologo
esteja(m) concluido(s) o(s) procedimento(s) licitatorio(s) implementado(s) para a contratacdo do
objeto em questdo.

12.3.1 A alteragdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a
rescisdo se nao restringir sua capacidade de concluir o Contrato.

12.3.2 Se a operacao implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo
aditivo para alteracdo subjetiva.

12.4 A extincdo prematura do Contrato devera ser precedida de autorizagdo escrita e fundamentada
da autoridade competente e reduzida a termo no respectivo processo.

12.4.1 A justificativa da rescisdo por ato unilateral do CONTRATANTE, sempre que possivel,
contemplaré:

a) as obrigacOes contratuais ja cumpridas ou parcialmente cumpridas;

b) os pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

¢) as indenizacGes e multas.

125 A extingdo do Contrato ndo configura dbice para o reconhecimento do desequilibrio
econémico-financeiro, hipdtese em que sera concedida indenizacdo por meio de termo indenizatorio,
na forma do art. 131, caput, da Lei n°® 14.133/2021, desde que o pedido seja formulado durante a
vigéncia do Contrato e antes de eventual prorrogacao.

12.6. Extinto o Contrato, 0 CONTRATANTE podera ainda:

12.6.1 nos casos de obrigacdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter e executar a
garantia prestada; e

12.6.2 nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a

Administragéo, nos termos do inciso IV do art. 139 da Lei n® 14.133/2021, reter os eventuais créditos
existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do Contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - ALTERACOES

13.1 Eventuais alteragfes contratuais reger-se-&o pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n°
14.133/2021.

13.2 O CONTRATADO ¢ obrigado a aceitar, nas mesmas condic¢des contratuais, 0S acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial



atualizado do contrato, na forma do art. 125 da Lei n® 14.133/2021.

13.3 As alteracdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo,
submetido a prévia aprovacdo da assessoria juridicado CONTRATANTE.

13.4 Registros que ndo caracterizam alteracdo do Contrato podem ser realizados por simplesapostila,
dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n°® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOTACAO ORCAMENTARIA

14.1 As despesas com a execucgdo do presente Contrato contratacdo correrdo a conta das seguintes
dotacGes orcamentarias, para o corrente exercicio de , assim classificadas:

Natureza da Despesa: 3.3.90 - Despesa de Custeio

Fonte de Recurso: 1.501.230 - Recursos Proprios

Programa de Trabalho: 06.122.0002.2297 - Fornecimento de Alimentagéo ao Policial Militar
Nota de Empenho:

14.2 As despesas relativas aos exercicios subsequentes correrdo por conta das dotacdes
orcamentarias respectivas, devendo ser empenhadas no inicio de cada exercicio.

14.3 No inicio da contratacdo e de cada exercicio devera ser atestada a existéncia de créditos
orcamentarios vinculados a contratacdo e a vantagem em sua manutencao, na forma do art. 106, II,
da Lei n® 14.133/2021.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS

15.1 Os casos omissos serdo decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢fes contidas na
Lei n® 14.133/2021, e demais normas federais e estaduais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as
disposi¢des contidas na Lei n®8.078/1990 — Cadigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios
gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - PUBLICACAO E CONTROLE DO CONTRATO

16.1 Incumbira ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de
Contratacbes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133/2021, bem como no
respectivo sitio oficial na Internet, em atencéo ao art. 8°, 82°, da Lei n®12.527/2011, e publicar extrato
da contratacdo no Diario Oficial do Estado, em atencdo ao art. 2°, § 2°, da Lei n° 5.27/20009.

16.1.1 A divulgacdo do Contrato e de seus aditamentos no Portal Nacional de Contratagfes Publicas
—PNCP, condicdo indispensavel para sua eficacia, devera ocorrer nos prazos estipulados pelo art. 94
da Lei n®14.133/2021.

16.2 O CONTRATANTE devera adotar as providéncias necessarias para dar conhecimento da
contratagéo, junto ao Tribunal de Contas do Estado.



CLAUSULA DECIMA SETIMA - FORO

17.1 Fica eleito o Foro da Cidade do Rio de Janeiro, comarca da Capital, para dirimir qualquer litigio
decorrente do presente Contrato que ndo possa ser resolvido por meio amigavel, com expressa
renuncia a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

E, por estarem assim acordes em todas as condicdes e clausulas estabelecidas neste Contrato, firmam
as partes o presente instrumento, depois de achado conforme, em presenca das testemunhas abaixo

firmadas.

Rio de janeiro, de de 202 .

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS:
1-
2.



TERMO DE CONSENTIMENTO DA POLITICA DE DADOS E PRIVACIDADE DA SEPM

Através do presente instrumento, informo ciéncia da Politica de Dados e Privacidade da SEPM,
bem como de minhas atribui¢cbes como operador de dados conforme estabelecido pela Lei Geral
de Protecdo de Dados (LGPD).

Entendo que o tratamento de dados pessoais inclui a coleta, armazenamento, processamento, uso,
compartilhamento e transferéncia de informacGes que possam identificar uma pessoa, direta ou
indiretamente, seja ela um cidaddao, um policial militar, um funcionario civil ou, ainda, um
terceiro.

Informo ter ciéncia que todas as informac6es pessoais as quais tenho acesso devem ser utilizadas
estritamente para minhas atividades na Secretaria de Estado de Policia Militar, ndo podendo ser
compartilhadas por quaisquer canais de comunicacdo ndo oficial ou de forma ndo autorizada;

Declaro, ainda, que todas as a¢des praticadas por mim em desconformidade com a Politica de
Dados e Privacidade da SEPM ou com a Lei Geral de Protecdo de Dados poderdo ensejar 0s
devidos processos administrativos, civis, penais militares e penais, nas formas da Lei, com a
minha devida responsabilizacdo.

Rio de Janeiro, de de 2025.

Representante legal do CONTRATADO



ANEXO I1I
DOCUMENTACAO EXIGIDA PARA HABILITACAO

1. HABILITACAO JURIDICA

1.1 Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha
validade para fins de identificacdo em todo o territorio nacional.

1.2 Empresério individual: inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede.

1.3 Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢cdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
www.portaldoempreendedor.gov.br.

1.4 Sociedade Limitada Unipessoal - SLU: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor
inscrito no Registro Pablico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede,
acompanhado de documento comprobatério do administrador, sendo assim enquadrada a sociedade
identificada como Empresas Individual de Responsabilidade Limitada — EIRELI, na forma do art.
41, da Lei n®14.195, de 26 de agosto de 2021.

1.5 Sociedade Empresaria Estrangeira em funcionamento no Pais: portaria de autorizacdo de
funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da
unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera
considerada como sua sede, conforme Instru¢cdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de
2020 ou norma posterior que regule a matéria.

1.6 Sociedade Simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos seus administradores.

1.7 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empreséria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil
das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagéo no
Registro onde tem sede a matriz.

1.8 Sociedade Cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que
0 aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de
dezembro de 1971, demonstrando que a sua constituicdo e funcionamento observam as regras
estabelecidas na legislacdo aplicavel, em especial a Lei n® 5.764/1971, a Lei n° 12.690, de 19 de
julho de 2012, e a Lei Complementar n°® 130, de 17 de abril de 2009.
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1.9 Quando cabivel, os documentos apresentados devem estar acompanhados de todas as
alteracdes ou da consolidacéo respectiva.

2. HABILITACAO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA:

2.1 Inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso.

2.2 Regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social.

2.3 Regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS).

2.4 Declaragéo de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢cdo de aprendiz, nos
termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituig&o.

2.5 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943.

2.6 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes (Estadual), relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

2.6.1 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n°® 123/2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal, eis que a
apresentacdo do Certificado de Condicdo de Microempreendedor Individual — CCMEI supre tais
requisitos.

2.7 Prova de regularidade com a Fazenda do Estado do Rio de Janeiro, independentemente de
domicilio ou sede da licitante, mediante a apresentacgéo de:

2.7.1 Certiddo Negativa de Débitos, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa, expedida pela
Secretaria de Estado de Fazenda; e
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2.7.2 Certiddo Negativa de Débitos em Divida Ativa, ou Certidao Positiva com efeito de Negativa,
para fins de participacdo em licitacdo, expedida pela Procuradoria Geral do Estado.

2.8 Regularidade com a Fazenda (Estadual) do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre, com a apresentacao, conforme o caso, de:

2.8.1 Certiddo Negativa de Débitos, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa, perante o Fisco
estadual, pertinente ao Imposto sobre Operacdes relativas a Circulacdo de Mercadorias e sobre
Prestacdes de Servicos de Transporte Interestadual, Intermunicipal e de Comunicagdo — ICMS, bem
como de Certiddo perante a Divida Ativa estadual, podendo ser apresentada Certiddo Conjunta em
que constem ambas as informagdes;

2.8.2 Certiddo Negativa de Débitos, ou Certiddo Positiva com efeito de Negativa do Imposto sobre
Servicos de Qualquer Natureza — ISS.

2.9 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos (Estadual) relacionados ao objeto
contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda
respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

2.10 Na hipétese de cuidar-se de microempresa ou de empresa de pequeno porte, na forma do art.
42 da Lei Complementar n° 123/2016, a documentacdo somente serd exigida para efeito de
assinatura do contrato, caso se sagre vencedora no certame.

2.10.1 Em sendo declarada vencedora do certame microempresa ou empresa de pequeno porte com
débitos fiscais e trabalhistas, ficara assegurado, a partir de entdo, o prazo de 5 (cinco) dias uteis
para a regularizacdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de
eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de negativas, na forma do art. 42, § 1°, da Lei
Complementar n® 123/2016.

2.10.2 O prazo acima podera ser prorrogado por igual periodo, a critério exclusivo da
Administragdo Publica.

2.10.3 A ndo regularizacdo da documentagdo no prazo estipulado implicara a decadéncia do direito

a contratacdo, na forma do § 2° do art. 42, da Lei Complementar n® 123/2016, sem prejuizo da
aplicacdo das sancOes previstas neste Aviso.
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3. HABILITACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

3.1 Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor, caso se trate de
pessoa juridica, ou certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou
sede do fornecedor, caso se trate de pessoa fisica ou de sociedade simples.

3.1.1 N&o sera causa de inabilitacdo do licitante a anotacdo de distribuicdo de processo de
recuperacdo judicial ou de pedido de homologagéo de recuperacédo extrajudicial.

4. HABILITACAO TECNICA:

4.1 Para fins de comprovacao da capacidade técnica, deverdo ser apresentados um ou mais atestado(s) e/ou
declaracdo(Bes) de capacidade técnica, expedidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, em nome
da licitante, que comprove ter cumprido, de forma satisfatdria, a execucdo de objeto compativel ou com
complexidade superior ao especificado neste Termo de Referéncia, com clara menc¢do da execucdo bem-
sucedida, relativamente ao cumprimento de prazos, especificacfes e qualidade do mesmo.

4.1.2 O referido Atestado/Declaracdo devera indicar nome, funcdo, endereco e o telefone de contato
do(s) atestador(es), ou qualquer outro meio que possibilite um eventual contato pelo
CONTRATANTE.

4.1.3 Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

4.1.4 O(s) atestado(s) e/ou declaracdo(Ges) de capacidade técnica devera(do) comprovar que o licitante ja
forneceu ao menos 30% (trinta por cento) do quantitativo total previsto ao lote.

4.1.5 Sera admitido o somatério de atestado(s) e/ou declaracdo(des) de capacidade técnica para
alcancar o quantitativo previsto.

4.1.6 Certificado de vistoria Sanitaria dos veiculos de transporte, com autoriza¢do para transportar
alimentos de acordo com o objeto da licitagédo, expedido pelos 6rgéos de Vigilancia Sanitaria Federal,
Estadual e/ou Municipal.

4.1.7 Certificado de Inspecdo Sanitaria acerca das instalagdes da empresa, comprovando que a mesma
possui instalacdes aptas para 0 armazenamento dos produtos para futura entrega na SEPM, emitido
pela Vigilancia Sanitaria de sua sede ou pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, de
acordo com a competéncia.

4.1.8 As exigéncias de qualificagdo tecnica tém por objetivo verificar, pela analise de sua experiéncia
pretérita, se o licitante possui condi¢des técnicas-operacionais para executar a contento todo o objeto
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do certame, ndo s6 pelo volume consideravel da pretensa aquisi¢do, mas, sobretudo, pelo fato deste
tipo de objeto estar atrelado a alimentagdo do Policial Militar quando no desempenho de sua atividade
fim.

5. COOPERATIVAS
5. Em relacdo as cooperativas sera, ainda, exigida a seguinte documentacdo complementar:

5.1.1 Demonstrativo de atuacdo em regime cooperado, com reparticdo de receitas e despesas entre
0s cooperados;

5.1.2 A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e
que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacdo de que estéo
domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21,
inciso | e 42, 88 2° a 6°, da Lei n®5.764/1971,

5.1.3 Demonstrativo de que qualquer cooperado, com igual qualificacdo, é capaz de executar o
objeto contratado;

5.1.4 A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um
dos cooperados indicados;

5.1.5 A comprovacdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a
prestacdo do servigo;

5.1.6 O registro previsto na Lei n® 5.764/1971, art. 107;

5.1.7 A comprovacao de integralizagdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que
executardo o contrato; e

5.1.8 A (ltima auditoria contébil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n°
5.764/1971 ou uma declaragéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgéo
fiscalizador.

5.2 Nao serd admitida participacéo de cooperativas de trabalho:

a) fornecedoras de méo de obra, ou que realizam intermediacdo de méo de obra subordinada, mas
apenas as prestadoras de servigos por intermédio dos proprios cooperados; ou

b) cujos atos constitutivos ndo definam com precisdo a natureza dos servigos que se propdem a
prestar.

5.2.1 Presumir-se-a intermediacdo de mdo de obra subordinada a relagdo contratual estabelecida
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entre a empresa contratante e as Cooperativas de Trabalho que ndo observar o disposto nos
dispositivos acima e na legislagao em vigor.

5.3 A constituicdo ou utilizacdo de Cooperativa de Trabalho para fraudar deliberadamente a

legislacdo trabalhista, previdenciaria e o disposto nesta Lei acarretard aos responsaveis as sancées
civeis e administrativas cabiveis.
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ANEXO IV

ORCAMENTO ESTIMADO
NUMERO DE ESTOQUE 3 . PREVISAO DE CUSTO
ITEM D SIGA) ESPECIFICACAQ QUANTIDADE | ———r0rr &) GLOBAL (5)
OLEO VEGETAL PREPARAR ALIMENTOS -
" ] 8 8
1 94475 TIPO: SOJA. FORNECIMENTO: 900ML 87.569 RS 9,7009 RS 849.498,1121
AZEITE OLIVA,TIPO: REFINADO, AROMA:
} MESA, PROCEDENCIA: OLEQ OLIVA . - -
2 04471 PRIMEIRA QUALIDADE, FORNECIMENTO: 44.074 RS 43,5180 R$ 1.018.051,0086
S00ML

VALOR TOTAL GERAL: DOIS MILHOES E SETECENTOS E SESSENTAE SETE MIL E QUINHENTOS E CINQUENTA

REAIS E ONZE CENTAVOS.

R§2.767.550,11




ANEXO 11

MODELO DE APRESENTACAO DE PROPOSTA

Cliente: Secretaria de Estado de Policia Militar
Endereco da execucgéo do servigo:__ CEP:__

ITEM
LOTE

ID SIGA

DESCRICAO

UN

QTD

VALOR
UNITARIO
(R$)

VALOR
TOTAL
(R$)

11

94475

OLEO VEGETAL
PREPARAR ALIMENTOS,
TIPO: SOJA,
FORNECIMENTO: 900ML

UN

87.569

1.2

94471

AZEITE OLIVA, TIPO:
REFINADO, AROMA:
MESA, PROCEDENCIA:
OLEO OLIVA PRIMEIRA
QUALIDADE,
FORNECIMENTO: 500ML.
Complemento do item:
TEOR DE ACIDEZ:
VIRGEM - ENTRE 0,8% E
2%

UN

44.074

VALOR TOTAL DO LOTE

Valor total da proposta por extenso:

Validade da Proposta:

Prazo de entrega do material:

(Conforme Termo de Referéncia).

/ / / /
Dados para pagamento:
| Banco: | Agéncia: | C/Corrente:
Carimbo Padronizado de CNPJ:
(Local e Data): de de

Assinatura do Responsavel pela Empresa:

Observacoes:

Vendedor Responsavel:

Telefone para contato: (

)
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